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Specifications

Product

Chocolate fountain

Article number

16310186

Dimensions (I x w x h)

170x 170 X 320 mm

Input voltage

220-240V~ 50/60Hz

Rated power

0w

Amount of chocolate

500 g (min.) - 1000 g (max.)

@ Quick start guide

Chocolate fountain 16310186

For more information see the extended manual online.

Intended use

The Melissa 16310186 is a chocolate fountain.

This product creates a stream of melted chocolate into which food
can be dipped.

The product is intended for indoor use only.

Any other use may cause fire, electric shock, and/or injury to persons
and may void the warranty.

Any modification of the product may have consequences for safety,
warranty, and proper functioning.

You can use any kind of chocolate you like; white, milk or dark.

It is recommended that you use chocolate made specifically for
chocolate fountains. These have a high cocoa content.

Melt the chocolate, adding a little sunflower oil or milk to the melted
chocolate in case it seems too thick! Use at least 500 grams of
chocolate or 500 ml. of liquid chocolate to make the fountain work
optimally.

Although the chocolate fountain can melt solid pieces of chocolate,
it is advisable to melt the chocolate before use so that you can turn
on the motor immediately and enjoy the running chocolate as soon
as possible.

Main parts (image A)

Fountain o Power selector
@ Melting tray © Power cable
9 Main unit

Safety instructions

FN WARNING

« Ensure you have fully read and understood the instructions in
this document before you install or use the product. Keep the
packaging and this document for future reference.

« Only use the product as described in this manual.

« Never place anything other than the required ingredients in the
melting tray.

« Do not switch the product on when it is empty.

« Do not leave the product unattended when switched on.

« Do not touch any hot surfaces.

« Keep hands and foreign objects out of the fountain while
operating.

« Unplug the product when not in use and before cleaning.

« Do not use the product when the cord or plug is damaged.

« Do not use the product if a part is damaged or defective. Replace
adamaged or defective device immediately.

« Never immerse the product in water or place it in a dishwasher.

e The product can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
product in a safe way and understand the hazards involved.
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« Children should be supervised to ensure that they do not play
with the product.

« Do not use external timers or remote control systems to switch
the product on or off.

« This product may only be serviced by a qualified technician for
maintenance to reduce the risk of electric shock.

« Do not expose the product to water or moisture.

« Do not let the power cable hang over the edge of a table or
counter, or touch hot surfaces.

« Do not place the product near gas, an electric burner or a heated
oven.

« Make sure that the electrical supply in your area matches a
voltage of 220 - 240 VAC and a frequency of 50 Hz.

Installing the product

€ Before first use, clean the product with a clamp cloth.

1. Make sure the product is unplugged.

2. Place the product on a flat, level surface.

3. Make sure A@) is switched to OFF.

4. Place the spiral on the main unit Ae, on top of the melting tray
A®.

Itis normal that the spiral can move a little.

5. Place the fountain A) over the spiral. The three pins of A@) fit
into the holes of A@).

6. Plug A@ in a power outlet.

Suitable ingredients

« Chocolate with a proportion of cocoa butter of at least 60%.

«  You can add small amounts of coffee liqueur, coffee powder,
coconut milk or related flavourings.

N Do not use chocolate with pieces (for example nuts, almonds or
chips) that can obstruct the spiral.

N Do not add solid or large pieces of chocolate while the motor
is running.

m Do not add cold or cooled liquids.

Using the product

Switch A@) to HEAT.

Add 500-1000 grams of chocolate in small pieces into Ae.
The melting process takes between 30-60 minutes, depending
on the amount and type of chocolate.

You can also pour melted chocolate in A€).

Switch A@) to HEAT MOTOR when all chocolate has completely
melted.

Add vegetable oil when the chocolate does not melt entirely.
Switch A@) to OFF after 2 minutes.

Wait 1 minute to allow any air to escape from the chocolate.
switch A@) to HEAT MOTOR.

Stick pieces of food on a fork or stick or place them on a spoon.
Hold the food in the chocolate stream.

Do not use food that can crumble and obstruct the spiral.
Check regularly for large chunks in A€). Remove these chunks.
Add more chocolate or vegetable oil when the closed loop of
chocolate stops.

Do not use the product for more than 3 hours.

PN Do not allow children to clean the product without supervision.
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Cleaning

1. Switch off the product.

2. Unplug the product.

m Be careful as the product is still hot.

€ Do not use sharp items.

PN Never immerse the main unit with the melting tray in water or
placeitin a dishwasher.

3. Pour out as much chocolate as possible.

€ Do not use aggressive chemical cleaning agents such as
ammonia, acid, acetone or gasoline when cleaning the product.

4. Allow the product to cool down, but clean the spiral, AQ) and
AQ while the chocolate is still liquid.

5. Wash Ao and the spiral in hot water with soap.
6. Remove the remaining chocolate.
7. Clean AO and Ae with a soft damp cloth.
Disposal
The product is designated for separate collection at
an appropriate collection point. Do not dispose of the
product with household waste.
For more information, contact the retailer or the local
|

authority responsible for the waste management.

Kurzanleitung

Schokobrunnen 16310186

m Weitere Informationen finden Sie in der erweiterten
== Anleitung online.

Bestimmungsgemafe Verwendung

Der Melissa 16310186 ist ein Schokobrunnen.

Dieses Produkt erzeugt einen Strom geschmolzener Schokolade, in
die Lebensmittel getaucht werden kénnen.

Das Produkt ist nur zur Verwendung innerhalb von Gebauden
gedacht.

Jede andere Verwendung kann einen Brand, Stromschlag und/oder
Personenschaden verursachen und zum Erl6schen der Garantie
fihren.

Jegliche Modifikation des Produkts kann Folgen fir die Sicherheit,
Garantie und ordnungsgemdfe Funktionalitdt haben.

Sie kénnen jede Art von Schokolade verwenden: weie und dunkle
Schokolade oder Milchschokolade.

Es wird empfohlen, Schokolade zu verwenden, die speziell fiir
Schokoladenbrunnen hergestellt wurde. Diese haben einen hohen
Kakaogehalt

Schmelzen Sie die Schokolade und geben Sie etwas
Sonnenblumendl oder Milch zur geschmolzenen Schokolade hinzu,
wenn sie zu dickflussig ist. Verwenden Sie mindestens 500 Gramm
Schokolade oder 500 ml flissige Schokolade, damit der Brunnen
optimal funktioniert.

Der Schokoladenbrunnen kann feste Schokoladenstiicke schmelzen.
Es ist jedoch ratsam, die Schokolade vor der Verwendung zu
schmelzen, damit Sie den Motor sofort einschalten und die fliissige
Schokolade so schnell wie méglich geniefen kénnen.

Hauptbestandteile (Abbildung A)

Brunnenaufsatz Leistungswahl
@ Sschmelzschale © Sstromkabel
© Haupteinheit

Sicherheitshinweise

PN WARNUNG

« Vergewissern Sie sich, dass Sie die Anweisungen in diesem
Dokument vollstdndig gelesen und verstanden haben, bevor Sie
das Produkt installieren oder verwenden. Heben Sie die
Verpackung und dieses Dokument zum spéteren Nachschlagen auf.
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« Verwenden Sie das Produkt nur wie in dieser Anleitung
beschrieben.

« Geben Sie niemals etwas anderen als die benétigten Zutaten in
die Schmelzschale.

« Schalten Sie das Produkt nicht ein, wenn es leer ist.

« Lassen Sie das Produkt nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb
ist.

« Bertihren Sie keine heien Oberflachen.

« Halten Sie die Hande und Fremdkérper nicht in den
Schokobrunnen, wahrend er in Betrieb ist.

« Trennen Sie das Produkt bei Nichtgebrauch und vor der
Reinigung von der Stromversorgung.

« Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn das Kabel oder der
Stecker beschadigt ist.

« Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn ein Teil beschadigt ist
oder es einen Mangel aufweist. Ersetzen Sie ein beschadigtes
oder defektes Gerat unverziiglich.

« Tauchen Sie das Produkt nicht in Wasser und geben Sie es
keinesfalls in eine Geschirrspiilmaschine.

« Das Produkt darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrénkten kérperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnis
nur dann verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder in die sichere Benutzung des Produkts eingewiesen wurden
und die bestehenden Gefahren verstehen.

« Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Produkt spielen.

« Verwenden Sie keine externen Zeitschaltuhren oder
Fernbedienungssysteme, um das Produkt ein- oder
auszuschalten.

« Dieses Produkt darf nur von einem ausgebildeten Techniker
gewartet werden, um die Gefahr eines Stromschlags zu
reduzieren.

« Setzen Sie das Produkt keinem Wasser oder Feuchtigkeit aus.

« Lassen Sie das Stromkabel nicht tiber die Kante eines Tisches
oder einer Arbeitsplatte herunterhéngen, oder in Kontakt mit
heien Oberflachen kommen.

« Platzieren Sie das Produkt nicht in der Ndhe von Gas, einem
Elektrobrenner oder einem aufgeheizten Ofen.

« Vergewissern Sie sich, dass die Stromversorgung in lhrer
Umgebung eine Spannung von 220-240V AC und eine
Frequenz von 50 Hz aufweist.

Installation des Produkts

(i) Reinigen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch mit einem
Klammertuch.

1. Stellen Sie sicher, dass das Produkt nicht in der Steckdose steckt.

2. Stellen Sie das Produkt auf eine flache, ebene Oberfliche.

3. Vergewissern Sie sich, dass Ao auf OFF geschaltet ist.

4. Setzen Sie die Schnecke auf die Haupteinheit A€) auf, oben auf
der Schmelzschale AQ.

Es ist normal, dass die Schnecke etwas bewegt werden kann.

5. Setzen Sie den Brunnenaufsatz A iiber die Schnecke. Die drei
Pins von AQ passen in die Locher von Ao.

6. Stecken Sie A@ in eine Steckdose.

Geeignete Zutaten

« Schokolade mit einem Kakaobutteranteil von mindestens 60%.

« Sie kénnen kleine Mengen Kaffeelikér, Kaffeepulver, Kokosmilch
oder entsprechende Aromen hinzugeben.
Verwenden Sie keine Schokolade mit Stiickchen (beispielsweise
Niisse, Mandeln oder Keks), die die Spirale verstopfen knnten.

m Geben Sie keine Festen oder groBen Schokostiicke hinzu,
wéhrend der Motor lauft.

N Geben Sie keine kalten oder gekiihlten Fliissigkeiten hinzu.
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Verwenden des Produkts

1.

Schalten Sie A@Y auf HEAT.

2. Geben Sie 500-1000 Gramm Schokolade in kleinen Stiicken in
A®.

@ Der Schmelzvorgang dauert 30-60 Minuten, je nach Menge und
Art der Schokolade.

@ Sie kénnen auch geschmolzene Schokolade in AQ gieBen.

3. Schalten Sie A@Q) auf HEAT MOTOR, wenn die Schokolade
vollstandig geschmolzen ist.

€ Geben Sie etwas Pflanzendl hinzu, wenn die Schokolade nicht
vollsténdig schmilzt.

4. Schalten Sie Ao nach 2 Minuten auf OFF.

5. Warten Sie 1 Minute, damit eventuelle Lufteinschlisse aus der
Schokolade entweichen kénnen.

6. Schalten Sie A@Y auf HEAT MOTOR.

7. Stecken Sie Lebensmittelstiicke auf eine Gabel oder Stédbchen
oder legen Sie sie auf einen Loffel.

8. Halten Sie sie in den Schokoladenstrom.

€ Verwenden Sie keine Lebensmittel, die abbrechen und die
Spirale verstopfen konnen.

@ Kontrollieren Sie regelméBig, ob groRe Stiicke in A€)
schwimmen. Entfernen Sie diese.

9. Geben Sie mehr Schokolade oder Pflanzendl hinzu, wenn der
geschlossene Schokokreislauf stockt.

@ Verwenden Sie das Produkt nicht langer als 3 Stunden.

PN Lassen Sie Kinder das Produkt nicht ohne Beaufsichtigung
reinigen.

Reinigung

1. Schalten Sie das Produkt aus.

2. Trennen Sie das Produkt von der Stromversorgung.

IN scien Sie vorsichtig, da das Produkt noch heif3 ist.

(i)

Verwenden Sie keine scharfen Gegenstande.

m Tauchen Sie die Haupteinheit mit der Schmelzschale

niemals in Wasser und geben Sie sie keinesfalls in eine
Geschirrsptilmaschine.

3. GieBen Sie so viel Schokolade wie méglich heraus.

@ Verwenden Sie keine aggressiven chemischen Reinigungsmittel
wie Ammoniak, Sduren, Aceton oder Benzin zur Reinigung des
Produkts.

4. Lassen Sie das Produkt abkiihlen, aber reinigen Sie die Schnecke
Ao und AO wéhrend die Schokolade noch flussig ist.

5. Splen Sie A@) und die Schnecke in heiBem Seifenwasser.

6. Entfernen Sie die restliche Schokolade.

7. Reinigen Sie AO und Ae mit einem weichen, feuchten Tuch.

Entsorgung

Dieses Produkt muss an einer entsprechenden
Sammelstelle zur Entsorgung abgegeben
werden. Entsorgen Sie das Produkt nicht mit dem

[r— Haushaltsabfall.

Weitere Informationen erhalten Sie beim Verkaufer
oder der fuir die Abfallwirtschaft verantwortlichen
ortlichen Behéorde.

Guide de démarrage rapide

Fontaine de chocolat 16310186

Pour plus d'informations, consultez le manuel détaillé

- enligne.

Utilisation prévue

La 16310186 Melissa est une fontaine de chocolat.

Ce produit crée un débit de chocolat fondu dans lequel des aliments
peuvent étre plongés.
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Le produit est prévu pour un usage intérieur uniquement.

Toute autre utilisation peut provoquer un incendie, un choc
électrique et/ou des blessures corporelles et peut annuler la
garantie.

Toute modification du produit peut avoir des conséquences sur la
sécurité, la garantie et le bon fonctionnement.

Vous pouvez utiliser n'importe quel type de chocolat blanc, au lait
ou noir.

Il est recommandé d'utiliser du chocolat spécialement congu pour
les fontaines a chocolat. Il a une forte teneur en cacao.

Faites fondre le chocolat en ajoutant un peu d'huile de tournesol
ou de lait au chocolat fondu s'il semble trop épais Utilisez au moins
500 grammes de chocolat ou 500 ml de chocolat liquide pour que la
fontaine fonctionne de maniére optimale.

Bien que la fontaine a chocolat puisse faire fondre de gros
morceaux de chocolat, il est conseillé de faire fondre le chocolat
avant utilisation afin de pouvoir mettre le moteur en marche
immédiatement et profiter le plus rapidement possible du chocolat
coulant.

Piéces principales (image A)

Fontaine @ sélecteur de puissance
@ Plateau de fonte © Cable dalimentation
9 Unité principale

Consignes de sécurité

VN AVERTISSEMENT

« Assurez-vous d'avoir entiérement lu et compris les instructions
de ce document avant d'installer ou d'utiliser le produit.
Conservez I'emballage et le présent document pour référence
ultérieure.

« Utilisez le produit uniquement comme décrit dans le présent
manuel.

« Nejamais placer autre chose que les ingrédients nécessaires
dans le plateau de fonte.

« Ne pas mettre le produit sous tension s'il est vide.

« Ne pas laisser le produit sans surveillance lorsqu'il est sous
tension.

« Ne pas toucher les surfaces chaudes.

« Gardez les mains et les objets étrangers éloignés de la fontaine
pendant le fonctionnement.

« Débranchez le produit lorsque vous ne |'utilisez pas et avant de
le nettoyer.

« Ne pas utiliser le produit si le cordon ou la fiche est
endommagée.

« Ne pas utiliser le produit si une piéce est endommagée ou
défectueuse. Remplacer immédiatement un appareil
endommagé ou défectueux.

« Nejamais plonger le produit dans I'eau et ne pas le mettre au
lave-vaisselle.

« Le produit peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus
ainsi que des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou manquant d’expérience et
de connaissances s'ils sont supervisés ou ont recu des
instructions sur l'utilisation du produit en toute sécurité et
comprennent les dangers impliqués.

« Les enfants doivent étre surveillés afin de s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec le produit.

« Ne pas utiliser de minuteries externes ni de systémes de
commande a distance pour mettre le produit sous ou hors
tension.

« Ce produit ne peut étre réparé que par un technicien qualifié
afin de réduire les risques d'électrocution.

« Ne pas exposer le produit a I'eau ou a I'humidité.

« Ne pas laisser le cable d'alimentation pendre au bord d'une table
ou d'un comptoir, ni toucher des surfaces chaudes.
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« Ne pas placer le produit a proximité d’un braleur a gaz, d'une
plaque électrique ou d'un four chaud.

e Assurez-vous que |'alimentation électrique de votre région
corresponde a une tension de 220 - 240 VCA et a une fréquence
de 50 Hz.

Installer le produit

@ Avant la premiére utilisation, nettoyez le produit a I'aide d'un
chiffon humide.

1. Assurez-vous que le produit soit débranché.

2. Placez le produit sur une surface plane et de niveau.

3. Assurez-vous que Ao soit commuté sur OFF.

4. Placez la spirale sur I'unité principale Ae, sur le plateau de
fonte Ae.

Il est normal que la spirale puisse bouger un peu.

5. Placez la fontaine A@D sur la spirale. Les trois broches de A@)
s'insérent dans les trous de A@).

6. Branchez Ae sur une prise de courant.

Ingrédients appropriés

« Chocolat avec une proportion de beurre de cacao d'au moins
60%.

« Vous pouvez ajouter de petites quantités de liqueur de café, de
poudre de café, de lait de coco ou d’arémes similaires.

N Ne pas utiliser de chocolat avec des morceaux (par exemple des
noisettes, des amandes ou des copeaux) qui pourraient obstruer
la spirale.

N ne pas ajouter de gros morceaux de chocolat solides ou
volumineux lorsque le moteur tourne.

PN Ne pas ajouter de liquides froids ou refroidis.

Utiliser le produit

1. Faites basculer Ao sur HEAT.

2. Ajoutez 500-1000 grammes de chocolat en petits morceaux dans
{2}

Le processus de fonte prend entre 30 et 60 minutes en fonction
de la quantité et du type de chocolat.

Vous pouvez également verser du chocolat fondu dans A@).
Faites basculer Ao sur HEAT MOTOR quand la totalité du
chocolat a complétement fondu.

Ajoutez de I'huile végétale si le chocolat ne fond pas
entiérement.

*@ @

(-]

4. Faites basculer AQ) sur OFF au bout de 2 minutes.

5. Attendez 1 minute pour permettre a I'air éventuel de s'échapper
du chocolat.

6. Faites basculer AQ) sur HEAT MOTOR.

7. Collez des morceaux d'aliments sur une fourchette ou un béaton
ou posez-les sur une cuillére.

8. Tenez les aliments dans le débit de chocolat.

€ Ne pas utiliser d'aliments qui pourraient s'émietter et obstruer
la spirale.

© Vérifiez régulierement la présence de gros morceaux dans AQ.
Enlevez ces morceaux.

9. Ajoutez plus de chocolat ou d’huile végétale si la boucle fermée

de chocolat s'arréte.
€ Ne pas utiliser le produit pendant plus de 3 heures.
N ne pas laisser les enfants nettoyer le produit sans surveillance.

Nettoyage

1. Mettre le produit hors tension.

2. Débranchez le produit.
Prenez garde car le produit est encore chaud.

@ Ne pas utiliser d'objets tranchants.

N Ne jamais plonger I'unité principale avec le plateau de fonte
dans I'eau et ne pas la mettre au lave-vaisselle.

3. Versez autant de chocolat que possible.
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@ Nutilisez pas de nettoyants chimiques agressifs tels que de
I'ammoniac, de l'acide, de I'acétone ou de I'essence lors du
nettoyage du produit.

4. Laissez le produit refroidir, mais nettoyez la spirale, Ao et Ao
pendant que le chocolat est encore liquide.

5. Lavez Ao et la spirale dans I'eau chaude avec du savon.
6. Enlevez le chocolat restant.
7. Nettoyez A@) et A€) avec un chiffon doux et humide.

Traitement des déchets

Le produit doit étre jeté séparément des ordures
ménageres dans un point de collecte approprié.

Ne jetez pas le produit avec les ordures ménageéres
ordinaires.

Pour plus d'informations, contactez le distributeur ou
l'autorité locale responsable de la gestion des déchets.

Snelstartgids

Chocoladefontein 16310186

Zie voor meer informatie de uitgebreide handleiding
online.

Bedoeld gebruik

De Melissa 16310186 is een chocoladefontein.

Dit product creéert een stroom van gesmolten chocolade waarin
voedsel kan worden gedompeld.

Het product is enkel bedoeld voor gebruik binnenshuis.

Elk ander gebruik kan brand, elektrische schokken en/of letsel aan
personen veroorzaken en de garantie ongeldig maken.

Elke wijziging van het product kan gevolgen hebben voor de
veiligheid, garantie en correcte werking.

Je kunt elke soort chocolade gebruiken die je lekker vindt: wit, melk
of donker.

Het wordt aanbevolen om chocolade te gebruiken die speciaal

is gemaakt voor chocoladefonteinen. Deze hebben een hoog
cacaogehalte.

Smelt de chocolade en voeg een beetje zonnebloemolie of melk toe
aan de gesmolten chocolade als deze te dik lijkt! Gebruik ten minste
500 gram chocolade of 500 ml vloeibare chocolade om de fontein
optimaal te laten werken.

Hoewel de chocoladefontein stukjes chocolade kan smelten, is het
raadzaam om de chocolade voor gebruik te smelten, zodat je de
motor onmiddellijk kunt inschakelen en zo snel mogelijk van de
vloeiende chocolade kunt genieten.

Belangrijkste onderdelen (afbeelding A)

Fontein @ Vermogenkeuzeschakelaar
@ smeltbak © stroomkabel
© Hoofdtoestel

Veiligheidsvoorschriften

PN WAARSCHUWING

« Zorg ervoor dat u de instructies in dit document volledig
gelezen en begrepen heeft voordat u het product installeert of
gebruikt. Bewaar de verpakking en dit document voor
toekomstig gebruik.

« Gebruik het product alleen zoals beschreven in deze
handleiding.

« Plaats nooit iets anders dan de benodigde ingrediénten in de
smeltbak.

« Zethet product niet aan als het leeg is.

« Laat het product niet onbeheerd achter wanneer het is
ingeschakeld.

« Raak geen hete oppervlakken aan.
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He

Houd handen en vreemde voorwerpen tijdens het gebruik uit de
fontein.

Haal de stekker van het product uit het stopcontact als het niet
in gebruik is en voordat u het schoonmaakt.

Gebruik het product niet als het snoer of de stekker beschadigd
is.

Gebruik het product niet als een onderdeel beschadigd of defect
is. Vervang een beschadigd of defect apparaat onmiddellijk.
Dompel het product nooit onder in water en zet het nooit in de
vaatwasser.

Het product mag worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens, of die gebrek aan ervaring of kennis
hebben, als iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid
toezicht op hen houdt of aan hen is uitgelegd hoe het product
veilig dient te worden gebruikt en ze begrijpen wat de
potentiéle risico's zijn.

Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat
ze niet met het product spelen.

Gebruik geen externe timers of afstandsbedieningen om het
product in of uit te schakelen.

Dit product mag voor onderhoud alleen worden geopend door
een erkend technicus om het risico op elektrische schokken te
verkleinen.

Stel het product niet bloot aan water of vocht.

Laat het netsnoer niet over de rand van een tafel of toonbank
hangen of met hete oppervlakken in contact komen.

Plaats het product niet in de buurt van gas, een elektrische
brander of een verwarmde oven.

Zorg ervoor dat de elektrische voeding in uw regio een spanning
van 220 - 240 VAC en een frequentie van 50 Hz heeft.

t product installeren

@ Reinig het product voor het eerste gebruik met een kleefdoek.

2.
3.
4.

Het
5.

6.

Ge

Al
Al
Al
He

*“Q@ @V

(-]

»

Zorg ervoor dat de stekker van het product uit het stopcontact is
verwijderd.

Plaats het product op een platte en vlakke ondergrond.

Zorg ervoor dat A@D op OFF staat.

Plaats de spiraal op het hoofdtoestel Ae bovenop de smeltbak
A®.

is normaal dat de spiraal een beetje kan bewegen.

Plaats de fontein A0 over de spiraal. De drie pinnen van AQ
passen in de gaten van Ao.

Steek Ae in een stopcontact.

schikte ingrediénten

Chocolade met een hoeveelheid cacaoboter van minimaal 60%.
U kunt kleine hoeveelheden koffielikeur, koffiepoeder,
kokosmelk of verwante aroma's toevoegen.

Gebruik geen chocolade met stukjes (bijvoorbeeld noten,
amandelen of chips) die de spiraal kunnen blokkeren.

Voeg geen vaste of grote stukken chocolade toe terwijl de motor
draait.

Voeg geen koude of gekoelde vloeistoffen toe.

t product gebruiken

Zet AQ) op HEAT.

Voeg 500-1000 gram chocolade in kleine stukjes toe aan AQ.
Het smeltproces duurt tussen 30-60 minuten, afhankelijk van de
hoeveelheid en het type chocolade.

U kunt ook gesmolten chocolade in AQ gieten.

Zet A@) op HEAT MOTOR wanneer alle chocolade volledig
gesmolten is.

Voeg plantaardige olie toe wanneer de chocolade niet helemaal
smelt.

Zet Ao na 2 minuten op OFF.
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5. Wacht 1 minuut zodat de lucht uit de chocolade te laten

ontsnappen.

6. Zet AQ) op HEAT MOTOR.

7. Prik stukjes voedsel op een vork of een stokje of leg ze op een
lepel.

8. Houd het voedsel in de chocoladestroom.

@ Gebruik geen voedsel dat kan afbrokkelen en de spiraal kan
blokkeren.

€ Controleer regelmatig op grote stukken in AQ.Verwijder deze
stukken.

9. Voeg meer chocolade of plantaardige olie toe wanneer de
gesloten lus van chocolade stopt.

@ Gebruik het product niet langer dan 3 uur.

IN Laat kinderen het product niet zonder toezicht schoonmaken.

Reiniging

1. Zet het product uit.

2. Haal de stekker van het product uit het stopcontact.

N Wees voorzichtig, want het product is nog warm.

@ Gebruik geen scherpe voorwerpen.

m Dompel het hoofdtoestel nooit met de smeltbak onder in water
en zet het nooit in de vaatwasser.

3. Giet er zoveel mogelijk chocolade uit.

€ Gebruik geen agressieve chemische reinigingsmiddelen zoals
ammoniak, zuur, aceton of benzine bij het schoonmaken van
het product.

4. Laat het product afkoelen, maar reinig de spiraal, Ao en AO
terwijl de chocolade nog vloeibaar is.

5. Was A@) en de spiraal in heet water met zeep.

6. Verwijder de resterende chocolade.

7. Reinig A€ en A€) met een vochtige zachte doek.

Afdanking

Het product is bestemd voor gescheiden inzameling
bij een hiertoe aangewezen verzamelpunt. Gooi het
product niet weg bij het huishoudelijk afval.

Neem voor meer informatie contact op met de
verkoper of de lokale overheid die verantwoordelijk is
voor het afvalbeheer.

@ Guida rapida all’avvio

Fontana di cioccolata 16310186

- Per maggiori informazioni vedere il manuale esteso
online.

Uso previsto

Melissa 16310186 € una fontana di cioccolata.

Il prodotto crea un flusso di cioccolata fusa in cui & possibile
intingere gli alimenti.

Il prodotto & inteso solo per utilizzo in interni.

Eventuali altri usi possono causare incendi, scosse elettriche e/o
infortuni alle persone e possono rendere nulla la garanzia.
Eventuali modifiche al prodotto possono comportare conseguenze
per la sicurezza, la garanzia e il corretto funzionamento.

Puoi usare il cioccolato che desideri: bianco, al latte o scuro.

Si consiglia di utilizzare il cioccolato creato appositamente per le
fontane di cioccolato. Questo ha un elevato contenuto di cacao.
Sciogliere il cioccolato; se ancora troppo denso, aggiungere un po' di
olio di girasole o latte. Utilizzare almeno 500 grammi di cioccolato o
500 ml di cioccolato liquido per fare funzionare la fontana in modo
ottimale.

Anche se la fontana di cioccolato puo sciogliere pezzi solidi di
cioccolato, & consigliabile sciogliere il cioccolato prima dell'uso in
modo da poter accendere immediatamente il motore e godersi
subito il getto di cioccolato.
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Parti principali (immagine A)

Fontana @ Sselettore di potenza
@ Vassoio difusione © Cavodialimentazione
© Unita principale

Istruzioni di sicurezza

PN ATTENZIONE

« Assicurarsi di aver letto e compreso pienamente le istruzioni
presenti nel documento prima di installare o utilizzare il
prodotto. Conservare la confezione e il presente documento per
farvi riferimento in futuro.

« Utilizzare il prodotto solo come descritto nel presente manuale.

« Non inserire niente nel vassoio di fusione ad eccezione degli
ingredienti richiesti.

« Non accendere il prodotto quando & vuoto.

« Non lasciare il prodotto incustodito quando é acceso.

« Non toccare alcuna parte calda.

« Tenere le mani e gli oggetti estranei a distanza dalla fontana
quando é in funzione.

« Scollegare il prodotto quando non viene utilizzato e prima della
pulizia.

« Non utilizzare il prodotto se il cavo o la spina risultano essere
danneggiati.

« Non utilizzare il prodotto se una parte & danneggiata o difettosa.
Sostituire immediatamente un dispositivo danneggiato o
difettoso.

« Nonimmergere mai il prodotto in acqua né riporlo in
lavastoviglie.

« Questo prodotto puo essere utilizzato da bambini che hanno
compiuto almeno 8 anni e da persone con capacita fisiche,
sensoriali e mentali ridotte o che non dispongono di esperienza
e conoscenza in materia solo se supervisionati o istruiti sull’'uso
sicuro del prodotto e solo se in grado di capire i rischi coinvolti.

« | bambini devono essere sottoposti a supervisione per assicurarsi
che non giochino con il prodotto.

« Non utilizzare timer esterni o sistemi di controllo a distanza per
accendere o spegnere il prodotto.

« Il prodotto puo essere riparato e sottoposto a manutenzione
esclusivamente da un tecnico qualificato per ridurre il rischio di
scosse elettriche.

« Non esporre il prodotto all'acqua o all'umidita.

« Non lasciar penzolare il cavo di alimentazione dal bordo di un
tavolo o di un piano da cucina, né lasciare che tocchi le superfici
calde.

« Non posizionare il prodotto accanto a gas, bruciatori elettrici o
forni riscaldati.

« Assicurarsi che I'alimentazione elettrica nella zona corrisponda a
una tensione di 220 - 240 VCA e a una frequenza di 50 Hz.

Installazione del prodotto

€ Prima del primo utilizzo, pulire il prodotto con un panno per le
pinze.

1. Assicurarsi che il prodotto sia scollegato.

2. Posizionare il prodotto su una superficie piana e orizzontale.

3. Assicurarsi che Ao sia impostato su OFF.

4. Inserire la spirale dell'unita principale A€) sopra al vassoio di
fusione A@).

E normale se la spirale si muove leggermente.

5. Inserire la fontana A@) sopra la spirale. | tre perni di A@) si
inseriscono nei fori di Ao.

6. Inserire Ae in una presa elettrica.

Ingredienti idonei

« Cioccolato con una proporzione di burro di cacao pari ad almeno
60%.

- Epossibile aggiungere piccole quantita di liquore al caffé,
polvere di caffé, latte di cocco o aromi correlati.
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m Non utilizzare cioccolato contenenti pezzi (ad esempio noci,
mandorle o gocce) che possano ostruire la spirale.

N Non aggiungere pezzi grandi o solidi di cioccolato quando il
motore & in funzione.

N Non aggiungere liquidi freddi o raffreddati.

Ut|||zzo del prodotto

Impostare A@D su HEAT.
2. Aggiungere 500-1000 grammi di cioccolato in piccoli pezzi in
@
Il processo di fusione richiede 30-60 minuti, a seconda della
quantita e del tipo di cioccolato.
E anche possibile versare la cioccolata fusa in A€).
Impostare A@) su HEAT MOTOR quando tutto il cioccolato &
completamente fuso.
Se il cioccolato non fonde completamente, aggiungere olio
vegetale.

Y@ @

(-]

4. Impostare Ao su OFF dopo 2 minuti.

5. Attendere 1 minuto per consentire all'eventuale aria di
fuoriuscire dalla cioccolata.

6. Impostare A@) su HEAT MOTOR.

7. Infilzare pezzi di alimenti su una forchetta o uno spiedino o

raccoglierli con un cucchiaio.

8. Tenere l'alimento immerso nel flusso di cioccolata.

@ Non utilizzare alimenti che possano sbriciolarsi e ostruire la

spirale.

€ Controllare periodicamente che non vi siano pezzi grossi in AQ.
Rimuovere tali pezzi.

9. Aggiungere altra cioccolata o olio vegetale quando si interrompe
il ciclo continuo di cioccolata.

@ Non utilizzare il prodotto per piti di 3 ore.

N Non lasciare che i bambini puliscano il prodotto senza
supervisione.

Pulizia

1. Spegnere il prodotto.

2. Scollegare il prodotto.

IN Prestare attenzione poiché il prodotto & ancora caldo.

€ Non utilizzare articoli affilati.

N Non immergere mai l'unita principale con il vassoio di fusione in
acqua né riporla in lavastoviglie.

3. Far fuoriuscire quanta piti cioccolata possibile.

@ Perla pulizia del prodotto non utilizzare detergenti chimici
aggressivi come ammoniaca, acido, acetone o benzina.

4. Lasciar raffreddare il prodotto, ma pulire la spirale, Ao e Ae
quando la cioccolata é ancora liquida.

5. Lavare A0 e la spirale in acqua calda e sapone.
6. Rimuovere la cioccolata rimanente.
7. Pulire A€ e A€) con un panno morbido e inumidito.
Smaltimento
Questo prodotto & soggetto a raccolta differenziata nei
punti di raccolta appropriati. Non smaltire il prodotto
con i rifiuti domestici.
Per maggiori informazioni, contattare il rivenditore o le
— 90

autorita locali responsabili per la gestione dei rifiuti.
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Fuente de chocolate 16310186

Para més informacion, consulte el manual ampliado en
linea.

Uso previsto por el fabricante

Melissa 16310186 es una fuente de chocolate.

Este producto crea una corriente de chocolate fundido en el que se
pueden sumergir alimentos.

El producto esta disefiado Ginicamente para uso en interiores.
Cualquier otro uso puede causar fuego, descarga eléctrica, y/o
lesiones a personas y puede anular la garantia.

Cualquier modificacion del producto puede tener consecuencias
para la seguridad, la garantia y el funcionamiento adecuado.
Puede usar el tipo de chocolate que desee: blanco, con leche o
negro.

Se recomienda utilizar chocolate elaborado especificamente para
fuentes de chocolate. Tienen un alto contenido de cacao.

Derrita el chocolate y afada un poco de aceite de girasol o leche si
esta muy espeso. Utilice como minimo 500 gr de chocolate o 500
ml de chocolate derretido para que la fuente funcione de manera
Optima.

Aunque la fuente de chocolate puede derretir trozos sélidos, se
recomienda derretir el chocolate antes para que pueda encender
el motor inmediatamente y disfrutar de la fuente de chocolate lo
antes posible.

Partes principales (imagen A)

Fuente @ selector de potencia
@ Bandeja fundidora © Cable de alimentacion
e Unidad principal

Instrucciones de seguridad

VN ADVERTENCIA

« Asegurese de que ha leido y entendido completamente las
instrucciones en este documento antes de instalar o utilizar el
producto. Guarde el embalaje y este documento para futuras
consultas.

« Utilice el producto unicamente tal como se describe en este
manual.

« No coloque nunca en la bandeja fundidora otros ingredientes
distintos a los requeridos.

« Noencienda el producto cuando esta vacio.

« No deje el producto desatendido cuando esté desenchufado.

« No tocar las superficies calientes.

« Mantenga las manos y objetos extraios fuera de la fuente
durante el funcionamiento.

« Desenchufar el producto cuando no esté en uso y antes de
limpiarlo.

« No utilice el producto si el cable o el enchufe estan danados.

« No use el producto si alguna pieza esta danada o presenta
defectos. Sustituya inmediatamente el aparato si presenta daios
o esta defectuoso.

« Nunca sumerja el producto en agua ni lo coloque en un
lavavajillas.

« Este producto lo pueden utilizar nifos a partir de 8 afios y
adultos con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o que no tengan experiencia o conocimientos,
siempre y cuando se les haya explicado cémo usar el producto
de forma segura y los riesgos que implica o se les supervise.

« Sedebe supervisar a los nifios para asegurarse de que no
jueguen con el producto.

« No utilice temporizadores externos o sistemas de control remoto
para encender o apagar el producto.
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« Este producto solo puede recibir servicio de un técnico
cualificado para su mantenimiento para asi reducir el riesgo de
descargas eléctricas.

« No exponga el producto al agua o a la humedad.

« No permitir que el cable de alimentacion cuelgue sobre el borde
de una mesa o mostrador ni que toque superficies calientes.

« No colocar el producto cerca de gas, un quemador eléctrico o un
horno calentado.

« Asegurese de que el suministro eléctrico de su zona es apto para
una tension de 220 - 240V CA y una frecuencia de 50 Hz.

Como instalar el producto

@ Antes del primer uso, limpie el producto con un pafio con pinzas.

1. Asegurese de que el producto esta desenchufado.

Coloque el producto sobre una superficie plana y nivelada.

Asegurese de que AQ esté en OFF (apagado).

Coloque la espiral sobre la unidad principal Ae, encimade la

bandeja fundidora A€).

Es normal que la espiral se pueda mover un poco.

5. Coloque la fuente Ao encima de la espiral. Las tres patillas de
AQ encajan en los agujeros de Ao.

6. Enchufe A@ a una toma de corriente.

HwN

Ingredientes aptos

« Chocolate con una proporcién de manteca de cacao de, al
menos, un 60%.

« Puede anadir pequenas cantidades de licor de café, café en
polvo, leche de coco o saborizantes relacionados.

N No emplee chocolate con pedazos (por ejemplo, nueces,
almendras o chips) que puedan obstruir la espiral.

m No anada trozos de chocolate sélidos o grandes mientras el
motor esta funcionando.

m No afada liquidos frios o enfriados.

Uso del producto

1. Cambie Ao a HEAT (calentar).

2. Anada 500-1000 gramos de chocolate en porciones pequenas en
A0

O & proceso de fundido puede tardar entre 30-60 minutos,
dependiendo de la cantidad y el tipo de chocolate.

@ También puede verter chocolate fundido en A@).

3. Cambie Ao a HEAT MOTOR (motor de calentamiento) cuando se

haya fundido todo el chocolate.

Anada aceite vegetal si el chocolate no se funde completamente.

Cambie Ao a OFF al cabo de 2 minutos.

Espere 1 minuto para dejar que salga todo el aire del chocolate.

Cambie A@) a HEAT MOTOR (motor térmico).

Clave trozos de alimento en un tenedor o palo o coléquelos en

una cuchara.

Sostenga el alimento en la corriente de chocolate.

No emplee alimentos que puedan desmigajarse y obstruir la

espiral.

Compruebe regularmente si hay trozos grandes en A@). Retire

esos trozos.

Anada mas chocolate o aceite vegetal cuando se detenga el

circuito cerrado de chocolate.

@ No utiliceel producto durante mas de 3 horas.

N No deje que los nifios limpien el producto sin vigilancia.

Nowvarg

@ e

0

Limpieza

1. Apague el producto.

2. Desenchufe el producto.

Al Tenga cuidado porque el producto atin esta caliente.

@ No utilice elementos afilados.

N Nunca sumerja la unidad principal con la bandeja fundidora en
agua ni la coloque en un lavavajillas.
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Vierta la mayor cantidad de chocolate posible.

€ Paralimpiar el producto, no utilice productos de limpieza
agresivos como amoniaco, acido, acetona o gasolina.

4. Deje que el producto se enfrie, pero limpie la espiral, Ao y AQ
mientras el chocolate aun estd liquido.

5. Lave Ao y la espiral en agua caliente con jabén.

Quite el chocolate sobrante.

7. Limpie A@ y A€ con un pafio ligeramente humedecido.

o

Eliminacion

El producto esta disefado para desecharlo por
separado en un punto de recogida adecuado. No se
deshaga del producto con la basura doméstica.

Para obtener mas informacion, pongase en contacto
con el vendedor o la autoridad local responsable de la
eliminacién de residuos.

Fonte de chocolate 16310186

- Para mais informacées, consulte a versao alargada do
=== manual on-line.

Utilizacao prevista

A 16310186 da Melissa é uma fonte de chocolate.

Este produto cria um fluxo de chocolate derretido no qual os
alimentos podem ser mergulhados.

O produto destina-se apenas a utilizagao em interiores.

Qualquer outra utilizagdo pode causar incéndio, choque elétrico e/
ou ferimentos a pessoas e pode anular a garantia.

Qualquer alteragao do produto pode ter consequéncias em termos
de seguranca, garantia e funcionamento adequado.

Pode utilizar qualquer tipo de chocolate que goste: branco, de leite
ou preto.

Recomenda-se a utilizagao de chocolate fabricado especificamente
para fontes de chocolate. Estes tém um elevado teor de cacau.
Derreter o chocolate, adicionando um pouco de 6leo de girassol ou
leite ao chocolate derretido, caso este pareca demasiado espesso!
Utilize pelo menos 500 gramas de chocolate ou 500 ml de chocolate
liquido para que a fonte funcione da melhor forma.

Embora a fonte de chocolate possa derreter pedagos sélidos de
chocolate, é aconselhavel derreter o chocolate antes de o utilizar,
para que possa ligar imediatamente o motor e desfrutar do
chocolate a correr o mais rapidamente possivel.

Pecas principais (imagem A)

Fonte @ Sseletor de poténcia
@ Bandeja de derretimento © Cabo de alimentagao
9 Unidade principal

Instrucdes de seguranca

FN Aviso

« Certifique-se de que leu e compreendeu as instrugdes deste
documento na integra antes de instalar ou utilizar o produto.
Guarde a embalagem e este documento para referéncia futura.

« Utilize o produto apenas conforme descrito neste manual.

« Nunca coloque nada além dos ingredientes necessarios na
bandeja de derretimento.

« Nao ligue o produto quando estd vazio.

« Néo deixe o produto sem vigilancia quando ligado.

« Nao toque nas superficies quentes.

« Mantenha as maos e os objetos estranhos fora da fonte durante
o funcionamento.

« Desligue o produto quando nao estiver a ser utilizado e antes de
limpar.
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« Nao utilize o produto quando o cabo ou a tomada estiverem
danificados.

« Na&o utilize o produto caso uma peca esteja danificada ou
defeituosa. Substitua imediatamente um dispositivo danificado
ou defeituoso.

« Nunca mergulhe o produto em agua nem o coloque numa
maquina de lavar loica.

« Este produto pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos
de idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou

mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento,
desde que tenham recebido supervisdo ou instrugdes relativas a

utilizagdo segura do produto e compreendam os perigos
envolvidos.

« As criangas devem ser supervisionadas para garantir que nao
brincam com o produto.

« Nao utilize temporizadores externos ou sistemas de controlo
remoto para ligar ou desligar o produto.

« Este produto pode ser reparado apenas por um técnico

qualificado para manutencao a fim de reduzir o risco de choque

elétrico.
« Na&o exponha o produto a dgua ou humidade.

« Né&o deixe o cabo de alimentagao pendurado no rebordo de uma

mesa ou bancada, nem toque em superficies quentes.

« Na&o coloque o produto perto de fontes de gas, de um
queimador elétrico ou de um forno aquecido.

« Certifique-se de que o abastecimento elétrico na sua drea
corresponde a uma voltagem de 220 - 240V CA e uma
frequéncia de 50 Hz.

Instalacao do produto

@ Antes da primeira utilizacéo, limpar o produto com um pano
de limpeza.

1. Certifique-se de que o produto esta desligado da tomada.

2. Coloque o produto sobre uma superficie estavel e plana.

3. Certifique-se de que Ao estd OFF.

4. Coloque a espiral na unidade principal AO, por cima da
bandeja de derretimento A@).

E normal que a espiral se possa deslocar um pouco.

5. Coloque a fonte Ao sobre a espiral. Os trés pinos de AO
encaixam nos orificios de A@).

6. Ligue A@ a uma tomada elétrica.

Ingredientes apropriados

« Chocolate com teor minimo de manteiga de chocolate de 60%.

« Pode adicionar pequenas quantidades de licor de café, café em
po, leite de coco ou aromas semelhantes.

PN Nio utilize chocolate com pedacos (por exemplo nozes,
améndoas ou pepitas) que possam obstruir a espiral.

PN Nzo adicione pedacos solidos ou grandes de chocolate
enquanto o motor estiver a funcionar.

PN No adicione liquidos frios ou refrigerados.

Utlllzagao do produto
Mude Ao para HEAT.

2. Adicione 500-1000 gramas de chocolate em pedagos pequenos
dentro de A@.

O processo de fusdo demora entre 30 e 60 minutos, dependendo

(i
da quantidade e do tipo de chocolate.

@ Também pode verter chocolate derretido dentro de A€).

3. Mude Ao para HEAT MOTOR quando todo o chocolate estiver

completamente derretido.

Adicione 6leo vegetal caso o chocolate nao derreta

completamente.

Mude A@) para OFF ap6s 2 minutos.

5. Aguarde 1 minuto para permitir que o eventual ar presente no
chocolate saia.

e

>
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6. Mude Ao para HEAT MOTOR (calor motor).

7. Espete pedacos de comida num garfo ou pau ou coloque-os
numa colher.

8. Mantenha os alimentos debaixo do chocolate derretido.

€ Nao utilize alimentos que possam esfarelar e obstruir a espiral.

@ Verifique regularmente se ha pedacos grandes em A94 Retire
esses pedagos.

9. Adicione mais chocolate ou 6leo vegetal quando o ciclo fechado

de chocolate parar.
@ Nao utilize o produto durante mais de 3 horas.
m N&o permita que as criangas limpem o produto sem supervisao.

Limpeza

1. Desligue o produto.

2. Desligue o produto.
Proceda com cuidado uma vez que o produto ainda esta quente.

@ Nao utilize objetos afiados.

PN Nunca mergulhe em dgua a unidade principal com a bandeja de
derretimento nem a coloque numa maquina de lavar loica.

3. Despeje o maximo de chocolate possivel.

@ Nao utilize agentes de limpeza quimicos, tais como amoniaco,
4cidos, acetona ou gasolina para limpar o produto.

4. Deixe o produto arrefecer, mas limpe a espiral, A@) e A@)
enquanto o chocolate ainda esta liquido.

5. Lave Ao e a espiral em agua quente com sabao.

6. Retire o restante chocolate.

7. Limpe AQ e Ae com um pano macio humido.

Eliminacao

O produto deve ser eliminado separadamente num
ponto de recolha apropriado. Nao elimine este produto
juntamente com o lixo doméstico.

Para obter mais informacoes, contacte o revendedor ou
o organismo local responsavel pela gestao de residuos.

@ Snabbstartsguide

Chokladfontdn 16310186

For ytterligare information, se den utokade manualen
online.

Avsedd anvandning

Melissa 16310186 ar en chokladfontan.

Denna produkt skapar ett fldde av smélt choklad som man kan
doppa matvaror i.

Denna produkt dr endast avsedd fér anvandning inomhus.

Annan anvéandning kan férorsaka brand, elchock och/eller
personskada och kan férverka garantin.

Modifiering av produkten kan medfora konsekvenser for sékerhet,
garanti och korrekt funktion.

Du kan anvéanda vilken typ av choklad du vill, vit, mjolk eller mork.

Vi rekommenderar att du anvander choklad som ar speciellt gjord for
chokladfonténer. Dessa har en hég kakaohalt.

Smalt chokladen, tillsatt lite solrosolja eller mjélk till den smalta
chokladen om den verkar for tjock! Anvand minst 500 gram choklad
eller 500 ml flytande choklad for att fa fontdnen att fungera optimalt.
Aven om chokladfontinen kan smalta fasta bitar av choklad, ar det
lampligt att smalta chokladen fére anvandning sa att du kan sla pa
motorn omedelbart och njuta av den rinnande chokladen sa snart
som majligt.

Huvuddelar (bild A)
@ rontin

@ smaltskal
© Huvudenhet

O Effektvaljare
© Sstromkabel
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Sakerhetsanvisningar

FN VARNING

o Sékerstall att du har last och forstatt alla instruktioner i detta
dokument innan du installerar och anvander produkten. Behall
forpackningen och detta dokument som framtida referens.

« Anvind produkten endast enligt anvisningarna i denna
bruksanvisning.

« Ldgg aldrig ndgot annat dn de nédvandiga ingredienserna i
smaltskalen.

« Slainte pa produkten nér den &r tom.

« Ldmna inte produkten utan uppsikt nar den arbetar.

< Vidror inte heta ytor.

o Hall hander och frimmande féremal borta frén fonténen nér den
ar i drift.

« Dra ut stickkontakten ur eluttaget nar apparaten inte anvands
och fére rengdring.

« Anvand inte produkten om ndtsladden eller stickkontakten ar
skadade.

« Anvand inte produkten om en del ar skadad eller defekt. Byt en
omedelbart en skadad eller defekt enhet.

« Séankaldrig ner produkten i vatten, och placera den inte i en
diskmaskin.

« Denna produkt kan anvdndas av barn fran 8 ar och aldre och av
personer med nedsatt fysik, sensoriskt eller mentalt handikapp
eller som saknar erfarenhet och kunskap om de 6vervakas och
har erhallit anvisningar om produktens anvandning pa ett sdkert
satt och forstar riskerna med den.

« Sma barn bor hallas under uppsikt for att sékerstélla att de inte
leker med produkten.

« Anvénd inte externa timers eller fjarrkontrollsystem for att sla pa
eller sténga av produkten.

« Denna produkt far, for att minska risken for elchock, endast
servas av en kvalificerad underhallstekniker.

« Exponera inte produkten till vatten eller fukt.

« Latinte natsladden hianga 6ver bordets eller bankens kant eller
vidrora heta ytor.

« Placera inte produkten néra gas, en elektrisk kokplatta eller i en
varm ugn.

o Sakerstdll att natspanningen i ditt omrade ar 220 - 240 VAC med
frekvensen 50 Hz.

Installera produkten

@ Fore forsta anvandningen, rengor produkten med en klamduk.

1. Sakerstall stickkontakten inte sitter i eluttaget.

2. Placera produkten pé en plan, horisontell yta.

3. Sakerstill att AQ) star i laget OFF.

4. Placera spiralen pa huvudenheten A€), ovanpé smaltskalen
{2)

Det ar normalt att spiralen kan rora sig lite.

5. Placera fontdnen A@) ovanpé spiralen. De tre piggarna pi A€)
passar in i halen pa A@.

6. Anslut A@ till ett eluttag.

Lampliga ingredienser

« Choklad med en andel kakaosm&r pa minst 60%.

« Dukan tillsatta sma mangder kaffelikor, kaffepulver, kokosmjolk
och liknande smaktillsatser.

m Anvénd inte choklad med bitar i (till exempel nétter, mandlar
eller chips) som kan blockera spiralen.

N Tillsitt inte fasta eller stora chokladbitar nér motorn &r i gang.

m Tillsatt inte kalla eller kylda vétskor.

Att anvanda produkten

1. Stall AQ) i lage HEAT.

2. L4gg 500-1000 gram choklad i sma bitar i A€).

€ Smaltprocessen tar mellan 30-60 minuter beroende pa mingd
och typ av choklad.
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Du kan ocksa hélla smalt choklad i A€).

Stall Ao ilage HEAT MOTOR nér chokladen har smalt
fullstandigt.

Tillsétt vegetabilisk olja om chokladen inte smalter helt.

Stall Ao ildge OFF efter 2 minuter.

Vénta 1 minut sa att eventuell luft i chokladen férsvinner.
Stall Ao ilage HEAT MOTOR.

Placera matbitar pa en gaffel, pinne eller sked.

Hall maten i chokladflodet.

Anvénd inte mat som kan smula och dérmed blockera spiralen.
Kontrollera regelbundet om det finns stora matbitar i A@). Ta
bort dessa bitar.

Tillsétt mer choklad eller vegetabilisk olja om chokladflodet
stannar av.

@ Anvand inte produkten langre &n 3 timmar.

IN Lst inte barn rengora produkten utan tillsyn.

w
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Rengdring

1. Stdng av produkten.

2. Koppla bort produkten.

PN Var forsiktig eftersom produkten fortfarande &r varm.

@ Anvind inte vassa foremal.

PN sink aldrig ner huvudenheten med smaéltskélen i vatten, och
placera den inte i en diskmaskin.

3. Hall ut sa mycket choklad som mgjligt.

@ Anvind inte aggressiva kemiska rengdringsmedel sésom
ammoniak, syra, aceton eller motorbensin vid rengéring av
produkten.

4. L4t produkten svalna, men rengér spiralen, A@) och A@ medan
chokladen fortfarande &r flytande.

5. Diska A@) och spiralen med varmvatten och diskmedel.

6. Avlagsna kvarvarande choklad.

7. Rengdr AO och Ae med en mjuk, fuktig trasa.

Bortskaffning

Produkten &r avsedd for separat insamling vid en
lamplig atervinningscentral. Slang inte denna produkt
bland vanligt hushallsavfall.

For mer information, kontakta aterforsaljaren eller lokal
myndighet med ansvar for avfallshantering.

@ Pika-aloitusopas

Suklaaputous 16310186

Katso tarkemmat tiedot kdyttdoppaan laajemmasta
verkkoversjosta.

Kayttotarkoitus

Melissa 16310186 on suklaaputous.

Tassa tuotteessa virtaa sulaa suklaata, johon voi dipata ruokapaloja.
Tuote on tarkoitettu vain sisakayttoon.

Kaikki muu kaytto voi aiheuttaa tulipalon, sahkoiskun ja/tai
henkildvammoja ja mitatoi takuun.

Tuotteen muutokset voivat vaikuttaa turvallisuuteen, takuuseen ja
asianmukaiseen toimintaan.

Kayta mitd tahansa suklaata: valkoista suklaata, maitosuklaata tai
tummaa suklaata.

Suosittelemme kayttamaan suklaata, joka on tarkoitettu erityisesti
suklaaputouksille. Niissé on suuri kaakaopitoisuus.

Sulata suklaa. Sekoita joukkoon hieman auringonkukkadljya tai
maitoa, jos sulanut suklaa vaikuttaa liilan paksulta. Kdyta vahintaan
500 grammaa suklaata tai 500 millilitraa sulatettua suklaata, jotta
suklaaputous toimii parhaalla mahdollisella tavalla.

Suklaata voi sulattaa my6s suklaaputouksessa, mutta suosittelemme
sulattamaan suklaan ennen laitteen kayttda. Nain toimimalla voit
kaynnistaa moottorin heti ja padset nauttimaan valuvasta suklaasta.
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Tarkeimmat osat (kuva A)
@ suklaaputous

@ sulatusalusta

© Paayksikko

@ Tehonvalitsin
© Virtajohto

Turvallisuusohjeet

FN vARrOITUS

« Huolehdisiitd, etté olet lukenut ja ymmartanyt taman asiakirjan
sisdltdmat ohjeet kokonaan ennen kuin asennat tuotteen tai
kaytat sitd. Sailyta pakkaus ja tama asiakirja tulevaa tarvetta
varten.

« Kéytd tuotetta vain tdssa oppaassa kuvatun mukaisesti.

« Al4 laita sulatusalustalle mitaan muuta kuin siihen tarkoitettuja
aineksia.

«  Ald kytke tuotteen virtaa paille sen ollessa tyhja.

. Al4 jata tuotetta valvomatta sen ollessa kytkettyna paalle.

« Ald kosketa kuumia pintoja.

« Pidé kéddet ja vierasesineet loitolla suklaaputouksesta sen ollessa
kaynnissa.

« Irrota virtajohto pistorasiasta, kun laitetta ei kdyteta ja ennen sen
puhdistamista.

- Al4 kayta tuotetta, jos virtajohto tai -pistoke on vaurioitunut.

«  Al3 kéytd tuotetta, jos jokin sen osa on vaurioitunut tai viallinen.
Vaihda vahingoittunut tai viallinen laite valittomasti.

- Al3 upota laitetta veteen tai pese sité astianpesukoneessa.

« Tuotetta saavat kdyttad 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset ja
henkil6t, joilla on heikentyneet fyysiset, aistilliset tai henkiset
kyvyt tai kokemuksen ja tiedon puutetta, jos heitéd valvotaan tai
jos heille on annettu ohjeet tuotteen turvallisesta kdytosta ja he
ymmartdvat tuotteen kayttoon liittyvat vaarat.

« Lapsia tulee valvoa, ettd he eivat padse leikkimaan tuotteella.

«  Al4 kayta ulkoisia ajastimia tai kauko-ohjausjarjestelmia tuotteen
kytkemiseksi paalle tai pois.

« Taman tuotteen saa huoltaa vain pateva teknikko sahkoiskun
vaaran vahentamiseksi.

« Al3 altista tuotetta vedelle tai kosteudelle.

« Al3 anna virtajohdon roikkua pdydan tai tydtason reunan yli
aldka kosketa kuumia pintoja.

« Ala sijoita tuotetta lahelle kaasu- tai séhkdliettd tai séhkdlevyd.

< Varmista, ettd verkkovirran jannite on alueellasi 220-240 VAC ja
taajuus 50 Hz.

Tuotteen asentaminen

@ Puhdista tuote ennen ensimmaisté kdyttokertaa puristinliinalla.

1. Varmista, ettd johto on irrotettu.

2. Aseta tuote tasaiselle alustalle.

3. Varmista, ettd tehonvalitsin AQ) on kytketty asentoon OFF.

4. Aseta pora paayksikkoon Ae sulatusalustan AO paille.

On normaalia, ettd pora voi liilkkua hieman.

5. Aseta suklaaputous Ao poran padlle. Sulatusalustan kolme
tappia sopivat suklaaputouksessa oleviin reikiin.

6. Kytke virtajohto Ae pistorasiaan.

Soveltuvat ainesosat

« Suklaa, jossa on kaakaota vahintaan 60 %.

« Voit lisatd pienid maaria kahvilikdoria, kahvijauhetta,
kookosmaitoa tai muita makuaineita.

IN Al kayta suklaata, jossa on kiinteitd paloja (kuten pahkinoitd,
manteleita tai suklaalastuja), silla ne voivat tukkia poran.

PN Al lissa kiinteits tai suuria suklaapaloja moottorin ollessa
kaynnissa.

PN Al lisaa kylmid tai viileita nesteits.

Tuotteen kdyttaminen

1. Kaanna tehonvalitsin A@) asetukselle HEAT.

2. Lisaa 500-1000 grammaa suklaata pienina palasina
sulatusalustalle A@).
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Sulatus kestda 30-60 minuuttia riippuen suklaan maarasta ja
laadusta.

Voit my6s kaataa sulaa suklaata sulatusalustalle AO.

K&aanna tehonvalitsin Ao asetukselle HEAT MOTOR, kun kaikki
suklaa on tdysin sulanut.

Jos suklaa ei sula kokonaan, lisdd joukkoon kasvidljya.

Kaanna tehonvalitsin A@Y asetukselle OFF 2 minuutin kuluttua.
Odota 1 minuutti, jotta ilma paasee poistumaan suklaasta.
Kaanna Ao asetukselle HEAT MOTOR (Moottorin Idmmitys).

Ota ruokapalasia haarukkaan tai lusikkaan.

Pitele ruokapalaa suklaaputouksessa.

Al4 kayta ruoka-aineksia, jotka voivat murentua ja tukkia poran.
Tarkista saannollisesti, ettei sulatusalustalla AQ ole suuria
paloja. Jos on, poista ne.

9. Lisda suklaata tai kasviéljyd, kun suklaan tasainen virtaus lakkaa.
@ Kayta tuotetta korkeintaan 3 tuntia kerrallaan.

IN Als anna lasten puhdistaa tuotetta ilman valvontaa.

*Q
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Puhdistus

1. Sammuta tuote.

2. lIrrota tuotteen johdot.

m Ole varovainen, silla tuote on edelleen kuuma.

@ Ala kayta teravid esineita.

Ala upota moottoriyksikkda tai sulatusalustaa veteen tai pese

niitd astianpesukoneessa.

Kaada mahdollisimman paljon suklaata pois.

€ Al4 kiyta tuotteen puhdistuksessa voimakkaita kemiallisia
puhdistusaineita, kuten ammoniakkia, happoja, asetonia tai
bensiinia.

4. Anna tuotteen jadhtyd, mutta puhdista pora, Ao ja AO
suklaan yha ollessa sulaa.

5. Pese A@) ja pora kuumalla vedell ja saippualla.

Poista loput suklaat.

7. Puhdista paistolevyt A€) ja A€) pehmeiilli kostealla liinalla.

w
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Jatehuolto

Téma tuote tulee toimittaa havitettavaksi
asianmukaiseen kerdyspisteeseen. Tuotetta ei saa
hévittaa kotitalousjatteen mukana.

Lisatietoja antaa jalleenmyyjé tai paikallinen
jatehuollosta vastaava viranomainen.

Hurtigguide

Sjokoladefontene 16310186

For mer informasjon, se den fullstendige
bruksanvisningen pa nett.

Tiltenkt bruk

Melissa 16310186 er en sjokoladefontene.

Dette produktet skaper rennende, smeltet sjokolade som du kan
dyppe mat i.

Produkter er bare tiltenkt innendeors bruk.

All annen bruk kan fore til brann, elektrisk stgt og/eller personskade,
og det kan gjere garantien ugyldig.

Eventuelle modifikasjoner av produktet kan ha konsekvenser for
sikkerhet, garanti og funksjon.

Du kan bruke all slags sjokolade du liker; hvit sjokolade,
melkesjokolade eller mark sjokolade.

Det anbefales at du bruker sjokolade laget spesielt for
sjokoladefontener. Disse har et hgyt kakaoinnhold.

Smelt sjokoladen, tilsett litt solsikkeolje eller melk til smeltet
sjokolade i tilfelle den virker for tykk! Bruk minst 500 gram sjokolade
eller 500 ml flytende sjokolade for at fontenen skal fungere optimalt.
Selv om sjokoladefontenen kan smelte faste sjokoladebiter,

16310186_MAN_COMP_EO02_print.indd 13

anbefales det & smelte sjokoladen for bruk slik at du kan sla pa
motoren umiddelbart og nyte den rennende sjokoladen sa snart
som mulig.

Hoveddeler (bilde A)
@ rontene

@ smeltebrett

© Hovedenhet

@ Effektvelger
© Sstromkabel

Sikkerhetsinstruksjoner

VN ADVARSEL

« Serg for at du har lest og forstétt instruksjonene i dette
dokumentet for du installerer eller bruker produktet. Ta vare pa
emballasjen og dette dokumentet for fremtidig referanse.

« Produktet skal kun brukes som beskrevet i manualen.

« Legg aldri noe annet enn de nedvendige ingrediensene pa
smeltebrettet.

o Ikke sla pa produktet hvis det er tomt.

« Ikke la produktet vaere uten oppsyn nar det er slatt pa.

« Ikke ta pa noen varme overflater.

« Hold hender og fremmedlegemer vekk fra fontenen nér den eri
bruk.

« Koble fra produktet nar det ikke er i bruk og fer rengjering.

« Ikke bruk produktet hvis ledningen eller kontakten er skadet.

« Ikke bruk produktet hvis det er skadet eller defekt. Bytt ut en
skadet eller defekt enhet med det samme.

« Dypp aldri produktet i vann og ikke sett den innien
oppvaskmaskin.

« Produktet kan brukes av barn fra 8 og eldre, og av personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og kunnskap hvis de far tilsyn eller opplaering om bruk
av produktet pa en trygg mate og forstar farene som er tilknyttet
bruk av produktet.

« Barn ma veere under oppsyn for a serge for at de ikke leker med
produktet.

o Ikke bruk eksterne tidtakere eller fiernkontrollsystemer for a sl&
produktet pa eller av.

« Dette produktet skal kun handteres av en kvalifisert tekniker for
vedlikehold for a redusere risikoen for elektrisk stot.

o Ikke utsett produktet for vann eller fuktighet.

o lkke la stramkabelen henge over kanten pa bord eller benker
eller bergre varme overflater.

o Ikke sett produktet i naerheten av gassfyrte eller elektriske
komfyrer eller varme ovner.

« Pase at den elektriske forsyningen i omradet ditt samsvarer med
en spenning pé 220 — 240 VAC og en frekvens p& 50 hz.

Installasjon av produktet

@ Rengjor produktet med en klut fer forste gangs bruk.

1. Serg for at produktet er frakoblet.

2. Sett produktet pa en flat overflate som er i vater.

3. Serg for at A@) er satt til OFF.

4. Plasser spiralen pa hovedenheten A€) pé toppen av
smeltebrettet A04

Det er helt vanlig at spiralen flytter litt pa seg.

5. Plasser fontenen A@ over spiralen. De tre pinnene til A€)
passer inn i hullene pa A0.

6. Koble A@ inni et stromuttak.

Egnede ingredienser

« Sjokolade med en andel kakaosmer p& minst 60 %.

« Dukan tilsette sma mengder kaffelikor, kaffepulver, kokosmelk
eller liknende smakstilsetninger.

m Ikke bruk sjokolade med biter i (for eksempel ngtter, mandler
eller chips) ettersom dette kan blokkere spiralen.

PN Ikke tilsett faste eller store biter sjokolade mens motoren gar.

m Ikke tilsett kalde eller avkjolte vaesker.
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Bruk av produktet

1. Bytt A@) til HEAT.

2. Tilsett 500-1000 gram sma sjokoladebiter inn i AQ.
Smelteprosessen tar mellom 30-60 minutter, avhengig av
mengde og type sjokolade.

Du kan ogsa helle smeltet sjokolade i AO.

3. Bytt AQD til HEAT MOTOR nér all sjokolade har smeltet helt.

Tilsett vegetabilsk olje hvis sjokoladen ikke smelter helt.

Bytt Ao til OFF etter 2 minutter.

Vent i ett minutt for a bli kvitt eventuelle luftbobler i sjokoladen.

Bytt A@) til HEAT MOTOR.

Stikk matbiter pa en gaffel eller stikk eller legg dem pa en skje.

Hold maten i den rennende sjokoladen.

Ikke bruk mat som kan smuldre og blokkere spiralen.

Kontroller regelmessig om det befinner seg store biter i A04

Fjern disse store bitene.

9. Tilsett mer sjokolade eller vegetabilsk olje nar sjokoladen slutter
med a renne helt rundt.

Ikke bruk produktet i mer enn 3 timer.
PN ikke la barn rengjore produktet uten tilsyn.

© N O v A

Rengjering

1. Sla av produktet.

2. Koble fra produktet.
Veer forsiktig ettersom produktet fortsatt er varmt.
Ikke bruk skarpe gjenstander.

Al Dypp aldri hovedenheten med smeltebrettet i vann og sett den
aldri inn i en oppvaskmaskin.

3. Hell ut sa mye sjokolade som mulig.
Ikke bruk sterke kjemiske rengjeringsprodukter som ammoniakk,
syre, aceton eller bensin nar du rengjer produktet.

4. Laproduktet kjole seg ned, men serg for at du rengjer spiralen
Ao og AO mens sjokoladen fortsatt er i veeskeform.

5. Vask A@) og spiralen i varmt vann med sape.

Fjern resterende sjokolade.

7. Rengjor Ae og Ae med en myk og fuktig klut.

o

Kassering

Produktet ma avhendes pé egnede oppsamlingssteder.
Du ma ikke avhende produktet som husholdningsavfall.
Ta kontakt med leveranderen eller lokale myndigheter
hvis du @nsker mer informasjon om avhending.

|

Chokoladefontzaene 16310186
Yderligere oplysninger findes i den udvidede manual

online.

Tilsigtet brug

Melissa 16310186 er en chokoladefontaene.

Dette produkt skaber en stram af smeltet chokolade, hvor man kan
dyppe mad.

Produktet er kun beregnet til indenders brug.

Enhver anden brug kan forarsage brand, elektrisk stad og/eller
personskade og kan ugyldiggere garantien.

Enhver modificering af produktet kan have konsekvenser for
sikkerhed, garanti og korrekt funktion.

Du kan bruge enhver slags chokolade: hvid, maelk eller mork.

Det anbefales, at du bruger chokolade, der er fremstillet specielt til
chokoladefontzener. Disse har hgjt kakaoindhold.

Smelt chokoladen, og kom lidt solsikkeolie eller meelk i den smeltede
chokolade, hvis du synes, at den er for tyk. Brug mindst 500 g
chokolade eller 500 ml flydende chokolade for at fa fonteenen til at
fungere optimalt.
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Selv om chokoladefontaenen kan smelte faste stykker chokolade,

sa er det bedst at smelte chokoladen fer brug, s& du kan taende for
motoren med det samme og nyde den lgbende chokolade sé& hurtigt
som muligt.

Hoveddele (billede A)

@ rontzene
@ Smeltebakke
© Hovedenhed

@ Sstromvelger
© Sstromkabel

Sikkerhedsinstruktioner

m ADVARSEL

« Sorg for, at du har laest og forstdet
instruktionerne i dette dokument
fuldt ud, fer du installerer eller
bruger produktet. Gem emballagen
0 dette dokument, sa det
sidenhen kan laeses.

« Anvend kun produktet som
beskrevet i denne manual.

« Placeraldrig andet end de pakreevede
ingredienser i smeltebakken.

o Teend ikke for produktet, ndr det er tomt.

o Produktet ma ikke efterlades uden
opsyn, ndr det er teendt.

« Rar ikke nogen varme overflader.

« Hold hander og fremmedlegemer
ude af fontenen under betjening.

o Treek produktets stik ud, ndr det
ikke bruges eller fgr rengering.

« Brug aldrig produktet, hvis
ledningen eller stikket er beskadiget.

« Brug ikke produktet, hvis det er
skadet eller defekt. Udskift straks
et skadet eller defekt produkt.
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o Saenk aldrig produktet ned i vand,
0q laeg det aldrig i opvaskemaskinen.

« Produktet kan anvendes af barn fra
8 0g op 0g af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller mangel pa
erfaring og viden, hvis de har faet
oplering eller instruktion angdende
brug af produktet pd en sikker made
og forstar, at farer er involverede.

« Barn skal holdes under opsyn for at
sikre, at de ikke leger med produkt.

« Brug ikke eksterne timere eller
flernbetjente systemer til at taende
eller slukke for produktet.

o Dette produkt md kun vedligeholdes
af en kvalificeret tekniker pga.
risikoen for elektrisk stad.

o Udszet ikke produktet for vand eller fugt.

o Lad ikke stramkablet haenge over
kanten af bordet eller kakkenbordet,
eller rare ved varme overflader.

« Placer ikke produktet naer gas, en
elektrisk braender eller en varm ovn.

« Kontroller, at stramforsyningen i dit
omrade matcher en spanding pd
220 - 240VACog en frekvens pa 50 Hz.

Installation af produktet
Renger produktet med en klud for forste brug.
1. Serg for, at produktet er frakoblet.
2. Placer produktet pa en plan, lige overflade.
3. Serg for, at Ao star pa OFF.
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4.

Placer spiralen p& hovedenheden A€), oven pé smeltebakken
A®).

Det er normalt, at spiralen kan bevaege sig en smule.

5.

6.

Placer fontaenen A@)) over spiralen. De tre stifter af A@) passer
ind i hullerne af A@).
Seet Ae ind i en stikkontakt.

Velegnede ingredienser
« Chokolade med et forhold af kakaosmer p& mindst 60%.
« Dukan tilfeje sma meengder kaffeliker, kaffepulver, kokosmaelk

eller relaterede smagsstoffer.

m Brug ikke chokolade med stykker (f.eks. nedder, mandler eller

chips), der kan obstruere spiralen.

m Tilfej ikke solide eller store stykker chokolade, mens motoren

kerer.

m Tilfej ikke kolde eller afkglede vaesker.

Brug af produktet

. Skift A@) til HEAT.

Tilfej 500-1000 gram chokolade i sma stykker i A€).
Smelteprocessen tager mellem 30-60 minutter, afhaengigt af
mangden og typen af chokolade.

Du kan ogsé haelde smeltet chokolade i A€).

Skift Ao til HEAT MOTOR, nar al chokoladen er helt smeltet.
Tilfoj vegetabilsk olie, nér chokoladen ikke smelter helt.

Skift Ao til OFF efter 2 minutter.

Vent 1 minut for at lade eventuel luft slippe ud af chokoladen.
Skift Ao til HEAT MOTOR.

Stik stykker af mad pa en gaffel, eller stik eller placer dem pé en
ske.

Hold maden i chokoladestreammen.

Brug ikke mad, der kan smuldre eller obstruere spiralen.
Kontrollér regelmaessigt for store stykker i A04 Fjern disse
stykker.

Tilfej mere chokolade eller vegetabilsk olie, nar den lukkede
kreds af chokolade stopper.

Brug ikke produktet i mere end 3 timer.

PN Lad ikke born rengere produktet uden opsyn.

Renggring

1.
2.

Sluk for produktet.

Traek produktets stik ud.

Veer forsigtig, da produktet stadigveaek er varmt.
Brug ikke skarpe genstande.

m Saenk aldrig hovedenheden med smeltebakken ned i vand, og

3.

>

5.

laeg den aldrig i opvaskemaskinen.

Hazeld sa meget chokolade ud som muligt.

Anvend ikke aggressive kemiske rengaringsmidler sdsom
ammoniak, syre, acetone eller benzin, nar du renger produktet.
Lad produktet kole af, men renger spiralen, A@) og A€), mens
chokoladen stadigvaek er flydende.

Vask A@) og spiralen i varmt vand med sabe.

. Fjern den resterende chokolade.

7.

RengorAO og Ae med en blad, fugtig klud.

Bortskaffelse

Produktet skal afleveres pd et passende
indsamlingspunkt. Bortskaf ikke produktet sammen
med husholdningsaffald.

For mere information, kontakt forhandleren eller den
lokale myndighed der er ansvarlig for kontrol af affald.
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@ Gyors beiizemelési utmutaté

Csokiszokokut 16310186

Tovabbi informacidért lasd a bévitett online kézikonyvet.

Tervezett felhasznalas

A Melissa 16310186 egy csokiszokékut.

A termék olvasztott csokoladéfolyamot készit, amelybe ételt lehet
martogatni.

A termék beltéri hasznalatra késziilt.

Béarmilyen egyéb hasznalat tiizet, dramiitést és/vagy személyi
sériilést okozhat, és garanciavesztéssel jarhat.

A termék barmilyen modositasa befolyasolhatja a biztonsagot, a
jotallast és a megfelelé miikodést.

[zlés szerint fehér-, tej- vagy étcsokoladéval is hasznalhatja.
Javasoljuk, hogy kifejezetten csokoladészkékutakhoz késziilt
csokoladét hasznéljon. Ezek magas kakadtartalommal rendelkeznek.
Olvassza fel a csokoladét. Ha tul s(ir(inek t(inik, az olvasztott
csokoladéhoz adjon egy kis napraforgdolajat vagy tejet. Hasznéljon
legalabb 500 gramm csokoladét vagy 500 ml folyékony csokoladét a
sz6kokut optimalis miikodéséhez.

Bér a csokoladészokskut képes megolvasztani a szilard
csokoladédarabokat, célszerli a csokoladét hasznalat el6tt
megolvasztani, hogy azonnal bekapcsolhassa a motort, és minél
hamarabb élvezhesse a szokokutbdl kifolyd csokoladét.

Fo6 alkatrészek (A kép)

@ szokokut O Teljesitményvalasztd
@ Olvasztotalca kapcsolo
9 Féegység e Tapkabel

Biztonsagi utasitasok

m FIGYELMEZTETES

. Ugyeljen arra, hogy a termék telepitése vagy hasznélata el6tt
figyelmesen elolvasta és megértette az ebben a
dokumentumban talalhaté informacidkat. Tartsa meg a
csomagolast és ezt a dokumentumot késébbi hasznélatra.

« Aterméket csak az ebben a kézikonyvben leirt médon hasznalja.

« Asziikséges hozzavalokon kiviil semmi mast ne tegyen az
olvasztétalcara.

« Ne kapcsolja be a terméket, ha az ures.

« Ne hagyja feltigyelet nélkiil a bekapcsolt terméket.

« Ne érjen a forrd feliiletekhez.

o Aszokokut mikodése kozben tartsa téle tavol a kezét és az
idegen targyakat.

« Hasznalaton kivil és tisztitas el6tt hiizza ki a termék
csatlakozédugojat.

« Ne hasznalja a terméket sériilt kabellel vagy csatlakozodugoval.

« Ne hasznélja a terméket, ha valamelyik része sériilt vagy hibas. A
sériilt vagy hibas eszkozt azonnal cserélje ki.

« Sohane meritse a terméket vizbe, és ne tegye mosogatdgépbe.

« 8éven fellili gyermekek, tovabba testi, érzékszervi vagy szellemi
fogyatékkal él6k, illetve tapasztalat vagy ismeretek hianyédban
hozza nem ért6 személyek hasznalhatjék a terméket megfelelé
feltgyelet vagy a biztonsagos hasznalatra vonatkozo
Utmutatasok mellett, amennyiben tisztaban vannak a
hasznélattal jaré veszélyekkel.

« Atermék nem jatékszer - ne hagyja felligyelet nélkiil gyermekét
a kozelében.

« Ne hasznaljon kiilsé id6kapcsoldt vagy tavvezérlé rendszert a
termék be- vagy kikapcsolasédhoz.

o Eztaterméket csak szakképzett technikus szervizelheti az
aramiités kockazatanak csokkentése érdekében.

«  Ovja a terméket vizté| vagy nedvességtol.
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« Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne l6gjon le az asztalrél vagy a
munkalaprdl, és ne érjen forro feltiletekhez.

« Ne helyezze a terméket gazsitd, elektromos égé vagy forré sité
kozelébe.

« Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a mindenkori tertileten az
elektromos tapellatas valtéaramu fesziltsége 220-240V,
frekvenciaja pedig 50 Hz.

A termék belizemelése

@ Azelss hasznalat el6tt tisztitsa meg a terméket egy
szoritokendével.

1. Gy6z6édjon meg arrél, hogy a termék csatlakozédugojat
kihuzta-e.

2. Helyezze a terméket egy vizszintes, sik feliiletre.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a Ao OFF allasban van.

4. Helyezze a spiralt a féegységen A€) az olvasztotalca A@)
tetejére.

A spiral kissé mozgathatd, ez normélis jelenség.

5. Helyezze a szokokutat AQ) a spiralra. A A@) harom csapja
beleillik a A@) részen 1év6 lyukakba.

6. Dugja be az Ae részt egy halozati csatlakozoaljzatba.

w

Megfelel6 hozzavalok

« Legaldbb 60% kakadvajat tartalmazé csokoladé.

« Hozzaadhat kis mennyiségben kavélikért, kavéport, kdkuszport,
kokusztejet vagy megfelelé aromakat.

N Ne hasznaljon olyan csokolddét, amelyben a spiralt akadalyozd
darabkak (példaul mogyors, mandula vagy pelyhek) talélhatok.

PN Ne tsltson be témor vagy nagyobb csokoladédarabokat,
mikdzben a motor jar.

PN Ne t5ltson be hideg vagy htitétt folyadékokat.

A termék hasznalata

1. Valtsa at az AQ) gombot HEAT &llasba.

2. Tegyen 500-1000 gramm csokoladét kis darabokban az A@)
részre.

@ Azolvasztas 30-60 percig tart a csokoladé mennyiségétol és
tipusatdl fliggben.

@ Olvasztott csokoladét is nthet az AQ részre.

3. Amikor az 6sszes csokoladé teljesen felolvadt, véltsa at az AQ

HEAT MOTOR éllasba.

Ha a csokoladé nem olvad fel teljesen, akkor adjon hozza

novényi olajat.

2 perc utén véltsa at az A@) gombot OFF &llasba.

Vérjon 1 percet, hogy a levegé tdvozzon a csokoladébol.

Véltsa at a AQ) kapcsolot a HEAT MOTOR dildsra.

Tlizz6n ételdarabokat villara vagy pélcara, vagy tegye Gket egy

kanélra.

Tartsa az ételt a csokoladéfolyamba.

Ne hasznéljon olyan ételt, amelynek morzsai akadalyozhatjak

a spiralt.

Rendszeresen ellendrizze, hogy nincsenek-e nagyobb darabok

az A@) részen. Tavolitsa el az ilyen darabokat.

9. Amikor a csokolddéfolyam megszakad, téltson be tobb

csokoladét vagy névényi olajat.

Ne hasznélja a terméket 3 éranal tovabb.

Ne engedje, hogy gyermekek feltigyelet nélkil jatsszanak a

termékkel.

e

N o v s

@ o°

2@

Tisztitas

1. Kapcsolja ki a terméket.

2. Huzza ki a termék csatlakozédugojat.

Al Legyen dvatos, mert a termék még forro.

@ Ne hasznaljon éles targyakat.

N Soha ne meritse a terméket benne az olvasztétalcaval vizbe, és
ne tegye mosogatogépbe.
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Ontson ki annyi csokoladét, amennyit lehet.

@ Ne hasznéljon agressziv tisztitoszereket, példaul amméniat,
savat, acetont vagy gazolajat a termék tisztitdsahoz.

4. Hagyja lehtilni a terméket, de tisztitsa meg a spiralt, Ao ésaz
A@) részt, mikézben a csokoladé még folyékony.

5. Mossa el az Ao részt és a spiralt meleg vizzel és
mosogatoszerrel.

6. Tavolitsa el a maradék csokoladét.

7. Tisztitsa meg az AQ és Ae feliiletét egy megnedvesitett puha

kendével.

Artalmatlanitas

A terméket elkiilonitve, a megfelel6 gydijtéhelyeken
kell leselejtezni. Ne dobja ki a készliléket a haztartasi
hulladék kézé.

Tovabbi informacidért 1épjen kapcsolatba a
forgalmazoval, vagy a hulladékkezelésért felels helyi
hatdsaggal.

Przewodnik Szybki start

Fontanna czekolady 16310186

Wiecej informacji znajdziesz w rozszerzonej instrukcji
obstugi online.

Przeznaczenie

Melissa 16310186 to fontanna czekolady.

Ten produkt wytwarza strumien rozpuszczonej czekolady, w ktérym
mozna zanurzac produkty spozywcze.

Produkt jest przeznaczony wytacznie do uzytku wewnatrz
pomieszczen.

Kazde inne uzycie moze spowodowac pozar, porazenie pradem
elektrycznym i/lub obrazenia u oséb oraz moze spowodowac
uniewaznienie gwarancji.

Wszelkie modyfikacje produktu moga mie¢ wpltyw na
bezpieczenstwo, gwarancje i dziatanie.

Mozesz uzy¢ dowolnego rodzaju czekolady: biatej, mlecznej lub
ciemnej.

Zaleca sie stosowanie czekolady wyprodukowanej specjalnie do
fontann czekoladowych. Majg one wysoka zawartos¢ kakao.
Rozpusc czekolade, dodajac odrobing oleju stonecznikowego lub
mleka do rozpuszczonej czekolady, jesli wydaje sie zbyt gesta! Uzyj
co najmniej 500 gramow czekolady lub 500 ml ptynnej czekolady,
aby fontanna dziatata optymalnie.

Chociaz fontanna czekoladowa moze topic¢ state kawatki czekolady,
zaleca sie roztopienie czekolady przed uzyciem, aby mozna byto
natychmiast wigczy¢ silnik i cieszy¢ sie dziatajaca czekoladg tak
szybko, jak to mozliwe.

Gloéwne czesci (ilustracja A)

@ rontanna @ Przefacznik mocy
o Talerz stapiajacy e Przewdd zasilajacy
© Jednostka gtéwna

Instrukcje bezpieczenstwa

FN OSTRZEZENIE

« Przed zainstalowaniem lub uzyciem produktu nalezy upewni¢
sie, ze instrukcje zawarte w niniejszym dokumencie zostaty w
petni przeczytane i zrozumiane. Opakowanie oraz niniejszy
dokument nalezy zachowac na przysztosc.

« Urzadzenie nalezy eksploatowac wytacznie w sposéb opisany w
niniejszej instrukgji.

« Na talerzu stapiajgcym nigdy nie umieszczaj niczego innego niz
wymagane sktadniki.

« Nie wiaczaj produktu, gdy jest pusty.

« Nie zostawiaj wigczonego produktu bez nadzoru.
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« Nie dotyka¢ goracych powierzchni.

« Podczas eksploatacji trzymaj dtonie i przedmioty obce z dala od
fontanny.

«  Wyjmij wtyczke z gniazdka, gdy urzadzenie nie jest uzywane,
oraz przed przystapieniem do czyszczenia.

« Nie uzywaj produktu, gdy przewod lub wtyczka sa uszkodzone.

« Nie uzywaj produktu, jesli jakakolwiek jego czes¢ jest zniszczona
lub uszkodzona. Natychmiast wymien uszkodzone lub wadliwe
urzadzenie.

« Nigdy nie zanurzaj produktu w wodzie ani nie umieszczaj go w
zmywarce do naczyn.

« Produkt moze by¢ uzywany przez dzieci w wieku od 8 lat oraz
przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej, a takze przez osoby, ktére nie posiadaja
odpowiedniej wiedzy i doswiadczenia, jezeli znajduja sie pod
nadzorem lub otrzymaty instrukcje dotyczace uzytkowania
produktu w bezpieczny sposob oraz rozumieja zwigzane z tym
zagrozenia.

« Produkt nie jest zabawka - nalezy chroni¢ go przed dostepem
dzieci.

« Nie uzywaj zewnetrznych timeréw lub systeméw zdalnego
sterowania do wigczania i wytaczania produktu.

« Ten produkt moze by¢ serwisowany wytacznie przez
wykwalifikowanego serwisanta, aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia
pradem elektrycznym.

« Nie narazaj produktu na dziatanie wody lub wilgoci.

« Przewdd zasilania nie powinien zwisa¢ przez brzeg stotu lub
blatu ani dotykac goracej powierzchni.

« Nie umieszczaj produktu w poblizu lub na kuchence gazowej lub
elektrycznej ani na nagrzanym piekarniku.

« Upewnij sig, Ze zasilanie elektryczne w Twojej okolicy odpowiada
napieciu 220-240 VAC i czestotliwosci 50 Hz.

Instalowanie produktu

€ Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ produkt ciereczka
zaciskowa.

1. Upewnij sie, ze produkt jest odtgczony.

2. Produkt nalezy umiesci¢ na ptaskiej, rownej powierzchni.

3. Upewnij sig, ze Ao jest ustawiony na OFF.

4. Umiesc spirale na gtéwnej jednostce AQ, na talerzu
stapiajacym A€).

To normalne, ze spirala moze sig troche poruszac.

5. Umies¢ fontanne A@) nad spirala. Trzy kotki w A@) pasuja do
otworéw w A@).

6. Podtacz Ae do gniazdka sieciowego.

Odpowiednie skiadniki

« Czekolada o zawartoséci masta kakaowego co najmniej 60%.

« Mozesz dodac niewielka ilos¢ likieru kawowego, kawy w proszku,
mleka kokosowego lub odpowiednich aromatow.

IN Nie uzywaj czekolady z dodatkami (jak orzechy, migdaty lub
ptatki), ktére moga blokowac spirale.
Nie dodawaj statych lub duzych kawatkéw czekolady podczas
pracy silnika.

IN Nie dodawaj zimnych lub schtodzonych ptynéw.

Uzytkowanie produktu

1. Przetacz AQ) na HEAT.

2. Dodaj 500-1000 g czekolady w matych kawatkach do A€).

@ Proces topienia trwa od 30 do 60 minut, w zaleznosci od ilosci i
rodzaju czekolady.

€) Mozesz takze wlac¢ rozpuszczong czekolade do Ae.

3. Przefacz Ao na HEAT MOTOR, gdy cata czekolada catkowicie sie

rozpusci.

Dodaj olej roslinny, jesli czekolada nie stopita sie catkowicie.

Przetacz Ao na OFF po uptywie 2 minut.

Odczekaj 1 minute, aby z czekolady wydostato sie powietrze.

I
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6. Przetacz AQ) na HEAT MOTOR.

7. Nadziewaj kawatki jedzenia na widelec lub patyk lub umieszczaj
je natyzce.

8. Trzymaj jedzenie w strumieniu czekolady.

@ Nie uzywaj produktéw, ktére moga sie kruszy¢ i blokowa¢
spirale.

@ Regularnie sprawdzaj, czy w Ae nie ma duzych kawatkow.

Usuwaj je.

Dodaj wiecej czekolady lub oleju rodlinnego, gdy zamkniety

obieg czekolady sie zatrzyma.

@ Nie uzywaj produktu dtuzej niz przez 3 godziny.

N nie nalezy pozwala¢ dzieciom uzywac produktu bez nadzoru.

0

Czyszczenie

1. Wylacz produkt.

2. Odtacz produkt od sieci.

Zachowaj ostroznos¢, poniewaz produkt jest nadal goracy.

@ Nie uzywaj ostrych przedmiotow.

Al Nigdy nie zanurzaj jednostki gléwnej w wodzie ani nie
umieszczaj jej w zmywarce do naczyn.

3. Wylej jak najwiecej czekolady.

@ Do czyszczenia produktu nie stosuj ostrych, chemicznych
srodkow czyszczacych, takich jak amoniak, kwas, aceton lub
benzyna.

4. Pozostaw produkt do ostygniecia, ale wyczys¢ spirale A@) i A@),
gdy czekolada jest jeszcze ptynna.

5. Umyj Ao i spirale goraca wodg z mydtem.

Usun pozostatg czekolade.

7. Wyczysc A@) i AE) migkka wilgotna szmatka.

o

Utylizacja

Produkt jest przeznaczony do oddzielnej zbidrki w
odpowiednim punkcie odbioru. Nie nalezy pozbywac
sie produktu razem z odpadami gospodarstwa
domowego.

Aby uzyskac wiecej informacji, nalezy skontaktowac
sie ze sprzedawcg lub lokalnym urzedem
odpowiedzialnym zagospodarke odpadami.

@ 038nyo¢ ypryopng eKkivnong

Tuvtpifdavi cokoAdtag 16310186

lMa meploodtepeg MAnpo@opieg Seite To eKTEVEG online
£yxelpidio.

Mpoopi{opevn xprion

To Melissa 16310186 ival éva cuvTPIBAVI GOKOAATAG.

To mpoi6v autd dnpioupyei pia pory Awpévng GoKoAATAG HEca OTNV
omoia pmopeite va BuBicete omolodNmoTe TPOPIHO.

To MPOoi6V auTd MPOOPILETAL ATTOKAEIOTIKA VIO ECWTEPIKO XWPO.
Omoladrmote AAAN XPrion HMOPEi va TTIPOKAAECEL pWTIA,
nAekTpOMAN&ia, Kal/f TPAUPATIONO O€ GTOUA KAl WG CUVETTELA TV
aKUPWON TNG EYYUNONG.

OmoladroTE TPOTTOTIOINGN TOU TTPOTOVTOG UITOPE( VA £XEL EMITTWOELG
0TV ac@AAeL, TNV £yyunon Kai tn cwoth A&ttoupyia.

Mmopeite va XpnoIHOTIOIoETE OTTOL0 €i60G COKOAATAG GAG APETEL,
€Uk, YAAOKTOC 1} pavpn.

TUVIOTATAL VA XPNOLUOTIOIEITE COKOAATA TTOU €XEl KATAOKEVAOTEL
£181KA yla OIVTPIRAVIC GOKOAATAG. AUTEC £X0UV UPNAR
TIEPIEKTIKOTNTA OE KAKAO.

AWOTE T COKOAATA, TTPOOBETOVTAG Aiyo NAEAALO 1) yaAa oTn
ANwpévn 0OKOAATA OF TIEPIMTWON TIOU Gag PaiveTal TOAU TINXTH!
Xpnotpomolrote Touhdytotov 500 ypappdpta cokoAdtag 1y 500 ml.
LYPIIG COKOAATAG YIa va AEITOUPYHOEL TO GIVTPIRAVI E TOV KAANUTEPO
Suvatd tpormo.
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Mapoo mou To GIVTPIBAVI GOKONGTAG HITOpPEi va MWOEL OTEPEA
KOMPATIO COKOAATAG, GUVIOTATAL VA MOEL ) GOKOAATA TIPIV Ot TN
XPNON, WOTE VA PTTOPEITE VA EVEPYOTIOINOETE AUEOWG TO HOTEP KAl VAl
AMONAUCETE Tr) COKOAATA TTOU TPEXEL TO GUVTOUATEPO SuvaTo.

Kopia pépn (eikéva A)

@ suvtpiBavt © Kopia povada

O Aiokog yla Nlwpévn o Em\oyéag 1oxvog
cokoNdTa 9 Kahwd1o pevpatog

0dnyieg acpaleiag

FN nPOEIAOMOIHEH

o BePawbeite 0TI éxeTe SlaBACEL KAl KATAVONOEL QUTEC TIG 08nyieg
TIPIV EYKATOAOTHOETE 1 XPNOIUOTIOINOETE TO TIPOiov. Kpatriote Tn
OUOKEVACTO KA TO KEIHEVO YIa LENOVTIKT ava@opd.

«  XPNOIUOTIOIEITE TO TPOIOV HOVO CUPPWVA HE AUTO TO EYXELPISIO.

«  Mnv tomoBeteite Timota MO eKTOG A TA AMAITOUHEVA UAIKA
Tdvw oTo Sioko yia Alwpévn coKoAdTa.

«  Mnv evepyorioleiTe To TTPOTOV eVW gival Adelo.

«  Mnv agrvete To mpoidv xwpic emiPAeyn dtav givai oe Aertoupyia.

«  Mnv ayyilete kapia Beppn emeaveia.

«  Kpatrote ta xépla kat ta Eéva avTikeipeva £€w amd to
ouVTPIRAVI EvOoW AerToupyei.

«  AMOCUVSECTE TO TIPOTOV OTAV SV XPNOIUOTIOLETAL KAl TPV AT
Tov KaBapiopd.

«  Mn XpNnOIHOTIOIEITE TO TIPOIGV dTav To KaAWSI0 i} To BucHa gival
KOTEOTPAMMEVO.

«  Mnv XpNOIHOTIOLEITE TO TIPOIOV GV OTTOLOSHTTOTE THIHA TOU £XEL
{nHId 1 EAATTWHA. AVTIKATAOTAOTE apéowg pia Xahaopévn iy
ENATTWHATIK CUOKEUN.

o [loté pnv Bubiocete To MPOIOV O€ VEPS 1 NV To BANETE O
TAUVTIPIO TIATWV.

« Tompoi6v autd pmopei va xpnotpomoinBei amd maudid 8 £Twv Kat
Gvw Kal amoé ATopa HE HEIWHEVEG OWHATIKEG, AICBNTNPIOKEG 1
SlavonTIKEG IKAVOTNTEG 1 XWPIG EUMEIPIa Kal YVWOELG av
mapakohouBouvTal 1 £xouv 500l 08nyiec yia TNV ac@aln xprion
TOU TIPOIOVTOG KAl KATAVOOUV TOUG KiVOUVOUC TTOU EMMAEéKOVTAL.

«  Tamadia Ba mpémet va emPBAEMOVTAL WOTE va pnv mai{ouv pE To
TPOIOV.

«  Mnv xpnotpormoleite eEwTePIKOUE XPOVOSIAKOTITES I} CUCTHHATA
QATIOPAKPUOHEVOU EAEYXOU YIQ VO EVEPYOTTOINOETE iy
QATIEVEPYOTIOIOETE TO TIPOIOV.

« [la va pewoete Tov Kivduvo nAektpomAnéiag, n ouvtripnon Tou
TIPOIOVTOC TPETEL VA TTPAYHATOTOLETAL HOVO amd
£§0V01080TNPEVO TEXVIKO CLVTHPNONG.

*  Mnv ekBéteTe To TPOIOV O€ VEPOS 1) Lypaaia.

«  To kaAwdlo Sev MPEMEL va KPEUETAL A0 TNV AKPN Tou Tpameiov
1] TOU TTAYKOU 1) VO €PXETAL OE EMAPK| HE TIC OEPUES ETPAVELEG.

«  Mnv TomoBeTeite TO TPOIOV KOVTA O€ AEPLO, OE NAEKTPIKO HATL R
Beppavopevo goupvo.

«  BeBaiwBeite 0TI n Mapoxr NAEKTPIKOU PEUNATOG TTAPOXH OTNV
TIEPIOXT} 0O aVTIOTOIXED O€ Tdon 220 - 240 VAC kat ouxvotnta 50
Hz.

Eykatdotaon Tou mpoiovrtog

€ Mpw and v mpwTN XPrion, kaBapioTe To MEOIdV pe éva mavi pe
oQIyKTHPA.

1. BePawbeite 611 T0 MPOIOV gival amoouvSedepévo.

2. TomoBetroTe TO MPOIdV Ot pia {ola kat opildvTia EMPAvela.

3. BePawbeite 61110 AQY Bpioketal aTo OFF.

4. TomoBetroTe Tov oTElPoEeldr| d§ova otnv KUpLa povada Ae,
TAvw amo To Sioko yia Mwpévn GoKoAdTa Ae.

Eivat puatoloyikd OTi 0 oTelpoeldrig A§ovag PHETAKIVEITAl EAAQPWG.

5. TomoBetriote To cLVTPIBAVL Ao TAVW amoé Tov OTEIPOELSH
a&ova. O1 Tpelg akideg Tou Ae Taiptalouv péca oTig TPUTTEG TOU
A®

6. Xuvdéote TO Ae o€ pia mpiCa pevpaTo.
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KataAAnAa vAika

«  YokoAdta pe pia pepida BoUTupo KAKAo yia TOUAAXIoTOV 60%

«  Mmopeite va IPOOBECETE HIKPEG TTOCOTNTEG MIKEP ATTO KAPE,
okdvn Kagé, yaha kapudag r mapopoleg YeUOELC.

m Mnv XPNOIHOTIOIEITE COKOAATA HE KOUHATIA (Yia Tapadetypa
KapUSIa, apOYSala 1 KOPUATIA COKONETAG) TIOU PITOPE( va
eumodicouv Tov omelpoeldn déova.

m Mnv TpocBéoete cupmayr 1 HEYAAA KOUPATIO COKONATAG EVW TO

HOTEP AelTOUPYEL.
Al Mnv mpooBétete kpUa 1 Yuxpd vypd.

Xpnron to mpoidvtog
1. ANGEte 1o AQD ot HEAT.

2. MNpocBéote 500-1000 ypappdpIa COKOAATAG OE HIKPA KOUMUATIO

Héoa oTo A94

H diadikacia Mwaoipatog pmopei va Stapkéoel 30-60 Aemtd,
avaAoya pE TNV TooOTNTA Kal TO £i50G COKOAATAG.
Mmopeite emiong va piete Mwpévn cokoAata péoa oto AO.
PuBpiote T0 AQ og HEAT MOTOR étav 6An n 6oKoAdTa £xel
Nwoel TARpWG.

MpocBéate QuUTIKO AASt av n GokoNdTa Sev NVel TARPWG.
PuBpiote to AQ) o OFF petd amd 2 Aenta.

Mepipévete 1 AemTo yia va eAeubepwBei o aépag amod tnv
GOKONGTaL

AMNGETe A@) o€ HEAT MOTOR.

Kap@woTe KOUUATIO TPOQipwV O éva TIPoUVL i EUNAPAKL 1
TOTTOBETHOTE Ta MAVW O€ £Va KOUTAAL.

KpatroTe To Tpo@Ipo péca oTn por) GOKOAATAC.

e Y @

N oo

va gpmodicouv Tov omelpoeldny dgova.

EAéy&te TAKTIKA yia peydAa KoppdTia péoa oto Ao.
ATTOMOKPUVETE QUTA T KOPUATIAL.

MpooBéoTe MEPIOOHTEPN COKOAATA 1) PUTIKO AGSL 6Tav
OTAPATHOEL TO KAEIOTO KUKAWHA TNG GOKOAATAG.

€ Mnv xpnotpomoleite To MPOIGV yia Mavw amd 3 WPEG.

Al Mnv ag@rivete ota madid va kabapicouv To mpoidv xwpig
emiBAeyn.

@ o

0

KaBapiotnta

1. Amevepyomoinon Tou mpoiévToc.

2. ATOCUVSEDTE TO TIPOIOV.

Al Mpoaoé€te yiati To mpoidv givat akdpa {eoTo.

€ Mnv xpnoluoToLEiTe aiXunPd avTiKeipeva.

IN no¢ unv BubiCete TV KUPLA povada e To Sioko yla Aloto
OGOKONATAG OTO VEPS 1y UNV TO BANETE OE MAUVTHPLO THATWV.

3. XepPipete 600 TO SuVaTO TEPICOOTEPN COKOAATA.

€ Mn xpnoworoleite okANpd XNUIKE KaBAPIOTIKA OTIWG appwvia,

080, aketovn 1 Bevdivn yia Tov Kabapiopod Tou TPoIdVToG.

4. A@NOTE TO TIPOIdV va KPUWOEL, AANG KaBapioTe Tov omElPoEIdH

&&ova, 0 Ao Kal To AQ £VW N 0OKOAGTA gival akopa vypn.
5. MA\Ovete 1o Ao Kalt Tov oTtelpoeldny d§ova pe {e0To vepo Kal
oanolvt.
ATIOHOKPUVETE TNV UTTOAEITOUEVN COKOAATA.
7. KaBapiote 10 AQ Kat Ae HE éva palakd vypd mavi.

o

Améppupn

To mpoidv mpoopiletal yia exwpiotr GUANOyR oe
KATaAAnAo onpeio cuNoyrC. Mnv amoppinTeTe To
TIPOIOV padi pE Ta OIKIoKE amdBAnTa.

o TEPIOCOTEPEG TANPOPOPIEC ETMKOIVWVAOTE PE
TOV avTIMTPAoWTO 0ag ) TIG TOTIKES ApXEC Slaxeiptong
amoBAfTwv.
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Rychly néavod
Cokoladova fontana 16310186

- Viac informdcii najdete v rozdirenom navode
== online:ned.is/16310186

Urcené pouzitie

Melissa 16310186 je ¢okolddova fontana.

Tento vyrobok vytvara prud rozpustenej ¢okolady, do ktorej sa
namaca jedlo.

Vyrobok je urceny len na pouzitie vo vnutri.

Akékolvek iné pouzitie mdze sposobit poziar, elektricky Sok alebo
zranenie osobam a méze zapricinit neplatnost zaruky.

Kazda zmena vyrobku méze mat nasledky na bezpecnost, zéruku a
spravne fungovanie.

Mbzete pouzit lubovolny druh ¢okolady: bielu, mlie¢nu alebo tmavd.
Odportica sa pouzivat ¢okoladu vyrobent $pecidlne pre ¢okoladové
fontéany. Tieto ¢okoladdy maju vysoky obsah kakaa.

Cokoladu rozpustite a v pripade, ze sa vam zda prilis husta, pridajte
do nej trochu sinecnicového oleja alebo mlieka! Pouzite aspor 500
g ¢okolady alebo 500 ml tekutej cokolady, aby fontana fungovala
optimalne.

Hoci ¢okoladova fontdna dokaze rozpustit pevné kusky ¢okolady,
odporuca sa cokoladu rozpustit pred pouzitim, aby ste mohli
okamzite zapnut motor a ¢o najskor si vychutnat te¢tcu ¢okoladu.

Hlavné éasti (obrazok A)

Fonténa @ Voli¢ vykonu
@ Taviaci podnos © Napajaci kabel
© Hiavna jednotka

Bezpecnostné pokyny

VN VAROVANIE

« Pred instalaciou alebo pouzitim vyrobku si nezabudnite precitat
a pochopit vietky pokyny v tomto dokumente. Uchovajte obal a
tento dokument pre potreby v budtcnosti.

«  Vyrobok pouzivajte len podla opisu v tomto navode.

« Na taviaci podnos nikdy neumiestriujte nic iné okrem
pozadovanych prisad.

« Vyrobok nezapinajte, ked je prazdny.

« Nenechavajte vyrobok bez dozoru, ked'je zapnuty.

« Nedotykajte sa ziadnych horucich povrchov.

« Pocas pouzivania vyrobku sa nepriblizujte rukami a cudzimi
predmetmi k fontane.

« Odpojte vyrobok od elektrickej zasuvky, ked sa nepouziva a pred
cistenim.

« Nepouzivajte vyrobok, ked doslo k poskodeniu kéabla alebo
zastreky.

« Vyrobok nepouzivajte, ak je jeho ¢ast poskodena alebo chybna.
Poskodené alebo chybné zariadenie okamzZite vymerite.

« Nikdy nepondrajte vyrobok do vody ani ho nedavajte do
umyvacky riadu.

« Tento vyrobok mozu pouzivat deti od 8 rokov a starsie a osoby
so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentéalnymi
schopnostami alebo s nedostatkom skdsenosti a znalosti iba pod
dozorom alebo pokial st pouceni o pouzivani vyrobku
bezpecnym spdsobom a chapu stvisiace rizika.

« Deti musia byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa s
vyrobkom nehraju.

« Nepouzivajte externé ¢asovace ani systémy dialkového
ovladania na zapinanie alebo vypinanie vyrobku.

« Servis tohto vyrobku méze vykonavat len kvalifikovany technik,
aby sa zniZilo nebezpecenstvo poranenia elektrickym pridom.

« Vyrobok nevystavujte vode alebo vlhkosti.

« Dbajte na to, aby napajaci kdbel neprevisal cez okraj stola alebo
pultu a aby sa nedotykal hortcich povrchov.
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« Vyrobok neumiestiujte blizko plynového, elektrického sporaka
Ci vyhrievanej rury.

« Uistite sa, ze elektrické napdjanie vo vasej oblasti zodpoveda
napatiu 220 - 240V stried. prudu a frekvencii 50 Hz

Instalacia vyrobku

@ Pred prvym pouzitim vycistite vyrobok handri¢kou so svorkami.

1. Uistite sa, Ze je vyrobok odpojeny od elektrickej zasuvky.

2. Vyrobok umiestnite na plochy, vodorovny povrch.

3. Uistite sa, Ze je Ao prepnuty do vypnutej polohy OFF.

4. Umiestnite 3piralu na hlavnd jednotku A@), na vrch taviaceho
podnosu AQ.

Je normaélne, Ze sa Spirdla moze trocha hybat.

5. Umiestnite fontanu A@) na 3piralu. Tri koliky A€) zapadaja do
otvorov na Ao.

6. Pripojte Ae k napéjacej elektrickej zasuvke.

Vhodné prisady

« Cokolada s pomerom kakaového masla minimélne 60%.

« Mozete pridat malé mnozstvo kavového likéru, kdvového prasku,
kokosového mlieka alebo suvisiacich prichuti.

m Nepouzivajte ¢okoladu s kiskami (napriklad orieskov, mandli
alebo lupienkov), ktoré by mohli zablokovat 3piralu.

Al Nepridavajte tabulku alebo velké kusy ¢okolady, pokial bezi
motor.

N Nepridévajte studené ani chladené tekutiny.

Pouzivanie vyrobku

Prepnite Ao na ohrev HEAT.

Pridajte 500-1000 gramov ¢okolady vo forme malych kuskov do AQ.
Proces tavenia trva v rozmedzi 30 - 60 minut, a to v zavislosti od
mnozstva a typu ¢okolady.

Do AQ mozete naliat aj roztopenu cokoladu.

Prepnite AO do polohy motora ohrevu HEAT MOTOR, ked'je
uplne roztopena vsetka ¢okolada.

Ked'sa ¢okolada neroztopi Uplne, pridajte rastlinny olej.
Prepnite AO do vypnutej polohy OFF po 2 minutach.

Pockajte 1 minutu, aby mohol akykolvek vzduch uniknut z
cokolady.

Prepnite AO na motor ohrevu HEAT MOTOR.

Napichnite kusky jedla na vidlicku alebo pali¢ku alebo ich
umiestnite na lyzicu.

Podrzte jedlo v prude ¢okolady.

Nepouzivajte jedlo, ktoré sa méze rozpadnut a zablokovat 3pirélu.
Pravidelne kontrolujte vyskyt velkych kusov v AQ. Tieto kusy
odstrénte.

Pridajte viac ¢okolady alebo rastlinny olej, ked'sa uzatvorena
slucka cokolady zastavi.

@ Vyrobok nepouzivajte dlhie ako 3 hodiny.

N Nedovolte detom, aby vyrobok ¢istili bez dozoru.

No vwrm wem @v-

-1 R

o

Cistenie

1. Vypnite vyrobok.

2. Vyrobok odpojte.

Al Dévajte pozor, kedZe vyrobok je aj nadalej horuci.

@ Nepouzivajte ostré predmety.

Al Nikdy neponarajte hlavnu jednotku s taviacim podnosom do
vody ani ju nedavajte do umyvacky riadu.

3. Vylejte ¢o najviac cokolady.

€ Pri cisteni vyrobku nepouzivajte agresivne chemické ¢istiace
prostriedky ako ¢pavok, kyselinu, acetén alebo benzin.

4. Vyrobok nechajte vychladnut, ale 3piralu, A€) a A@) vycistite,
pokial je cokolada stale este tekutd.

5. Umyte Ao a 3pirdlu v horlcej vode so saponatom.

6. Odstrante zvysnu ¢okoladu.

7. Vycistite AO a Ae pomocou mékkej vihkej handricky.
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Likvidacia

Tento vyrobok je ur¢eny na separovany zber na
vhodnom zbernom mieste. Vyrobok nelikvidujte spolu
s komunalnym odpadom.

Dalsie informacie ziskate od predajcu alebo miestneho
uradu zodpovedného za nakladanie s odpadmi.

@ Rychly navod

Cokoladova fontana 16310186

Vice informaci najdete v rozsifené pfiru¢ce online.

Zamyslené pouziti

16310186 znacky Melissa je cokoladova fontana.

Tento vyrobek vytvafi proud rozpusténé ¢okolady, do niz Ize
namacet kousky jidla.

Tento vyrobek je ur¢en vyhradné k pouziti ve vnitinich prostorach.
Jakékoli jiné pouziti mlize mit za nasledek vznik pozaru, zasazeni
elektrickym proudem a/nebo riziko poranéni osob a muze rusit
zaruku.

Jakékoli Uipravy vyrobku mohou ovlivnit jeho bezpecnost, zaruku a
spravné fungovani.

Miizete pouzit libovolny druh ¢okolady: bilou, mlé¢nou nebo
tmavou.

Doporucujeme pouzivat cokolady vyrobené specialné pro
cokoladové fontany. Ty maji vysoky obsah kakaa.

Cokoladu rozpustte a pridejte do ni trochu slune¢nicového oleje
nebo mléka, pokud se védm bude zdat pfilis husta. Pouzijte alespon
500 g ¢okolady nebo 500 ml tekuté ¢okolady, aby fontana fungovala
optimalné.

Prestoze ¢okoladova fontana dokaze rozpustit pevné kousky
cokolady, doporucujeme pred pouzitim ¢okoladu rozpustit, abyste
mobhli okamzité zapnout motor a vychutnat si tekouci ¢okoladu.
Hlavni éasti (obrazek A)
o Fontédna

9 Tavici miska

© Hiavnijednotka

@ Voli¢ vykonu
© Napajeci kabel

Bezpecnostni pokyny

FN VAROVANI

« Pred instalaci ¢i pouzivanim vyrobku si nejprve kompletné
prectéte pokyny obsazené v tomto dokumentu a ujistéte se, ze
jim rozumite. Tento dokument a baleni uschovejte pro pfipadné
budouci pouziti.

« Vyrobek pouzivejte pouze tak, jak je popsano v této prirucce.

« Do tavici misky nikdy nevkladejte nic jiného nez potiebné
ingredience.

« Vyrobek nezapinejte, pokud je miska prazdna.

« Je-li vyrobek zapnuty, nenechavejte jej nikdy bez dozoru.

« Nedotykejte se horkych povrcha.

« Pokud fontana pracuje, nestrkejte do ni ruce ani cizi predméty.

« Pred cisténim a v dobé, kdy vyrobek nepouzivéte, jej odpojte ze
zésuvky.

« Nepouzivejte vyrobek, pokud jsou kabel ¢i zastrcka poskozené.

« Vyrobek nepouzivejte, pokud je jakakoli ¢ast poskozena nebo
vadna. Poskozené nebo vadné zafizeni okamzité vyménte.

« Nikdy vyrobek neponotujte do vody ani nedévejte do mycky
nédobi.

« Tento vyrobek mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatecnymi zkusenostmi a znalostmi, pokud jsou
pod dozorem nebo jim byly sdéleny pokyny tykajici se
bezpecného pouzivéni vyrobku a ony porozumély nebezpeci.
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« Dobhlizejte na déti, aby si s vyrobkem nehraly.

« Kzapinani a vypinani vyrobku nepouzivejte externi casovace ani
systémy déalkového ovladani.

« Servisni zasahy na tomto vyrobku smi provadét pouze
kvalifikovany technik udrzby, snizi se tak riziko trazu elektrickym
proudem.

« Nevystavujte vyrobek ptsobeni vody ani vihkosti.

« Napdjeci kabel nenechte viset pies okraj stolu ani dotykat se
horkych povrcht.

« Nepokladejte vyrobek do blizkosti plynu, elektrickych hofaka ¢i
trouby na peceni.

« Ujistéte se, ze elektrické napdjeni ve vasi oblasti odpovida napéti
220 - 240 VAC a frekvenci 50 Hz.

Instalace vyrobku

@ Pied prvnim pouzitim vyrobek ocistéte hadfikem se svorkami.

1. Ujistéte se, Ze je vyrobek odpojeny.

2. Umistéte vyrobek na vodorovny a plochy povrch.

3. Ujistéte se, ze prepinac Ao je prepnuty do polohy OFF
(vypnuto).

4. Umistéte spiralu na hlavni jednotku Ae, na horni stranu tavici
misky A€).

Je bézné, ze se spirala mlze lehce pohybovat.

5. Umistéte fontanu Ao nad spirélu. Tti cepy AO namontujte do
otvort AQ).

6. Zapojte A@ do sténové zasuvky.

Vhodné ingredience

« Cokolada s podilem kakaového masla alespori 60 %.

« Muzete pridat malé mnozstvi kdvového likéru, kavového prasku,
kokosového mléka nebo podobného dochucovadla.

N Nepouzivejte ¢okoladu s kousky (napi. ofechti, mandli nebo
lupinka), které by mohly blokovat spiralu.

Al Nepfidavejte tvrdé nebo velké kousky ¢okolady, pokud motor
stale jesté bézi.

Al Nepfidavejte studené nebo chlazené tekutiny.

Pouziti vyrobku

Prepnéte Ao do polohy HEAT.

Pridejte 500-1000 g ¢okolady po malych kouscich do AQ.
Proces rozpousténi trva cca 30-60 minut, v zavislosti na mnozstvi
adruhu cokolady.

Mzete také nalit rozpuiténou cokoladu do A@).

Jakmile je vechna ¢okolada tplné rozpusténa, prepnéte Ao do
polohy HEAT MOTOR.

Pokud se ¢okoldda nerozpustila UpIné, pridejte trochu
rostlinného oleje.

ve o~

(-]

4. Po 2 minutach prepnéte Ao do polohy OFF.

5. Vyckejte 1 minutu, nez z ¢okolady odejde veskery vzduch.

6. Prepnéte A@Q) do polohy HEAT MOTOR.

7. Napichnéte kousek jidla na vidlicku, paratko nebo jej naberte
1zici.

8. Podrzte kousek jidla v proudu ¢okolady.

€ Nepouzivejte jidlo, které se miize drobit a zablokovat spirélu.

@ Pravidelné kontrolujte, zda v AQ nejsou velké kusy. Tyto kusy
pfipadné odstraiite.

9. Pokud se nepretrzitd smycka cokolady zastavi, pridejte vice

cokolady nebo rostlinného oleje.
@ Nepouzivejte vyrobek déle nez 3 hodiny.
IN Nenechte déti, aby distily vyrobek bez dozoru.

Cisténi

1. Vypnéte vyrobek.

2. Vyrobek odpojte.

PN Budte opatrni, jelikoz vyrobek je stale jesté horky.
€ Nepouzivejte ostré predméty.
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Al Nikdy neponofujte hlavni jednotku s tavici miskou do vody ani ji

nedavejte do mycky nadobi.

Vylejte co nejvice cokolady ven.

K ¢isténi také nepouzivejte agresivni chemické cistici prostiedky

na bazi amoniaku, kyseliny, benzinu nebo acetonu.

4. Nechte vyrobek vychladnout, ale spirélu, Ao a AO ocistéte,
dokud je ¢okolada stale tekuta.

5. Omyjte A@ a spiralu horkou mydlovou vodou.

6. Odstrante zbytky ¢okolady.

7. Otistéte A€) a A€) mékkym navihéenym hadiikem.

w

Likvidace

Likvidaci tohoto produktu provadéjte v pfislusné
sbérné. Nevyhazujte tento vyrobek s komunalnim
odpadem.

Pro vice informaci se obratte na prodejce nebo mistni
organy odpovédné za nakladani s odpady.

16310186

Fantana de ciocolata

Pentru informatii suplimentare, consultati manualul
extins, disponibil online.

Utilizare preconizata

Melissa 16310186 este o fantana de ciocolata.

Acest produs creeaza un flux de ciocolata topita in care pot fi
inmuiate alimente.

Produsul este destinat exclusiv pentru utilizare in interior.

Orice alta utilizare poate produce incendii, socuri electrice si/sau
ranirea persoanelor si poate anula garantia.

Orice modificare a produsului poate avea consecinte pentru
siguranta, garantia si functionarea corecta a produsului.

Puteti folosi orice fel de ciocolatd va place; alba, cu lapte sau neagra.
Este recomandat sa folositi ciocolatd facuta special pentru fantani de
ciocolata. Acestea au un continut ridicat de cacao.

Topiti ciocolata, addugéand putin ulei de floarea-soarelui sau lapte la
ciocolata topita in cazul in care pare prea groasa! Folositi cel putin
500 de grame de ciocolata sau 500 ml. de ciocolata lichida pentru ca
fantana sa functioneze optim.

Desi fantana de ciocolata poate topi bucati solide de ciocolata,

este recomandabil sa topiti ciocolata inainte de utilizare, astfel

ncat sa puteti porni motorul imediat si sd va bucurati de ciocolata
curgatoare cat mai curand posibil.

Piese principale (imagine A)
Fantana

@ Tava de topire

9 Unitate principald

Comutator
© Cabluelectric

Instructiuni de siguranta

PN AVERTISMENT

« Asigurati-va ca ati citit complet si ca ati inteles instructiunile din
acest document inainte de a instala sau utiliza produsul. Péstrati
ambalajul si acest document pentru a le consulta ulterior.

« Folositi produsul exclusiv conform descrierii din acest manual.

« Nu asezati niciodata in tava de topire niciun alt obiect in afara de
ingredientele necesare.

« Nu porniti produsul cand este gol.

« Nu lasati produsul nesupravegheat cand este pornit.

« Nu atingeti suprafetele fierbinti.

« Intimpul functionarii fanténii, nu apropiati niciodata de aceasta
mainile sau obiecte strdine.

« Deconectati produsul cand nu il utilizati si inainte de curatare.

« Nufolositi produsul in cazul in care cablul sau stecherul sunt
deteriorate.
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« Nufolositi produsul dacé o piesa este deterioratd sau defecta.
Tnlocuiti imediat un dispozitiv deteriorat sau defect.

«  Nu scufundati niciodata produsul in apa si nu il puneti intr-o
masina de spalat vase.

« Produsul poate fi folosit de catre copiii cu varsta minima de 8 ani
si de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau care nu au experienta si cunostinte daca sunt
supravegheate sau instruite in privinta utilizarii in siguranta a
produsului si inteleg pericolele pe care le implica produsul.

« Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca
cu produsul.

« Nufolositi temporizatoare externe sau sisteme externe de
telecomanda pentru pornirea sau oprirea produsului.

« Service-ul asupra acestui produs poate fi realizat doar de catre
un tehnician calificat pentru intretinere, pentru a reduce riscul de
electrocutare.

« Nu expuneti produsul la apa sau umezeala.

< Nulasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau a blatului de
bucatarie si nici sa atinga suprafete fierbinti.

« Nuasezati produsul in apropierea arzatoarelor cu gaz, electrice
sau a unui cuptor incalzit.

« Asigurati-va ca alimentarea electrica in zona dumneavoastra se
incadreaza in domeniul de tensiuni de 220-240V ca. la
frecventa de 50 Hz.

Instalarea produsului

€ Tnainte de prima utilizare, curatati produsul cu o carpa cu clema.

1. Asigurati-va ca aparatul este deconectat.

Asezati produsul pe o suprafatd stabila si plana.

Asigurati-va ca Ao este in pozitia OFF.

Asezati spirala pe unitatea principala A@), deasupra tavii de

topire AQ.

Este normal ca spirala sa se deplaseze putin.

5. Asezati fantana A@)) peste spirala. Cele trei stifturi ale A€ se
potrivesc in orificiile A@).

6. Conectati Ae la priza.

HwN

Ingrediente adecvate

« Ciocolata cu o proportie de unt de cacao de cel putin 60%.

« Puteti adauga cantitati mici de lichior de cafea, pudra de cafea,
lapte de cocos sau alte arome de acest fel.

N Nu folositi ciocolatd cu bucati (de exemplu nuci, migdale sau
chipsuri) care pot bloca spirala.
Nu adaugati bucti solide sau mari de ciocolata in timp ce
motorul functioneaza.

N Nu adaugati lichide reci sau racite.

Utilizarea produsului

1. Comutati A@) la HEAT.

2. Adaugati 500-1000 grame de ciocolatd in bucati mici la A€).

€ Procesul de topire dureaza aproximativ 30-60 minute, in functie
de cantitatea si de tipul de ciocolata.

@ De asemenea, puteti turna ciocolat topita in AO.

3. Comutati Ao la HEAT MOTOR cand toata ciocolata s-a topit
complet.

@ Adiugati ulei vegetal cand ciocolata nu se topeste in totalitate.

4. Comutati Ao la OFF dupa 2 minute.

5. Asteptati T minut pentru a permite iesirea aerului din ciocolata.

6. Comutati A@) HEAT MOTOR.

7. Infigeti bucati de alimente pe o furculita sau pe un bat sau

asezati-le intr-o lingura.
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8. Tineti alimentele in fluxul de ciocolata.

@ Nufolositi alimente care se pot sfarama, blocand spirala.

€ Verificati periodic daca exista bucati mari in AQ. Scoateti aceste
bucati.

9. Adaugati mai multa ciocolata sau ulei vegetal cand ciocolata in
circuit inchis se opreste.

@ Nu folositi produsul mai mult de 3 ore.

N Nu lasati copiii sa curete produsul fara supraveghere.

Curatare

1. Opriti produsul.

2. Deconectati produsul.

Al Aveti grija, produsul este inca fierbinte.

€ Nu folositi obiecte ascutite.

N Nu scufundati niciodata unitatea principald in apa si nu o spélati
in masina de spalat vase.

3. Turnati din produs cat mai multa ciocolatd posibil, pentru a o
scoate.

@ Nu folositi agenti chimici agresivi, de exemplu amoniac, acid,
acetona sau benzina la curdtarea produsului.

4. Lasati produsul sa se rdceascad, dar curatati spirala, Ao si AO
cat timp ciocolata este inca lichida.

5. Spalati A@ si spirala in apa fierbinte cu sdpun.
6. Indepértati ciocolata ramasa.
7. Curatati A@) si A€) cu o lavetd moale, umeda.
Eliminare
Produsul a fost creat pentru colectare separata la un
punct de colectare adecvat. Nu eliminati produsul
odata cu deseurile menajere.
Pentru mai multe informatii, contactati magazinul sau
— i i mag

autoritatea locala responsabila pentru gestionarea
deseurilor.
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Commaxx BV
Wiebachstraat 37, 6466 NG Kerkrade,
The Netherlands - support.melissa-online.com
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