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DK
INTRODUKTION under konstant opsyn.
For at du kan fa mest mulig gleede af Barn, der opholder
din nye dobbelte varmluftsfrituregryde, . o
beder vi dig gennemlaese denne Sig | n%rheden’ nar
brugsanvisning, fgr du tager apparatet appa ratet anvendes
i brug. Veer seerligt opmaerksom pa . X
sikkerhedsforanstaltningerne. Vi anbefaler skal altid holdes under
dig desuden at gemme brugsanvisningen, i
hvis du senere skulle fa brug for at Opsyn'_ Apparatet er ikke
genopfriske din viden om apparatets Iegetﬂj.
funktioner.
» Forkert brug af
GENERELLE SIKKER- apparatet kan medfere
HEDSFORSKRIFTER personskade og
« Apparatet ma beskadige apparatet.
anvendes af barn over . Brug kun apparatet til
8 ar og personer med det tilsigtede formail.
nec_jsat falsomhed, Producenten er ikke
fysiske eller mentale ansvarlig for skader,
handicap, forudsat der opstar som falge
at de overvages eller af forkert brug eller
er blevet instrueret | handtering (se ogséa
brugen af apparatet under Reklamationsbest
pa en sikker made emmelser).

og forstar de dermed
forbundne risici. Bgrn
ma ikke lege med
apparatet. Rengaring
og vedligeholdelse ma
ikke udferes af barn,

medmindre de er under
opsyn. * Fjern al emballage og

alle transportmaterialer
fra apparatet indvendigt
og udvendigt.

* Apparatet er
udelukkende beregnet
til husholdningsbrug.
Apparatet ma ikke
anvendes udendgars
eller til erhvervsbrug.

* Nar apparatet er i
brug, skal det holdes



Undersag apparatet
for synlige skader og
manglende dele.

Brug ikke apparatet
sammen med andre
ledninger end den
medfglgende.

Kontrollér, at det ikke er
muligt at traekke i eller
snuble over apparatets
ledning eller en eventuel
forleengerledning.

Apparatet ma ikke
anvendes sammen med
en timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

Sluk apparatet, og

tag stikket ud af
stikkontakten far
rengaring, og hvis
apparatet ikke er i brug.

Undlad at traekke i
ledningen, nar du
tager stikket ud af
stikkontakten. Tag i
stedet fat om selve
stikket.

DK

Hold ledningen og
apparatet veek fra
varmekilder, varme
genstande og aben ild.

Sarg for, at ledningen er
viklet helt ud.

Ledningen ma ikke
bajes eller vikles
omkring apparatet.

Kontrollér jeevnligt, om
ledningen eller stikket er
beskadiget, og brug ikke
apparatet, hvis dette

er tilfeeldet, eller hvis
det har veeret tabt pa
gulvet, tabt i vand eller
er blevet beskadiget pa
anden made.

Hvis apparatet,
ledningen eller stikket
er beskadiget, skal
apparatet efterses

og om ngdvendigt
repareres af en
autoriseret reparatar.

Netledningen ma kun
tilsluttes 230 V, 50 Hz.
Reklamationsretten
bortfalder ved tilslutning
til en forkert spaending.
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* Forsgg aldrig at SARLIGE SIKKER-
reparere apparatet selv. HEDSFORSKRIFTER
Kontakt kgbsstedet, hvis Apparatet og ledningen

der er tale om en defekt, ma ikke nedszenkes i
der falder ind under vand eller lignende. *
reklamationsretten. Hvis du ved et uheld

» Huvis der foretages taber apparatet i vand,
uautoriserede indgreb eller det pa anden made
i apparatet, bortfalder bliver vadt, skal du
garantien. omgaende tage stikket

ud af stikkontakten

og lade en autoriseret
reparatar efterse
apparatet, for du bruger

* Forsigtig! Visse dele
pa apparatet kan
blive meget varme og
medfgre forbraendinger

ved bergring. Veer det igen.

isaer opmeerksom pa * Det er meget vigtigt,
dette, hvis der er barn at du fglger disse
eller svage personer til anvisninger, da
stede. vand, der er traengt

ind i apparatet, kan
forarsage livsfarlige
elektriske stad.

» Brug ikke apparatet, nar
dine haender er vade,
nar gulvet er vadt, eller
nar selve apparatet er
vadt. Rgr aldrig ved
stikkontakten med vade
eller fugtige haender.
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* Lad ikke ledningen » Sgrg for ikke at
haenge ud over tildeekke apparatets
bordkanten. Lad ikke luftindsugning og
ledningen haenge ud luftudbleesning, da det
over bordkanten, hold kan fa apparatet til at
den veek fra varme blive overophedet.
genstande og abeniild, . g opmaerksom pa,
og serg for, at den ikke at der kan forekomme
kommer i kontakt med varm damp eller
apparatets varme dele fedtsteenk fra apparatet,
under brug. nar det er i brug, eller
» Apparatet bliver hurtigt nar du abner det.
varmtogerlang tidom . Hgid ikke olie eller
at kale ned igen. Raer fedtstof i gryden.
kun ved apparatets Apparatet dybsteger
handtag. Anbring aldrig ikke, men tilbereder
apparatet ved siden af maden med varm luft.

varme genstande (f.eks.
komfur eller ovn) eller i
naerheden af braendbare
materialer (f.eks.
gardiner).

Maden ma ikke lzegges
direkte i gryden, men
skal altid anbringes pa
bakken i gryden.

» Sgrg for, at der er
tilstraekkelig ventilation
rundt om apparatet.
Der skal veere et frirum
pa mindst 10 cm fra
apparatets sider.



FOR FORSTE
ANVENDELSE

1. Fjern alt indpakningsmaterialet.

2. Fjern eventuelle meaerkater fra
apparatet (undtagen typeskiltet).

3. Rengear gryden og bakken i varmt
vand tilsat opvaskemiddel ved hjaelp
af en blgd svamp.

Bemaerk: Du kan ogsa vaske disse
dele i opvaskemaskine.

4. Aftgr apparatet indvendigt og
udvendigt med en fugtig klud.
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APPARATETS DELE
A/D: Bakke

B/E: Gryde

C/F: Handtag

G: Luftindsugning

H: Betjeningspanel

I:  Ventilationsabninger

<

Ledningsopbevaring

K: Ledning og stik
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A B C D E F G H

TIMER TEMP START/PAUSE
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. u T s R Q P O N M L K J I
BETJENINGSPANEL

A: Smart finish L: Pizza

B: Gryde 1 M: Fish (fisk)

C: Display N: Shrimp (rejer)

D: Gryde 2 O: Cake (kage)

E: Timer P: Steak

F: Temperature (temperatur) Q: Drumsticks (kyllingelar)
G: Start/pause R: Meat (kgd)

H: Drejeknap/funktionsveelger S: Frenchfries (pommes frites)
I:  Dehydrate (dehydrering) T: Pre-heat (forvarmning)
J:  Re-heat (genopvarmning) U: Match cook

K: Vegetables (grentsager)



TILBEREDNINGS-
FUNKTIONER OG
INDSTILLINGER

1. Teend

Saet apparatets stik i stikkontakten. Tryk
pa teend/sluk-knappen (H) for at taende
for apparatet.

2. Indstil tilberedningstemperaturen og
-tiden.

1) Tryk pa knappen “1” eller “2” for at
vaelge gryde. Kontrollampen for den
valgte gryde teendes.

2) Drej funktionsveelgeren (H) for at
veelge funktion.

3) Tryk pa knappen Temperature (F) for
at aktivere temperaturindstillingen,
og drej pa drejeknappen (H) for at
indstille temperaturen. Temperaturen
kan indstilles fra 50-200 °C.

4) Tryk pa knappen Timer (E) for at
aktivere timerindstillingen, og drej
pa drejeknappen (H) for at indstille
tilberedningstiden. Tilberedningstiden
kan indstilles fra 1-60 minutter.

5) Hovis du vil bruge begge gryder
samtidigt, skal du gentage trin 1-4 for
at indstille tilberedningstemperatur og
-tid for den anden gryde.

6) Tryk pa knappen Start/pause (G)
for at starte tilberedningen. Du kan
afbryde tilberedningen midlertidigt
ved at trykke pa knappen Start/pause
(G), hvis du f.eks. vil vende maden pa
bakken eller se, hvordan det gar med
tilberedningen.

7) Apparatet bipper, nar tilberedningen
i den ene gryde er afsluttet, og det
bipper igen, nar tilberedningen
i den anden gryde er afsluttet.
Apparatet slukkes automatisk, nar
tilberedningen afsluttes.
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3. Indstil automatisk tilberedning

1) Tryk pa knappen “1” eller “2” for at
vaelge gryde. Kontrollampen for den
valgte gryde teendes.

2) Drej funktionsveelgeren (H) for
at veelge tilberedningsprogram.
Kontrollampen for det valgte
tilberedningsprogram teendes. Du kan
veelge tilberedningsprogram fra (l) til

(M)

3) Huvis du vil bruge begge gryder
samtidigt, skal du gentage trin 1-2 for
at indstille tilberedningsprogrammet
for den anden gryde.

4) Tryk pa knappen Start/pause (G) for
at starte tilberedningen.

5) Apparatet bipper, nar tilberedningen
i den ene gryde er afsluttet, og det
bipper igen, nar tilberedningen
i den anden gryde er afsluttet.
Apparatet slukkes automatisk, nar
tilberedningen afsluttes.

4. Indstil apparatet, sa tilberedningen i
begge gryder afsluttes samtidigt.

Tryk pa knappen “SMART FINISH” (A),
og gentag trin 1-5 for at indstille tilbered-
ningstemperatur og -tid eller trin 1-3 for at
veelge et tilberedningsprogram. Derved
afsluttes tilberedningen i begge gryder
samtidigt.

5. Indstil begge gryder til samme
tilberedning

Tryk pa knappen “MATCH COOK” (U), og
gentag trin 2-4 for at indstille tilberedning-
stemperatur og -tid eller trin 2 for at veelge
et tilberedningsprogram. Derved indstilles
tilberedningen ens for begge gryder.
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RENGOGRING

BRUG
1. Seet apparatets stik i stikkontakten.

2. Anbring ingredienserne i gryden.

3. Seet gryden ind i apparatet. Veelg
tilberedningsmetode som beskrevet
ovenfor.

4. Under tilberedningen vises den
indstillede temperatur og den
resterende tilberedningstid pa
displayet.

5. Nogle madvarer skal vendes
eller rystes, nar halvdelen af
tilberedningstiden er gaet, sa
madvarerne tilberedes jeevnt. Tag
ved handtaget, treek gryden ud af
apparatet, og ryst den forsigtigt for
at ryste madvarerne. Skub derefter
gryden ind i apparatet igen for at
genoptage tilberedningen.

6. Nar tilberedningen er afsluttet, kan du
treekke gryden ud og anbringe den pa
et varmefast underlag.

7. Kontroller, om maden er
feerdigtilberedt. Hvis maden ikke er
feerdigtilberedt, kan du skubbe gryden
ind i apparatet igen og give den nogle
fa minutter mere.

Bemeerk: Blaeseren i apparatet fortsaetter
med at kare i 1 minut efter endt tilbered-
ning for at kgle apparatet af.

Treek stikket ud af stikkontakten.

Lad apparatet kgle af til omkring 30-
40 grader, fgr du renger det.

Vask gryderne og bakkerne i lunkent
vand tilsat lidt opvaskemiddel.

Disse dele kan ogsa vaskes i
opvaskemaskine.

Aftgr apparatet indvendigt og
udvendigt med en let fugtig klud eller
svamp.

Du ma ikke bruge stalsvampe,
skurepulver eller andre former
for slibende eller skrappe
renggringsmidler.



OPLYSNINGER OM
BORTSKAFFELSE OG
GENBRUG AF DETTE
PRODUKT

Bemeerk, at dette Adexi-produkt er
forsynet med dette symbol:

hi¢

Det betyder, at produktet ikke ma
kasseres sammen med almindeligt
husholdningsaffald, da elektrisk og
elektronisk affald skal bortskaffes
saerskilt.

I henhold til WEEE-direktivet skal hver
medlemsstat sikre korrekt indsamling,
genvinding, handtering og genbrug

af elektrisk og elektronisk affald.
Private husholdninger i EU kan gratis
aflevere brugt udstyr pa seerlige
genbrugsstationer.

| visse medlemsstater kan du i visse
tilfeelde returnere det brugte udstyr

til den forhandler, du kebte det af pa
betingelse af, at du keber nyt udstyr.
Kontakt forhandleren, distributgren eller
de kommunale myndigheder for at fa
yderligere oplysninger om, hvordan du
skal handtere elektrisk og elektronisk
affald.
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GARANTIBESTEMMELSER

Garantien geelder ikke:
- hvis ovennaevnte ikke iagttages

- hvis der har veeret foretaget
uautoriserede indgreb i apparatet

- hvis apparatet har veeret misligholdt,
veeret udsat for voldsom behandling
eller lidt anden form for overlast

- hvis fejl i apparatet er opstaet pa
grund af fejl pa ledningsnettet.
Grundet konstant udvikling af vore
produkter pa funktions- og designsiden
forbeholder vi os ret til 2endringer af
produktet uden foregaende varsel.

SPORGSMAL OG SVAR

Har du spgrgsmal om brugen af
apparatet, som du ikke kan finde svar pa
i denne brugervejledning, findes svaret
muligvis pa vores hjemmeside
www.adexi.eu.

Pa vores hjemmeside finder du ogsa
kontaktinformation, hvis du har brug
for at kontakte os vedrgrende teknik,
reparation, tilbehgr og reservedele.

FREMSTILLET | KINA FOR
Adexi A/S

Laegardsvej 9C

DK-8520 Lystrup

www.adexi.eu

Der tages forbehold for trykfejl.
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INNLEDNING * lkke forlat apparatet
For a fa mest mulig glede av den nye uten tllsyn nar det er
doble lavfett-frityrkokeren ber vi deg lese .
ngye gjennom bruksanvisningen fagr bruk. | erK- HOId ejye med
Legg spesielt merke til sikkerhetsreglene. barn i naerheten av
Vi anbefaler ogsa at du tar vare pa o .
bruksanvisningen, slik at du kan sla opp i apparatet nar deteri
den ved senere anledninger. bruk. Apparatet er ikke
GENERELLE et leketay.
SIKKERHETSREGLER « Feil bruk av
« Dette apparatet skal apparatet kan fore til
bare brukes av barn fra personskader eller
atte ar og oppover og skader pa apparatet.
personer med reduserte « Ma bare brukes til
fysiske, sensoriske eller det tiltenkte formalet.
mentale evner eller Produsenten er ikke
manglende erfaring og ansvarlig for noen
kunnskap dersom de personskade eller
er under tilsyn eller har materiell skade som
fatt opplaering i sikker skyldes feil bruk eller
bruk av apparatet og handtering (se ogsa
forstar farene ved bruk garantibetingelsene).

av apparatet. Barn

skal ikke leke med
apparatet. Barn skal
ikke utfgre rengjering
eller brukervedlikehold
pa apparatet nar de ikke
er under tilsyn.

* Apparatet er bare
beregnet pa bruk i
private husholdninger.
Apparatet er ikke
beregnet pa utendars
eller kommersiell bruk.

* Fjern all innvendig og
utvendig emballasje.

11



Kontroller at apparatet
ikke har synlige skader
eller manglende deler.

Ikke bruk apparatet med

®
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andre ledninger enn den

som fglger med.

Kontroller at det ikke er
mulig & dra eller snuble
i ledningen eller en

eventuell skjgteledning.

Apparatet ma ikke
brukes sammen med
en tidsinnstilling eller en
egen fjernkontroll.

Sla av apparatet og
trekk stapselet ut

av stikkontakten nar
apparatet rengjares og
nar det ikke er i bruk.

Ikke dra i ledningen nar
du trekker stgpselet ut

av kontakten. Ta i stedet

tak i stgpselet.

Hold ledningen og
apparatet unna
varmekilder, varme
gjenstander og apen ild.

12

Kontroller at ledningen
er trukket helt ut.

Ledningen skal ikke
vris eller vikles rundt
apparatet.

Kontroller regelmessig
at ledningen og
stgpselet ikke er skadet.
Ikke bruk apparatet
dersom dette skulle
veere tilfelle, eller
dersom det har falt i
bakken eller er skadet
pa annen mate.

Hvis apparatet,
ledningen eller stgpselet
er skadet, ma du fa
apparatet undersgkt og
eventuelt reparert av en
autorisert reparatar.

Kun til bruk med 230V,
50 Hz. Garantien
gjelder ikke dersom
apparatet er koblet til
feil spenning.
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SPESIELLE
SIKKERHETSREGLER

* Apparatet eller

* |kke prgv a reparere
apparatet selv. Kontakt
butikken der du kjgpte

apparatet nar det gjelder
garantireparasjoner.

Uautoriserte
reparasjoner eller
endringer vil fgre til at
garantien blir ugyldig.

OBS! Noen av delene
pa dette apparatet kan
bli sveert varme og
forarsake forbrenninger
ved bergring. Veer
ekstra papasselig nar
det er barn eller sarbare
personer til stede.

13

ledningen ma ikke
legges i vann eller
annen veeske. Hvis
du mister apparatet

i vann ved et uhell,
eller det blir vatt av
andre arsaker, ma du
straks fjerne stopselet
fra kontakten og fa
apparatet kontrollert
av en autorisert
servicetekniker far du
tar det i bruk igjen.

Det er sveert viktig at
du folger disse reglene,
da vann i apparatet kan
faore til alvorlige skader
som fglge av elektrisk
stat.

Ikke bruk apparatet
med vate hender eller
dersom gulvet eller
selve apparatet er vatt.
Ikke ta pa stgpselet
med vate eller fuktige
hender.



» Sgrg for at ledningen

ikke henger over
kanten pa benken. Hold
ledningen unna varme
gjenstander og apen
ild, og s@rg for at den
ikke kommer i kontakt
med varme deler pa
apparatet nar apparatet
er i bruk.

Apparatet blir varmt sveert

raskt, og det tar lang
tid far det er avkjglt
igjen. Bergr apparatet
kun pa handtaket.
Apparatet ma ikke
plasseres i naerheten
av varme gjenstander
(f.eks. komfyrer) eller
brennbare materialer
(f.eks. gardiner).

Sorg for at det er
tilstrekkelig ventilasjon
rundt apparatet. Det
ma veere minst 10 cm
frirom pa alle sider av
apparatet.

NO
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Pass pa at du ikke
blokkerer apparatets
luftinntak eller vifte,
for dette kan fare il
overoppheting av
apparatet!

Veer oppmerksom pa

at det kan komme
brennvarm damp eller
fettsprut ut fra apparatet
under bruk og seerlig
nar det apnes.

Ikke hell olje eller annet
fett ned i beholderen!
Apparatet frityrsteker
ikke maten, den
tilberedes ved hjelp av
varmluft.

Maten ma ikke settes
rett ned i beholderen,
den ma alltid legges i
formen i beholderen.
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FOR FORSTE GANGS HOVEDDELER
BRUK A/D: Rist

1. Fjern all emballasje.

2. Fjern eventuelle klistremerker eller
etiketter fra apparatet, bortsett fra
merkeskiltet.

3. Rengjor stekeformen grundig
med varmt vann og litt flytende
oppvaskmiddel med en ikke-skurende
svamp.

Merk: Du kan ogsa vaske disse
delene i oppvaskmaskinen.

4. Tark av innsiden og utsiden av
apparatet med en fuktig klut.

B/E: Stekeform
C/F: Beholderhandtak

G:
H:

Luftinntak

Kontrollpanel

Ventilasjonsapninger
Oppbevaringsplass for stramledning

Stremledning

15
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PRE-HEAT FRENCHFRES MEAT DRUMSTICKS STEAK  CAKE  SHRIMP

E F G H

TIMER TEMP START/PAUSE

© 88888888 @ © @ &

FISH PIZZA VEGETABLES REHEAT DEHYDRATE

e © o © o o o o e e o e FUCTON
. u T s R Q P O N M L K J I
KONTROLLPANEL
A: Smart finish (ferdig samtidig) L: Pizza
B: Sone 1 M: Fisk
C: Display N: Reker
D: Sone 2 O: Kaker
E: Tidsur P: Biff
F: Temperatur Q: Kyllinglar
G: Start/pause R: Kjatt
H: Funksjons- og innstillingsbryter S: Pommes frites
I:  Taerking T: Forvarming
J: Gjenoppvarming U: Match cook (samme rett)

Grgnnsaker

16



TILBEREDNINGMATE OG
INNSTILLING

1.Slapa

Sett apparatets stepsel inn i veggkontak-

ten. Trykk pa funksjons- og innstillingsbry-

teren (H) for & sla pa apparatet.

®
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Apparatet slar seg av automatisk nar
tilberedningen er ferdig.

3. Stille inn tilberedning med autopro-
gram

1)

2. Stille inn tilberedningstemperatur og
-tid for egendefinert tilberedning

1)

2)

Trykk pa “1” eller “2” for & velge
kokesone Kontrollampen for den
valgte kokesonen lyser.

Drei funksjonsbryteren (H) for a
aktivere funksjonsvalget.

Trykk pa temperaturknappen (F) for
a aktivere innstilling av temperaturen,
og drei funksjonsbryteren (H) for

a velge tilberedningstemperatur.
Temperaturen kan stilles inn mellom
50 og 250 °C.

Trykk pa tidsurknappen (E) for &
aktivere tidsinnstillingen, og drei
funksjonsbryteren (H) for a stille inn
tilberedningstiden. Tilberedningstiden
kan stilles inn mellom 1 minutt og 60
minutter.

Hvis du @nsker & bruke begge
kokesonene samtidig, gjentar du
betjeningstrinn 1) — 4) for & stille
inn tilberedningstemperatur og
tilberedningstid for den andre
kokesonen.

Trykk pa Start/pause-knappen

(G) for & starte tilberedningen.
Tilberedningen kan avbrytes
midlertidig ved a trykke pa Start/
pause-knappen for eksempel for &
sjekke tilberedningsstatus, eller rgre
om maten i formen,

Nar tilberedningen er ferdig pa

den fgrste kokesonen, hgres et
lydsignal, og et nytt signal nar maten
er ferdig pa den andre kokesonen.

Trykk pa “1” eller “2” for a velge
én kokesone for tilberedningen.
Kontrollampen for den valgte
kokesonen lyser.

Drei funksjonsbryteren (H) for

a velge tilberedningsprogram.
Kontrollampen for det valgte
tilberedningsprogrammet

lyser. Du kan velge mellom
tilberedningsprogrammene fra (1) til

(M)

Hvis du gnsker a bruke to kokesoner
samtidig, gjentar du betjeningstrinn 1)
og 2) for & velge autoprogrammet for
den andre kokesonen.

Trykk pa Start/pause-knappen (G) for
a starte tilberedningen.

Nar tilberedningen er ferdig pa

den forste kokesonen, hgres et
lydsignal, og et nytt signal nar maten
er ferdig pa den andre kokesonen.
Apparatet slar seg av automatisk nar
tilberedningen er ferdig.

4. Stille inn de to kokesonene slik at
maten blir ferdig samtidig pa begge.

Trykk pa “SMART FINISH”-knappen (A),
og gjenta deretter betjeningstrinn 1) til 5)
for innstilling av egendefinert tilberedning
eller betjeningstrinn 1) til 3) for innstilling
av et autoprogram. Deretter stiller du inn
at de to kokesonene skal fullfgre tilbered-
ningen samtidig.

17
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RENGJOGRING

5. Stille inn 2 kokesoner for identisk
tilberedning

Trykk pa “MATCH COOK”-knappen (U),
og gjenta deretter betjeningstrinn 2) til 4)
for innstilling av egendefinert tilberedning
eller betjeningstrinn 2) for innstilling av
et autoprogram. Deretter stiller du inn de
to kokesonene til 4 tilberede den samme
retten.

BRUK

1. Sett apparatets stgpsel inn i en jordet
stikkontakt.

Legg ingrediensene i stekeformen.

3. Plasser stekeformen i riktig posisjon.
Velg tilberedningsmate som beskrevet
over for & starte.

4. Under tilberedningen viser displayet
den innstilte temperaturen og
gjenstaende tilberedningstid.

5. Enkelte ingredienser krever at maten
ristes etter halve tilberedningstiden
for & oppna jevn steking. For &
riste ingrediensene kan du trekke
stekeformen ut av apparatet
etter handtaket og riste den.
Deretter skyver du stekeformen
inn i luft-frityrkokeren og fortsetter
tilberedningen.

6. Nar tilberedningstiden er omme,
kan du trekke beholderen ut av
apparatet og plassere den pa et
varmebestandig underlag.

7. Kontroller om ingrediensene er
ferdige. Hvis ingrediensene ikke er
ferdige, skyver du bare stekeformen
inn i apparatet igjen og steker maten
noen minutter til.

Merk: Nar tilberedningen er ferdig, vil
viften fortsette & ga i 1 minutt for & avkjale
apparatet.
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Trekk stopselet ut av stikkontakten.

La apparatet kjgles ned til 30-40
grader fgr du rengjer det.

Vask beholderne og formene i varmt
vann tilsatt litt oppvaskmiddel.

Disse delene kan ogsa vaskes i
oppvaskmaskin.

Tork innsiden og utsiden av apparatet

med en fuktig klut eller en svamp.

Bruk aldri stalull, skurepulver eller
noen annen form for sterke eller
slipende rengjaringsmidler eller
lzsemidler.



INFORMASJON OM
KASSERING OG
RESIRKULERING AV
DETTE PRODUKTET

Legg merke til at dette Adexi-produktet er
merket med fglgende symbol:

hi¢

Det betyr at dette produktet ikke

ma kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, da elektrisk og
elektronisk avfall skal kasseres separat.

I henhold til WEEE-direktivet skal det
enkelte medlemslandet sgrge for riktig
innsamling, gjenvinning, handtering og
resirkulering av elektrisk og elektronisk
avfall. Private husholdninger innen EU
kan kostnadsfritt levere brukt utstyr til
gjenvinningsstasjoner.

| enkelte medlemsland kan brukte
apparater returneres til forhandleren

der de ble kjgpt hvis du kjgper nye
produkter pa dette stedet. Ta kontakt med
forhandleren, distributgren eller offentlige
myndigheter for ytterligere informasjon
om hva du skal gjgre med elektrisk og
elektronisk avfall.

®
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GARANTIBESTEMMELSER

Garantien gjelder ikke hvis
- anvisningene ovenfor ikke er fulgt
- apparatet har blitt endret

- apparatet er brukt feil, har veert utsatt
for hard handtering eller blitt skadet
pa annen mate

- apparatet er defekt pa grunn av feil i
stremtilfgrselen

Da vi hele tiden utvikler funksjonen

og utformingen pa produktene vare,
forbeholder vi oss retten til & endre

produktet uten forvarsel.

VANLIGE SP@RSMAL

Hvis du har spgrsmal om bruk av
apparatet som du ikke finner svar pa i
denne bruksanvisningen, kan du ta en titt
pa nettsidene vare, www.adexi.eu.

Se ogsa kontaktinformasjonen pa
nettstedet vart hvis du trenger a kontakte
oss vedrgrende tekniske problemer,
reparasjoner, tilbehar og reservedeler.

PRODUSERT | KINA FOR
Adexi A/S

Laegardsvej 9C

DK-8520 Lystrup

www.adexi.eu

Vi star ikke ansvarlige for eventuelle
trykkfeil.



INTRODUKTION

For att du ska fa ut s& mycket som
mojligt av din nya dubbla fettsnala

fritds ber vi dig lasa igenom denna
bruksanvisning innan du anvander

den for férsta gangen. Var speciellt
uppmarksam pa sakerhetsforeskrifterna.
Vi rekommenderar aven att du sparar
bruksanvisningen for framtida bruk.

ALLMANNA SAKER-
HETSANVISNINGAR

* Denna apparat far
anvandas av barn fran
8 ar och uppat och av
personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller
mental formaga, eller
bristfallig erfarenhet och
kunskap, endast om
de overvakas eller har
instruerats om hur man
anvander apparaten pa
ett sakert satt och sa
att de forstar riskerna.
Barn far inte leka med
apparaten. Barn far inte
utféra rengoring och
underhall utan tillsyn.

SE
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Lamna inte apparaten
utan tillsyn medan den
ar paslagen. Barn som
befinner sig i narheten
av apparaten nar den ar
i bruk bor hallas under
uppsikt. Apparaten ar
inte en leksak.

Felaktig anvandning
av apparaten kan leda
till personskador eller
skador pa apparaten.

Anvand endast
apparaten for dess
avsedda andamal.
Tillverkaren ansvarar
inte for personskador
eller materiella skador
som uppstar till féljd

av felaktig anvandning
eller hantering (se aven
Garantivillkor).

Endast for hemmabruk.
Far ej anvandas for
kommersiellt bruk eller
utomhusbruk.

Ta bort allt forpacknings-

och transportmaterial
fran apparatens in- och
utsida.



Kontrollera att
apparaten inte har
nagra synliga skador

och att inga delar fattas.

Anvand inte apparaten
med andra sladdar an
de som medfdljer.

Kontrollera att det

inte gar attdra i

eller snubbla over
sladden eller eventuell
forlangningssladd.

Apparaten far

inte anvandas
tilsammans med en
timeromkopplare eller
ett separat fjarrstyrt
system.

Stang av apparaten och
dra ut kontakten fran
uttaget vid rengoring
eller nar apparaten inte
anvands.

Undvik att dra i sladden
nar stickkontakten ska
dras ut ur vagguttaget.
Hall i kontakten i stallet.

SE
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Undvik att ha sladden
och apparaten

I narheten av
varmekallor, heta
foremal och 6ppna
lagor.

Se till att sladden har
vecklats ut helt.

Sladden far inte
snurras eller viras runt
apparaten.

Kontrollera regelbundet
att inte sladden eller
stickproppen ar
skadade, och anvand
inte apparaten om
nagon del ar skadad,
om den har tappats

i golvet, i vatten eller
skadats pa nagot annat
satt.

Om apparaten,
sladden eller kontakten
har skadats ber du

en auktoriserad
reparationstekniker
inspektera dem och vid
behov reparera dem.



®
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Far endast anslutas til  SARSKILDA SAKER-
230V, 50 Hz. Garantin HETSANVISNINGAR
galler inte om apparaten
ansluts till ett uttag med
felaktig spanning.

» Varken apparaten
eller sladden far
placeras i vatten eller

FOrsok aldrig att annan vatska. Om
reparera apparaten du av misstag tappar
sjalv. Kontakta apparaten i vatten,
inkopsstallet for eller om den blir blot
reparationer som tacks pa nagot annat satt,

av garantin. maste du genast dra

Ej auktoriserade ur stickkontakten fran
reparationer eller uttaget och se till att en
andringar gor garantin a.uktorioserad reparator
ogiltig. tittar pa apparaten innan

du anvander den igen.
Forsiktighet! Vissa delar ¢

av denna apparat kan * Det ar mycket viktigt

bli mycket varma och att dessa instruktioner
orsaka brannskador vid foljs eftersom vatten
berdring. Var sarskilt | apparaten kan ge
uppmarksam om barn upphgv till a!!varllga
och kéansliga personer elektriska stotar.

ar narvarande. + Anvand inte apparaten

om dina hander ar vata,
eller nar golvet ar blott
eller om apparaten sjalv
ar blot. Ror aldrig vid
kontakten med vata
eller fuktiga hander.
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Lat inte sladden

hanga Over kanten

pa koksbanken. Hall
sladden borta fran
varma féoremal och
Oppna lagor. Se till att
sladden aldrig kommer i
kontakt med apparatens
varma delar under
anvandning.

Apparaten blir varm
valdigt snabbt och

det tar lang tid for den
att svalna igen. Ror
endast apparaten vid
handtaget. Placera
aldrig apparaten bredvid
varma féremal (t.ex.
spisar och ugnar) eller
nara lattantandligt
material (t.ex. gardiner).

Kontrollera att
ventilationen ar
tillrackligt god runt
apparaten. Det ska
finnas minst 10 cm
utrymme pa apparatens
alla sidor.

SE
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Tack inte over
apparatens luftintag
eller -utlopp, eftersom
det kan orsaka
overhettning hos
apparaten!

Observera att apparaten
kan avge mycket varm
anga eller stanka olja
under anvandning och

i synnerhet nar den
oppnas.

Hall inte olja eller
annat fett i behallaren!
Apparaten friterar inte
maten, utan tillagar den
med varmluft.

Maten far inte placeras
direkt i apparaten, utan
ska laggas i behallaren.



INNAN FORSTA
ANVANDNING

1. Ta bort allt emballage.

2. Ta bort eventuella klistermarken eller
etiketter, forutom typskylten.

3. Rengor behallaren med varmt vatten,
diskmedel och en icke-slipande
svamp.

Obs: Du kan ocksa diska dessa delar
i diskmaskinen.

4. Torka av apparatens insida och utsida

med en fuktig trasa.

®
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APPARATENS DELAR
A/D: Hallare
B/E: Behallare
C/F: Behallarens handtag
G: Luftinlopp
H: Kontrollpanel

I:  Ventilationsdppningar

<

Sladdférvaring
K: Stromsladd
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A B C D E E G H
| < TIMER TEMP START/PAUSE
PREHEAT FRENCHFRES MEAT DRUMSTICKS STEAK  CAKE SHRMP  FISH  PIZZA VEGETABLES REHEAT DEHYDRATE
L] [ ] L ] L] L] L] L] L] L] L] [ ] L ] FUNCTION

. u T s R Q P O N M L K J I
KONTROLLPANEL
A: Smart finish L: Pizza
B: Zon1 M: Fisk
C: Skarm N: Ré&kor
D: Zon2 O: Kaka
E: Timer P: Stek
F: Temperatur Q: Kycklingklubbor
G: Start/paus R: Kott
H: Reglage och funktionsknapp S: Pommes frites
I:  Torkning T.  Forvarmning
J:  Ateruppvarmning U: Match cook

Gronsaker

25



®

SE
TILLAGNINGSSATT OCH 3. Stall in automatisk tillagning
INSTALLNING 1) Tryck pa ”1” eller "2” for att valja en
enskild tillagningszon. Indikatorn for
1. Pa tillagningszonen tands.
Anslut apparatens kontakt till ett eluttag. 2) Vrid funktionsreglaget (H) for att
Tryck pa reglaget (H) for att sla pa ap- valja tillagningsprogram. Indikatorn
paraten. for tillagningsprogrammet lyser.
Tillagningsprogrammen fran (1) till
2. Stall in tillagningstemperatur och (T) kan valjas. Se tillagningstabellen
tillagningstid for anpassad tillagning for att se receptet for respektive

tillagningsprogram.
1) Tryck pa "1” eller "2” for att valja

tillagningszon Indikatorn for vald 3)  Om du vill att tva tillagningszoner
tillagningszon tands. ska vara igang samtidigt, upprepa
steg 1-2 for att valja ett automatiskt
2) Vrid pa reglaget (H) for att valja tillagningsprogram fér en annan
funktion. tillagningszon.
3) Tryck pa temperaturknappen (F) for 4) Tryck pa knappen Start/paus (G) for
att aktivera temperaturinstéllningen, att starta.
vrid pa reglaget (H) for att stalla in o o ) . )
tillagningstemperatur. Temperaturen 5) Pip hdrs nér tillagningen &r klar i den
kan stallas in fran 50 °C till 200 °C. ena tillagningszonen och sedan igen
nar alla tillagningszoner ar fardiga.
4) Tryck pa timerknappen (E) for Apparaten stiangs av automatiskt nar
att aktivera tidsinstallningen, vrid tillagningen &r Klar.

pa reglaget (H) for att stalla in
tillagningstid. Tillagningstiden kan

e s ; ; . 4, Stalla in tva tillagningszoner som
stallas in fran 1 minut till 60 minuter.

ska vara fardiga samtidigt.

5) Om qu DviII att tvé t'illagningszoner ska Tryck pa knappen "SMART FINISH”
vara lgang"sar.ntlc?lgt, upprepa steg 1- (A) och upprepa sedan steg 1-5 for en
4 for gtt s"talla in tlllagr!lngstfamperatur anpassad tillagning, eller steg 1-3 for
och -tid for en annan tillagningszon. att stélla in ett automatiskt tillagning-

6) Tryck pa knappen Start/paus (G) sprogram, darefter staller du in de tva
for att starta. Under tillagningen tillagningszonerna som ska bli fardiga
kan proceduren avbrytas genom ett samtidigt.

tryck pa knappen Start/paus om du
behdver kontrollera maten eller réra
runti den.

7) Pip hors nar tillagningen ar klar i den
ena tillagningszonen och sedan igen
nar alla tillagningszoner ar fardiga.
Apparaten stangs av automatiskt nar
tillagningen ar klar.
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5. Stélla in tva tillagningszoner som RENGORING
ska tillaga samma mat

Tryck pa knappen "MATCH COOK” (U)
och upprepa sedan steg 2—4 for en an-
passad tillagning, eller steg 2 for att stalla

e Dra ut sladden.

Lat apparaten svalna till 30—40 °C
innan du rengdr den.

in ett automatiskt tillagningsprogram, « Diska behallaren i varmt vatten med
darefter staller du in de tva tillagningszon- lite diskmedel. Dessa delar kan dven
erna som ska tillaga samma mat. diskas i diskmaskin.
ANVANDNING » Torka av apparatens insida och utsida

med en fuktig trasa eller svamp.
1. Anslut apparatens kontakt till ett

jordat eluttag. Anvand inte stalull, skurpulver eller

nagon annan form av starkt eller
Lagg ingredienserna i behallaren. slipande rengdringsmedel.

3. Placera behallaren i ratt position. Valj
tillagningssatt enligt beskrivningen
ovan.

4. Under tillagningen visar skarmen
temperaturen och aterstdende
tillagningstid.

5. Vissa ingredienser behdver skakas
nar halva tillagningstiden har gatt
for att uppna en jamn tillagning. Dra
ut behallaren i handtaget och skaka
den. Skjut in behallaren i fritdsen igen
for att fortsatta tillagningen.

6. Nar tillagningstiden har gatt ut kan du
dra ut behallaren ur apparaten och
placera den pa en varmetalig yta.

7. Kontrollera om ingredienserna ar
klara. Om de inte ar klara kan du bara
skjuta in behallaren igen och tillaga
dem nagra minuter till.

Obs: Nar tillagningen ar klar fortsatter
flakten att ga i en minut till for att kyla ner
apparaten.
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INFORMATION OM
KASSERING OCH
ATERVINNING AV DENNA
PRODUKT

Observera att denna Adexi-produkt ar
markt med foljande symbol:

hi¢

Det innebar att denna produkt inte far
kasseras ihop med vanligt hushallsavfall
eftersom avfall som utgors av eller
innehaller elektriska eller elektroniska
delar maste kasseras separat.

Direktivet om avfall som utgoérs

av eller innehaller elektriska eller
elektroniska produkter kraver att varje
medlemsstat vidtar atgarder for korrekt
insamling, atervinning, hantering och
materialatervinning av sadant avfall.
Privata hushall inom EU kan utan kostnad
ldmna sin anvanda utrustning till angivna
insamlingsplatser.

| en del medlemslander kan anvénda
apparater aterlamnas till aterférsaljaren
om man koéper nya produkter. Kontakta
en aterforsaljare, distributor eller lokala
myndigheter for ytterligare information om
hantering av avfall som utgérs av eller
innehaller elektriska eller elektroniska
delar.

®
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GARANTIVILLKOR

Garantin galler inte:

- Om ovanstaende instruktioner inte
har foljts

- Om apparaten har modifierats

- Om apparaten har blivit felhanterad,
utsatts for vardslés behandling eller
fatt nagon form av skada

- Om apparaten &r trasig pa grund av
felaktig natstromforsérjning.

Da vi standigt utvecklar vara produkter i
fraga om funktion och design férbehaller
vi oss ratten till andringar av vara
produkter utan féregaende meddelande.

VANLIGA FRAGOR OCH
SVAR

Om du har nagra fragor angaende
anvandningen av apparaten och du inte
kan hitta svaret i denna bruksanvisning
kan du ga in pa var webbplats pa
www.adexi.eu.

Pa webbplatsen hittar du ocksa
kontaktinformation om du behdver
kontakta oss med fragor om tekniska
problem, reparationer, tillbehdr och
reservdelar.

TILLVERKAD I KINA FOR
Adexi A/S

Laegardsvej 9C

DK-8520 Lystrup

www.adexi.eu

Adexi ansvarar inte for eventuella tryckfel.



JOHDANTO

Lue nama ohjeet huolellisesti ennen
vaharasvaiseen kypsennykseen
tarkoitetun kaksoisilmakypsentimen
ensimmaista kayttokertaa, jotta saat siita
parhaan hyodyn. Lue turvallisuusohjeet
erityisen huolellisesti. Suosittelemme
myos, etta sailytat nama ohjeet
mahdollista myéhempaa tarvetta varten.

YLEISET
TURVAOHJEET

« Tata laitetta saavat
kayttaa myos 8 vuotta
tayttaneet lapset
seka henkildt, joiden
fyysinen tai henkinen
tila, kokemus seka
osaaminen ovat
puutteelliset, mikali he
ovat saaneet laitteen
turvallista kayttoa
koskevan opastuksen
tai vastaavat ohjeet
ja ymmartavat sen
kayttoon liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat
saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

Fl
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Al3 jata kayvaa laitetta
ilman valvontaa. Valvo
laitteen l1ahella olevia
lapsia, kun laitetta
kaytetaan. Laite ei ole
leikkikalu.

Taman laitteen
virheellinen kaytto
voi aiheuttaa
henkilovahinkoja tai
vahingoittaa laitetta.

Kayta laitetta

vain sen oikeaan
kayttotarkoitukseen.
Valmistaja ei vastaa
vammoista tai vioista,
jotka johtuvat laitteen
vaaranlaisesta kaytosta
tai kasittelysta (katso
myo0s Takuuehdot).

Vain kotitalouskayttoon.
Ei sovellu ulkokayttoon
eika kaupalliseen
kayttoon.

Poista kaikki pakkaus-
ja kuljetusmateriaalit
laitteen sisa- ja
ulkopuolelta.



Tarkista, etta laitteessa
ei ole vaurioita tai etta
siita ei puutu osia.

Ala kaytd mitddn muuta
kuin mukana toimitettua
virtajohtoa.

Varmista, ettei
virtajohtoon tai
jatkojohtoon voi
kompastua.

Laitetta ei saa kayttaa
yhdessa ajastinkytkimen
tai erillisen kauko-
ohjainjarjestelman
kanssa.

Sammuta laite ja irrota
pistoke pistorasiasta,
kun laite taytyy
puhdistaa tai kun se ei
ole kaytossa.

Pistoketta ei saa irrottaa
pistorasiasta vetamalla
johdosta. Ota sen sijaan
kiinni pistokkeesta.

Suojaa virtajohto ja laite
lampolahteilta, kuumilta
esineilta ja avotulelta.

®
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* Varmista, etta johto ei

ole kierteella.

Virtajohtoa ei saa
kiertaa tai kietoa laitteen
ymparille.

Tarkista saannallisin
valiajoin, ettei laitteen
virtajohto tai pistoke
ole vahingoittunut.

Ala kayta laitetta, jos
virtajohto tai pistoke on
vaurioitunut tai jos laite
on pudonnut lattialle
tai veteen tai muuten
vaurioitunut.

Jos laite, johto tai
pistoke on vaurioitunut,
anna valtuutetun
huoltoliikkeen tarkistaa
laite ja korjata se
tarvittaessa.

Kytke vain verkkoon,
jonka jannite on 230V,
50 Hz. Takuu ei kata
tapauksia, joissa laite
on kytketty vaaraan
verkkovirtaan.
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« Al milloinkaan yrita Jos pudotat laitteen
itse korjata laitetta. Jos vahingossa veteen tai
tarvitset takuuhuoltoa, jos se kastuu jollakin
ota yhteytta lilkkeeseen, muulla tavalla, irrota
josta ostit laitteen. pistoke valittomasti

- Takuu raukeaa, jos pistorasiasta, alaka
laitetta korjataan tai kayta laitetta, ennen
muunnellaan ilman kuin valtuutettu korjaaja
valtuuksia. on tarkistanut sen.

- Varoitus! Jotkut laitteen  * Naiden ohjeiden
osat voivat tulla erittain noudattaminen

kuumiksi ja aiheuttaa on erittain tarkeaa

palovammoja niita sahkoiskun

koskettaessa. Noudata valttamiseksi.

erityistd varovaisuutta, + Al koske laitteeseen

jos lahettyvilla on lapsia marilla kasilla, tai

tai herkkia henkiloita. kun lattia tai laite itse
ERITYISIA on marka. Ala koske

pistokkeeseen marilla

TURVAOH.JEITA tai kosteilla kasilla.

+ Ala aseta laitetta
tai johtoa veteen tai
muuhun nesteeseen.

« Al3 anna virtajohdon
roikkua tyotason reunan
yli. Pida se loitolla
kuumista esineista ja
tulesta ja varmista, etta
se ei milloinkaan joudu
kosketuksiin laitteen
kuumien osien kanssa
kayton aikana.
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Laite kuumenee
nopeasti ja jaahtyy
hitaasti. Koske
ainoastaan grillin
kahvaan. Al3 sijoita
laitetta kuumien
esineiden (esim. liesi
tai uuni) tai helposti
syttyvien materiaalien
(esim. verhot)
laheisyyteen.

Varmista, etta ilma
paasee kiertamaan
laitteen ymparilla.
Laitteen jokaisella
puolella on oltava
vahintaan 10 cm
vapaata tilaa.

Varo tukkimasta laitteen

ilmanottoaukkoja
tai puhaltimia,
koska seurauksena
voisi olla laitteen
ylikuumeneminen!

®
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Huomaa, etta laitteesta
voi paasta erittain
kuumaa hoyrya tai
rasvaa kayton aikana
ja erityisesti sen
avaamisen yhteydessa.

Ala kaada pannuun
oljya tai muita rasvoja!
Laitteella ei voi paistaa
ruokaa rasvassa, vaan
se kypsentaa ruoan
kuumalla ilmalla.

Ruokaa ei saa laittaa
suoraan pannuun, vaan
se on aina laitettava
alustalle pannun sisaan.



ENNEN ENSIMMAISTA
KAYTTOKERTAA

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2. lrrota laitteesta muut tarrat tai merkit
paitsi arvokilpi.

3. Puhdista kypsennysalusta
huolellisesti kuumalla vedella
ja astianpesuaineella kayttaen
hankaamatonta sienta.

Huomaa: Voit pestd néama osat myds
astianpesukoneessa.

4. Pyyhi laitteen sisa- ja ulkopinnat
kostealla liinalla.

®
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PAAOSAT
A/D: Teline
B/E: Alusta
C/F: Korin kahva
G: llmanotto
H: Ohjauspaneeli
I:  llmanpoistoaukot
J: Virtajohdon sailytystila
K: Virtajohto
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A B C D E F G H

TIMER TEMP START/PAUSE

88:.8888.88 @ ® @

PRE-HEAT FRENCHFRES MEAT DRUMSTICKS STEAK CAKE SHRIMP FISH PIZZA VEGETABLES REHEAT DEHYDRATE

e © o © o o o o e e o e FUCTON
L u T s R Q P O N M L K J I
OHJAUSPANEELLI
A: Smart finish (Alykas lopetus) L: Pizza
B: Vyodhyke 1 M: Fish (kala)
C Naytto N: Shrimp (katkaravut)
D: Vyodhyke 2 O: Cake (kakku)
E: Ajastin P: Steak (pihvi)
F: Lampdtila Q: Drumsticks (koivet)
G: Start/pause (kaynnistys/tauko) R: Meat (liha)
K: Valitsin- ja toimintopainike S: Frenchfries (ranskalaiset perunat)
I:  Dehydrate (kuivaus) T: Pre-heat (esikuumennus)
J:  Re-heat (uudelleenlammitys) U: Match cook (tdsméakypsennys)
K: Vegetables (kasvikset)
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RUOANVALMISTUS JA
ASETUKSET

1. Virran kytkenta

Tyonna laitteen pistoke pistorasiaan.
Kytke laitteeseen virta painamalla virtapa-
iniketta (H).

2. Kypsennyslampétilan ja ajan
saataminen henkilokohtaisten mielty-
mystesi mukaisesti

1) Valitse kypsennysalue painamalla
1 tai 2. Valitun kypsennysalueen
merkkivalo syttyy.

2) Aktivoi toiminnon valinta kiertamalla
toimintovalitsinta (H).

3) Aktivoi lampdtilan saatd painamalla
|dmpdtilapainiketta (F) ja valitse
kypsennyslampdétila kiertamalla
toimintovalitsinta (H). Lampatilaksi
voidaan asettaa 50-200 C.

4) Aktivoi ajastimen saato
painamalla ajastinpainiketta
(E) ja valitse kypsennysaika
kiertamalla toimintovalitsinta (H).
Kypsennysajaksi voidaan asettaa
1-60 minuuttia.

5) Jos haluat kayttda kumpaakin
kypsennysaluetta yhta aikaa,
toista kypsennyslampdétilan ja -ajan
valinnan vaiheet 1) — 4) toiselle
kypsennysalueelle.

6) Kaynnista laite painamalla Start/
pause-painiketta (G). Kypsennys
voidaan keskeyttda painamalla
Start/pause-painiketta, jos haluat
tarkistaa ruoan kypsentymisasteen tai
sekoittaa ruokaa alustalla.

®
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7) Aanimerkki kuuluu, kun
kypsennysalueen kypsennys
valmistuu ja uudelleen,
kun kummankin kaytetyn
kypsennysalueen kypsennys on
valmis. Laitteen virta katkeaa
automaattisesti kypsennyksen
jalkeen.

3. Automaattiohjelman asettaminen

1) Valitse yksi kypsennysalue
painamalla 1 tai 2. Valitun
kypsennysalueen merkkivalo syttyy.

2) Valitse kypsennysohjelma kiertdamalla
toimintovalitsinta (H). Valitun
kypsennysohjelman merkkivalo
alkaa palaa punaisena. Voit valita
kypsennysohjelman valilla (I) — (T).

3) Jos haluat kayttdd kumpaakin
keittoaluetta, toista
automaattiohjelman valinnan vaiheet
1) — 2) toiselle kypsennysalueelle.

4) Kaynnista laite painamalla Start/
pause-painiketta (G).

5) Aanimerkki kuuluu, kun
kypsennysalueen kypsennys
valmistuu ja uudelleen,
kun kummankin kaytetyn
kypsennysalueen kypsennys on
valmis. Laitteen virta katkeaa
automaattisesti kypsennyksen
jalkeen.
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4. Kummankin kypsennysalueen
saataminen valmistumaan samaan
aikaan.

Paina SMART FINISH -painiketta (A) ja
toista henkilékohtaisen kypsennyksen
kayttovaiheet 1) — 5) tai automaattiohjel-
man asetusvaiheet 1) — 3). Nyt kum-
mankin kypsennysalueen kypsennys
valmistuu samaan aikaan.

5. Saman ruoan saataminen kummalle-
kin kypsennysalueelle

Paina MATCH COOK -painiketta (U) ja
toista henkilokohtaisen kypsennyksen
kayttovaiheet 2) — 4) tai automaattio-
hjelman asetusvaihe 2). Nyt kumpikin
kypsennysalue kypsentaa ruoan samalla
tavoin.

KAYTTO

1. Tyonna laitteen pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

2. Aseta valmistusaineet
kypsennysalustalle.

3. Aseta kypsennysalusta paikalleen.
Kéaynnista laite valitsemalla
kypsennystapa edella kuvatulla
tavalla.

4. Naytéssa nakyy asetuslampdtila ja
jaljella oleva kypsennysaika.

5. Osa ruoista edellyttaa ruoan
sekoittamista kypsennyksen
puolivalissa ravistamalla, jotta
koko annos kypsentyy tasaisesti.
Voit sekoittaa ruokaa vetamalla
kypsennysalustan ulos laitteesta
tarttumalla k&densijaan ja
ravistamalla alustaa. Jatka
kypsennysta sen jalkeen tyontamalla
kypsennysalusta sen jalkeen takaisin
ilmakypsentimeen.

Fl
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6. Kun kypsennysaika on kulunut,
voit vetda pannun ulos laitteesta ja
asettaa sen kuumuutta kestavalle
alustalle.

7. Tarkista, onko ruoka kypsaa. Jollei
ruoka ole viela kypsaa, voit tydntaa
kypsennysalustan takaisin laitteeseen
ja kypsentaa sita lisaa.

Huomaa: Kun kypsennys on valmis,
tuuletin py0rii viela minuutin ajan laitteen
jaadhdyttamiseksi.

PUHDISTUS

* Irrota laite pistorasiasta.

* Anna laitteen jaahtya noin 30-40
asteeseen ennen sen puhdistamista.

*  Pese pannut ja alustat lampimassa
vedessd, johon on lisatty hieman
astianpesuainetta. Voit pesta osat
myds astianpesukoneessa.

*  Pyyhi laitteen sisa- ja ulkopinnat
kostealla liinalla tai sienella.

«  Al3 kayta puhdistukseen
terasvillaa, hankausjauhetta tai
muita voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita tai liuottimia.



TIETOJA TUOTTEEN
HAVITTAMISESTA JA
KIERRATTAMISESTA

Tama Adexi-tuote on merkitty seuraavalla
symbolilla:

hi¢

Tuotetta ei siis saa havittaa tavallisen
kotitalousjatteen mukana, vaan sahko- ja
elektroniikkajate on havitettava erikseen.

Sahko- ja elektroniikkalaiteromua
koskevan SER-direktiivin mukaan
jokaisen jasenvaltion on jarjestettava
asianmukainen sahko- ja
elektroniikkajatteen kerays, talteenotto,
kasittely ja kierratys. EU-alueen
yksityiset kotitaloudet voivat palauttaa
kaytetyt laitteet maksutta erityisiin
kierratyspisteisiin.

Joissakin jasenvaltioissa kaytetty laite
voidaan palauttaa sille jalleenmyyjalle,
jolta se on ostettu, jos tilalle hankitaan
uusi laite. Lisatietoja sdhko- ja
elektroniikkajatteen kasittelysta

saat [8himmalta jalleenmyyjalta,
tukkukauppiaalta tai paikallisilta
viranomaisilta.

Fl
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TAKUUEHDOT
Takuu ei ole voimassa, jos
- edella olevia ohjeita ei ole noudatettu

laitteeseen on tehty muutoksia

- laitetta on késitelty vaarin tai rajusti tai

se on karsinyt muita vaurioita
- laitteen vika johtuu sahkéverkon
hairidista.
Kehitdmme jatkuvasti tuotteidemme
toimivuutta ja muotoilua, minkad vuoksi

pidatdmme oikeuden muuttaa tuotetta
ilman etukateisilmoitusta.

USEIN KYSYTTYJA
KYSYMYKSIA

Jos sinulla on laitteen kaytt6a koskevia

kysymyksia etka I6yda vastauksia tasta

kayttdohjeesta, kay Internet-sivuillamme
osoitteessa www.adexi.eu.

Yhteystietomme ovat nahtavissa
kotisivuillamme silta varalta, etta haluat
ottaa meihin yhteytta teknisiad kysymyksia,
korjauksia, lisdvarusteita tai varaosia
koskevissa asioissa.

VALMISTETTU KIINASSA
YRITYKSELLE

Adexi A/S
Laegardsvej 9C
DK-8520 Lystrup
www.adexi.eu

Emme vastaa mahdollisista
painovirheista.
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INTRODUCTION

To get the best out of your new

double low fat fryer, please read these
instructions carefully before using it for
the first time. Take particular note of the
safety precautions. We also recommend
that you keep the instructions for future
reference, so that you can refer to them at
a later date.

GENERAL SAFETY
INSTRUCTIONS

* This appliance may
only be used by
children aged from 8
years and above and
persons with reduced
physical, sensory or
mental capabilities or
lack of experience and
knowledge if they are
supervised or have
been given instructions
concerning use of the
appliance in a safe
way and understand
the hazards involved.
Children must not play
with the appliance.
Cleaning and user
maintenance must
not be performed
by children without
supervision.
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Never leave unattended
when in use. Keep an
eye on any children

in the vicinity of the
appliance when it is in
use. The appliance is
not a toy.

Incorrect use of this
appliance may cause
personal injury or
damage the appliance.

Use for the intended
purpose only. The
manufacturer is not
responsible for any
injury or damage
resulting from incorrect
use or handling (see
also Warranty Terms).

For domestic use only.
Not for outdoor or
commercial use.

Remove all packaging
and transport materials
from the inside and
outside of the appliance.



Check that the
appliance has no visible
damage and that no
parts are missing.

Do not use with any
cords other than that
supplied.

Check that it is not
possible to pull or trip
over the cord or any
extension cord.

The appliance must

not be used together
with a timer switch or a
separate remote control
system.

Turn off the appliance
and remove the plug
from the socket when
cleaning or when not in
use.

Avoid pulling the cord
when removing the
plug from the socket.
Instead, hold the plug.

®
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Keep the cord and
appliance away from
heat sources, hot
objects and naked
flames.

Ensure that the cord is
fully extended.

The cord must not
be twisted or wound
around the appliance.

Check regularly that
neither the cord nor
plug is damaged and do
not use the appliance if
there is any damage, or
if it has been dropped
on the floor, dropped

in water or damaged in
any other way.

If the appliance, cord

or plug have been
damaged, have the
appliance inspected and
if necessary repaired by
an authorised repairer.

Connect to 230 V, 50 Hz
only. The warranty is not
valid if the appliance is
connected to incorrect
voltage.



* Never try to repair the

appliance yourself.
Please contact the store
where you bought the
appliance for repairs
under warranty.

Unauthorised repairs
or modifications will
invalidate the warranty.

Caution! Some parts
of this appliance can
become very hot and
cause burns if touched.
Particular attention
should be paid where
children and vulnerable
people are present.

®
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SPECIAL SAFETY
INSTRUCTIONS

* The appliance or cord
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must not be placed

in water or any other
liquid. If you drop the
appliance in water by
accident, or it gets
wet in any other way,
you must immediately
remove the plug from
the socket and get an
authorised repairer to
examine the appliance
before you use it again.

It is extremely important
that you follow these
instructions, as water

in the appliance could
give rise to fatal electric
shocks.

Do not use the
appliance when your
hands are wet, when
the floor is wet or when
the appliance itself is
wet. Never touch the
plug with wet or damp
hands.
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* Do not let the cord hang + Make sure not to cover

over the edge of the
counter top. Keep it
away from hot objects
and naked flames and
make sure that it never
comes into contact with
the hot parts of the
appliance during use.

The appliance gets hot
very quickly and takes
a long time to cool
down again. Only touch
the appliance by the
handle. Never place the
appliance next to hot
objects (e.g. cookers or
ovens) or in the vicinity
of flammable materials
(e.g. curtains).

Make sure there is
sufficient ventilation
around the appliance.

There should be at least

10 cm of space on all
sides of the appliance.

the appliance’s air
intake or blower, as
this may cause the
appliance to overheat!

Be aware that the
appliance may emit very
hot steam or grease
splashes when in use
and particularly when
opened.

Do not pour oil or other
fat into the pan! The
appliance does not
deep-fry food but cooks
it using hot air.

* The food must not be

placed directly into the
pan but must always be
placed on the tray in the
pan.



PRIOR TO FIRST USE

1. Remove all packing materials.

2. Remove any stickers or labels from
the appliance, other than the rating
label.

3. Thoroughly clean the frying tray, with
hot water and some liquid washing
soap using a non-abrasive sponge.

Note: You can also clean these parts
in the dishwasher.

4. Wipe the inside and outside of the
appliance with a moist cloth.

®
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MAIN COMPONENTS
A/D: Rack

B/E: The tray

C/F: Basket handle

G: Airinlet

H: Control panel

I Vent windows

<

Power cord storage place

Power cord
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A B C D E F G H

TIMER TEMP START/PAUSE

© 88688888 @ © @ &

PRE-HEAT FRENCHFRES MEAT DRUMSTICKS STEAK  CAKE  SHRIMP  FISH PIZZA VEGETABLES REHEAT DEHYDRATE
° L] L] L L] L] L] L L L] L] L ] FUNCTION

CONTROL PANEL

A: Smart finish L: Pizza
B: Zone 1 M: Fish
C: Display N: Shrimp
D: Zone 2 O: Cake
E: Timer P: Steak
F: Temperature Q: Drumsticks
G: Start/pause R: Meat
H: Dial & Function knob S: Frenchfries
I:  Dehydrate T. Pre-heat
J: Re-heat U: Match cook
K: Vegetables
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3. Set auto programmed cooking

COOKING MANNER AND
SETTING

1. Power on

Insert the power plug of the appliance into
the wall socket. Press on the power but-
ton (H) to turn on the appliance.

2. Set cooking temp. and cooking time
for a personalized cooking

1)

2)

Press “1” or “2” to select the cooking
zone The indication light of the
cooking zone selected lights on.

Turn the function knob (H) to activate
the function selection.

Press the Temp. button (F) to activate
the temp. setting, turn the function
knob (H) to set the cooking temp. The
temperature could be set from 50 C to
200 C.

Press the Timer button (E) to activate
the time setting, turn the function
knob (H) to set the cooking time.

The cooking time could be set from 1
minute to 60 minutes.

If you want 2 cooking zones cooking
together, repeat the operation step
from 1) — 4) to set the cooking temp.
and cooking time for another cooking
zone.

Press the Start/pause button (G) to
start working. During cooking, the
cooking process could be interrupted
by pressing the Start/pause button to
pause for the purpose like checking
the cooking status of the food, or
stirring the food in the tray,

The beeps sound when the cooking
completes at one cooking zone

and sound again when the cooking
completes at all the cooking zones
set to cook. The appliance turns

off automatically after the cooking
completes.
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1)

Press “1” or “2” to select a single
cooking zone to cook. The indication
light of the cooking zone selected
lights on.

Turn the function knob (H) to select
the cooking program. The indicating
light of the cooking program selected
comes on. The cooking program from
(I) to (T) could be selected.

If you want 2 cooking zones cooking
together, repeat the operations

step from 1) to 2) to select the auto
cooking program for another cooking
zone.

Press the Start/pause button (G) to
start working.

The beeps sound when the cooking
completes at one cooking zone

and sound again when the cooking
completes at all the cooking zones
set to cook. The appliance turns

off automatically after the cooking
completes.

4. Set 2 cooking zones completing
cooking at the same time.

Press “SMART FINISH” button (A), then
repeat the operation step from 1) to 5)
for setting a personalized cooking, or the
operation step from 1) to 3) for setting an
auto programmed cooking, you then set
the 2 cooking zones completing cooking
at the same time.



5. Set 2 cooking zones cooking same
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Press “MATCH COOK” button (U), then .
repeat the operation step from 2) to 4)

for setting a personalized cooking, or the
operation step 2) for setting an auto pro-
grammed cooking, You then set 2 cooking  «
zones able cooking the same food.

USE

1.

Insert the power plug of the appliance
into an earthed wall socket.

Put the ingredients into the frying tray.

Put the frying tray in the right
position. Choose the cooking manner
described above to start.

During cooking process, the screen
displays the setting temperature and
the cooking time remaining.

Some ingredients require shaking
the food when halfway throughout
the cooking time to achieve an even
effect on the whole food. To shake
the ingredients, you can pull the
frying tray out of the appliance by the
handle and shake it. Then slide the
frying tray back into the air fryer to
continue the cook.

When the cooking time elapses, you
can pull the pan out of the appliance
and place it on a heat-resistant
surface.

Check whether the ingredients are
ready. If the ingredients are not ready
yet, you can simply slide the frying
tray back into the appliance and cook
it extra minutes.

Note: Once cooking completes, the venti-
lation fan will keeps working for 1 minute
more for cooling the appliance.
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CLEANING

Unplug the appliance.

Allow the appliance to cool to around
30-40 degrees before cleaning it.

Wash the pans and trays in warm
water with a little detergent added.
These parts can also be cleaned in a
dishwasher.

Wipe the inside and outside of the
appliance with a damp cloth or
sponge.

You must not use steel wool, scouring
powder or any other form of strong
solvent or abrasive cleaning agent.
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INFORMATION ON
DISPOSAL AND
RECYCLING OF THIS
PRODUCT

Please note that this Adexi product is
marked with this symbol:

hi¢

This means that this product must not be
disposed of along with ordinary household
waste, as electrical and electronic waste
must be disposed of separately.

According to the WEEE directive, every
member state must ensure correct
collection, recovery, handling and
recycling of electrical and electronic
waste. Private households in the EU can
take used equipment to special recycling
stations free of charge.

In certain member states, used
appliances can be returned to the

retailer where they were bought on the
condition you buy new products. Contact
your retailer, distributor or the municipal
authorities for further information on what
to do with electrical and electronic waste.

WARRANTY TERMS

The warranty does not apply:

- if the above instructions have not
been followed

- if the appliance has been interfered
with

- if the appliance has been mishandled,
subjected to rough treatment, or has
suffered any other form of damage

- if the appliance is faulty due to faults
in the electricity supply.

Due to the constant development of our

products in terms of function and design,
we reserve the right to make changes to
the product without prior warning.

FREQUENTLY ASKED
QUESTIONS

If you have any questions regarding the
use of the appliance and cannot find the
answer in this user guide, please try our
website at www.adexi.eu.

You can also see contact details on our
website if you need to contact us for
technical questions, repairs, accessories
or spare parts.

MANUFACTURED IN CHINA
FOR

Adexi A/S

Laegardsvej 9C

DK-8520 Lystrup

www.adexi.eu

We cannot be held responsible for any
printing errors.



EINFUHRUNG

Bevor Sie lhre neue Doppelte Low-Fat-
Fritteuse erstmals in Gebrauch nehmen,
sollten Sie diese Anleitung sorgfaltig
durchlesen. Beachten Sie insbesondere
die Sicherheitshinweise. Wir empfehlen
Ihnen auch, die Anleitung zum spateren
Nachschlagen aufzubewahren.

ALLGEMEINE SICHER-
HEITSHINWEISE

Dieses Gerat kann

von Kindern ab dem
Alter von 8 Jahren

und von Personen

mit eingeschrankten
korperlichen und
geistigen Fahigkeiten
sowie Wahrnehmungs-
storungen bzw. von
Personen, die uber
keinerlei Erfahrung oder
Wissen im Umgang mit
dem Gerat verflgen,
benutzt werden, wenn
sie beim Gebrauch
beaufsichtigt werden
oder im sicheren
Gebrauch des Gerats
angeleitet wurden und
die damit verbundenen
Gefahren verstehen.
Kinder durfen mit dem
Gerat nicht spielen.

DE
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Das Reinigen und die
vom Benutzer durch-
zufuhrende Wartung
darf nicht durch un-
beaufsichtigte Kinder
erfolgen.

Lassen Sie das einge-
schaltete Gerat nicht
unbeaufsichtigt.
Behalten Sie Kinder
im Auge, die sich in
der Nahe des Gerats
aufhalten, wahrend
dieses in Gebrauch
ist. Das Gerat ist kein
Spielzeug!

Der unsachgemalle
Gebrauch des Gerats
kann zu Verletzungen
oder Beschadigungen
des Gerats fuhren.

Benutzen Sie das Ge-
rat nur zu dem in der
Bedienungsanleitung
genannten Zweck. Der
Hersteller haftet nicht
fur Personen- oder
Sachschaden, die
durch unsachgemale
Verwendung oder



Handhabung entstehen
(siehe auch Garantie-
bedingungen).

Nur fur den Gebrauch
im Haushalt. Dieses
Gerat eignet sich nicht
fur den gewerblichen
Gebrauch oder den
Gebrauch im Freien.

Samtliche
Verpackungsmaterialien
im Gerat und darum
herum entfernen.

Das Gerat auf sichtbare
Schaden und fehlende
Teile Uberprufen.

Nur mit den
mitgelieferten Kabeln
verwenden.

Achten Sie darauf,
dass Personen nicht
uber das Kabel bzw.
Verlangerungskabel
stolpern konnen.

®
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Das Gerat darf nicht
zusammen mit einem
externen Timer oder
einem separaten
Fernbedienungssystem
verwendet werden.

Vor dem Reinigen des
Gerats bzw. wenn es
nicht benutzt werden
soll, ist es abzuschalten
und der Stecker aus der
Steckdose zu ziehen.

Ziehen Sie nicht am
Kabel, um den Stecker
aus der Steckdose zu
ziehen. Ziehen Sie
stattdessen am Stecker.

Das Gerat (inkl. Kabel)
darf nicht in der Nahe
von Warmequellen,
heiRen Gegenstanden
oder offenem Feuer
verwendet werden.

Vergewissern Sie sich,
dass das Kabel ganz
ausgerollt ist.
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Das Kabel darf nicht
geknickt oder um das
Gerat gewickelt werden.

Uberpriifen Sie
regelmalig, ob Kabel
oder Stecker beschadigt
sind, und verwenden
Sie das Gerat nicht,
wenn dies der Fall ist,
wenn es auf den Boden
oder in Wasser gefallen
ist bzw. auf andere
Weise beschadigt
wurde.

Wenn Gerat, Kabel und/
oder Stecker beschadigt
sind, muss das Gerat
uberpruft und ggf.

von einem Fachmann
repariert werden.

Nur an ein Stromnetz
mit 230 V /50 Hz
anschliel3en! Die
Garantie erlischt, wenn
das Gerat an eine
falsche Spannung
angeschlossen wird.

keinen Fall, selber das
Gerat zu reparieren!
Bei Reparaturen,

die unter die
Garantiebedingungen
fallen, wenden Sie sich
an lhren Handler.

Bei nicht autorisierten
Reparaturen oder
Anderungen erlischt die
Garantie.

Achtung! Teile dieses
Gerats kdnnen

sehr heild werden
und bei Beruhrung
Verbrennungen
verursachen.

Wenn Kinder oder
schutzbedurftige
Personen anwesend
sind, mussen Sie
besonders aufmerksam
sein.



BESONDERE SICHER-
HEITSHINWEISE

* Gerat und/oder

Kabel dirfen nicht in
Wasser oder andere
Flussigkeiten getaucht
werden. Falls Sie das
Gerat versehentlich
ins Wasser fallen
lassen, oder es auf
andere Weise nass
wird, mussen Sie
sofort den Stecker
aus der Steckdose
ziehen und das Gerat
vor seiner erneuten
Inbetriebnahme durch
einen autorisierten
Reparaturfachmann
untersuchen lassen.

Es ist aullerst wichtig,
dass Sie diese
Anweisungen befolgen,
da Wasser im Gerat
todliche Stromschlage
verursachen kann.

®
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Benutzen Sie das Gerat
niemals mit nassen
Handen, auf einem
nassen Boden oder
wenn das Gerat selbst
nass ist. Berihren Sie

den Stecker niemals mit

nassen oder feuchten
Handen.

Lassen Sie das Kabel
nicht Uber die Kante
der Kuchentheke
hangen. Lassen Sie
es nicht in die Nahe
heilRer Gegenstande
oder offener Flammen
kommen und achten
Sie darauf, dass

es wahrend des
Gebrauchs niemals
mit den heil3en Teilen
des Gerats in Kontakt
kommt.



Das Gerat erhitzt sich
schnell und braucht
sehr lange Zeit, um
wieder abzukuhlen.
Fassen Sie das Gerat
nur am Handgriff an.
Stellen Sie das Gerat
nie in die Nahe von
heiRen Gegenstanden
(z. B. Herde oder Ofen),
oder von entzundbaren
Materialien (z. B.
Vorhange).

Sorgen Sie fur
genugend Ventilation
um das Gerat. Es muss
auf jeder Seite des
Gerats mindestens 10
cm Platz bleiben.

Achten Sie darauf, den
Lufteinlass oder das
Geblase des Gerats
nicht abzudecken, da
dies zum Uberhitzen
des Gerats fuhren kann!

®
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Beachten Sie, dass

das Gerat wahrend

des Gebrauchs und
insbesondere beim
Offnen Fettspritzer oder
sehr heilten Dampf
abgeben kann.

GieRen Sie weder Ol
noch Fett in die Pfanne!
Das Gerat frittiert
Lebensmittel nicht,
sondern gart sie mithilfe
von heil3er Luft.

Die Lebensmittel durfen
nicht direkt in den

Topf gegeben werden,
sondern mussen stets
in eine der Schalen des
Topfs gelegt werden.



VOR DEM ERSTMALIGEN
GEBRAUCH

1. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

2. Entfernen Sie alle Aufkleber und
Etiketten vom Gerat, ausgenommen
das Typenschild.

3. Reinigen Sie die Frittierschale
grindlich mit heiRem Wasser und
etwas flissigem Spulmittel mithilfe

eines nicht scheuernden Schwammes.

Hinweis: Sie konnen die Teile auch in
der Geschirrspilmaschine reinigen.

4. Wischen Sie die Innen- und
AuRenseite des Gerats mit einem
feuchten Tuch aus.
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HAUPTKOMPONENTEN
A/D: Gestell

B/E: Die Schale

C/F: Korbgriff

G: Lufteinlass

H: Bedienfeld

I:  Luftungsfenster

J: Fach fur Stromkabel

K: Stromkabel
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FUNCTION

. u T s R Q P O N M L K J I

BEDIENFELD

A: Smart Finish L: Pizza

B: Zone 1 M: Fisch

C: Display N: Garnelen

D: Zone 2 O: Kuchen

E: Timer P: Steak

F: Temperatur Q: Hahnchenkeulen

G: Start/Pause R: Fleisch

H: Drehknopf & Funktionsregler S: Pommes frites

I:  Trocknen T. Vorheizen

J: Aufwarmen U: Zubereitung anpassen
Gemise
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ZUBEREITUNGSART UND
EINSTELLUNG

1. Einschalten

Stecken Sie den Stecker des Gerats
in die Steckdose. Driicken Sie auf den
Betriebsschalter (H), um das Gerat
einzuschalten.

2, Stellen Sie die
Zubereitungstemperatur und
die Zubereitungszeit fiir eine
personalisierte Zubereitung ein.

1) Drucken Sie “1” oder “2” um die
Zubereitungszone zu wahlen Die
Anzeigeleuchte der Zubereitungszone
geht an.

2) Drehen Sie den Funktionsregler (H),
um die Funktionswahl zu aktivieren.

3) Drlcken Sie die Temperaturtaste
(F), um die Temperatureinstellung
zu aktivieren, drehen Sie den
Funktionsregler (H), um die
Zubereitungstemperatur einzustellen.
Die Temperatur kann auf zwischen 50
und 200 °C eingestellt werden.

4) Dricken Sie die Timer-Taste (E),
um die Zeiteinstellung zu aktivieren,
drehen Sie den Funktionsregler (H),
um die Zubereitungszeit zu aktivieren.
Die Zubereitungszeit kann zwischen
1 Minute und 60 Minuten eingestellt
werden.

5) Wenn Sie 2 Zubereitungszonen
zusammen mochten, wiederholen
Sie den Bedienschritt 1) — 4), um
die Zubereitungstemperatur und die
Zubereitungszeit fir eine weitere
Zubereitungszone einzustellen.
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6)

Drucken Sie die Start/Pause-

Taste (G), um die Zubereitung

zu starten. Driicken Sie die
Start/Pause-Taste (G), um mit

der Zubereitung zu beginnen.
Wahrend der Zubereitung kann der
Zubereitungsvorgang durch Dricken
der Start/Pause-Taste unterbrochen
werden, um beispielsweise den
Zubereitungsstatus der Speisen zu
Uberprifen oder die Speisen in der
Schale umzurihren.

Die Pieptone ertdnen, wenn

die Zubereitung in einer
Zubereitungszone abgeschlossen

ist und ertdnen erneut, wenn
Zubereitung auf allen zum Zubereiten
eingestellten Zubereitungszonen
abgeschlossen ist. Das Gerat schaltet
sich nach Abschluss der Zubereitung
automatisch aus.

3. Automatisch programmierte
Zubereitung einstellen

1)

Dricken Sie ,1“ oder ,2° um eine
einzelne Zubereitungszone fir die
Zubereitung auszuwahlen. Die
Anzeigeleuchte der ausgewahlten
Zubereitungszone leuchtet auf.

Drehen Sie den Funktionsregler

(H), um das Zubereitungsprogramm
auszuwahlen. Die Anzeigeleuchte des
gewahlten Zubereitungsprogramms
leuchtet. Das Zubereitungsprogramm
von (1) bis (T) kann gewahlt werden.



3) Wenn Sie méchten, dass 2
Zubereitungszonen zusammen
zubereitet werden, wiederholen
Sie die Bedienschritte von 1)
bis 2), um das automatische
Zubereitungsprogramm fir
eine weitere Zubereitungszone
auszuwahlen.

4) Dricken Sie die Start/Pause-Taste
(G), um die Zubereitung zu starten.

5) Die Pieptone ertdnen, wenn
die Zubereitung in einer
Zubereitungszone abgeschlossen
ist und ertdnen erneut, wenn
Zubereitung auf allen zum Zubereiten
eingestellten Zubereitungszonen
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abgeschlossen ist. Das Gerat schaltet

sich nach Abschluss der Zubereitung
automatisch aus.

4. 2 Zubereitungszonen einstellen, die
gleichzeitig den Zubereitungsvorgang
beenden.

Driicken Sie die ,SMART FINISH"-

Taste (A) und wiederholen Sie dann die
Bedienschritte von 1) bis 5), um eine
personalisierte Zubereitung einzustellen,
oder die Bedienschritte von 1) bis 3),

um eine automatisch programmierte
Zubereitung einzustellen, dann stellen
Sie die 2 Zubereitungszonen so ein, dass
sie den Zubereitungsvorgang gleichzeitig
beenden

5. 2 Zubereitungszonen einstellen, die
gleichzeitig zubereiten

Driicken Sie die ,MATCH COOK"-

Taste (U) und wiederholen Sie dann

die Bedienschritte von 2) bis 4) zum
Einstellen einer personalisierten
Zubereitung oder den Bedienschritt

2) zum Einstellen einer automatisch
programmierten Zubereitung. Sie stellen
dann 2 Zubereitungszonen ein, die

in der Lage sind, das gleiche Essen
zuzubereiten.
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GEBRAUCH

1. Stecken Sie den Netzstecker des
Gerats in eine geerdete Steckdose.

2. Geben Sie die Zutaten in die
Frittierschale.

3. Bringen Sie die Frittierschale in die
richtige Position. Wéahlen Sie die oben
beschriebene Zubereitungsart, um zu
beginnen.

4. Wahrend des Zubereitungsvorgangs
zeigt der Bildschirm die eingestellte
Temperatur und die verbleibende
Zubereitungszeit an.

Einige Zutaten erfordern ein
Schtteln der Lebensmittel nach
der Halfte der Zubereitungszeit, um
eine gleichmaflige Wirkung auf das
gesamte Lebensmittel zu erzielen.
Zum Schitteln der Zutaten konnen
Sie die Frittierschale am Griff aus
dem Gerat ziehen und schitteln.
Schieben Sie dann die Frittierschale
wieder in die Heilluftfritteuse, um die
Zubereitung fortzusetzen.

Nach Ablauf der Zubereitungszeit
kénnen Sie dem Topf aus dem Gerat
ziehen und auf eine hitzebestandige
Oberflache stellen.

7. Uberpriifen Sie, ob die Zutaten
fertig sind. Wenn die Zutaten noch
nicht fertig sind, kénnen Sie die
Frittierschale einfach wieder in das
Gerat schieben und weitere Minuten
zubereiten.

Hinweis: Nach Beendigung der
Zubereitung lauft der Lifter noch 1 Minute
weiter, um das Gerat zu kihlen.

REINIGUNG

« Stecken Sie das Gerat aus.

» Lassen Sie das Geréat bis auf 30-40
Grad abkiihlen, bevor Sie es reinigen.



* Waschen Sie die Topfe uns Schalen
in warmem Wasser mit ein wenig
Reinigungsmittel. Diese Teile sind
auch spllmaschinenfest.

*  Wischen Sie die Innen- und
Aulenseite des Gerats mit einem

feuchten Lappen oder Schwamm aus.

» Verwenden Sie niemals Stahlwolle
Scheuerpulver, starke Losungsmittel
oder schleifende Reinigungsmittel.

INFORMATIONEN ZUR
ENTSORGUNG UND ZUM
RECYCLING DIESES
PRODUKTS

Dieses Adexi-Produkt tragt dieses
Zeichen:

hi¢

Es zeigt an, dass das Produkt nicht
zusammen mit normalem Haushaltsmiill
entsorgt werden darf, da Elektro- und
Elektronikschrott gesondert zu entsorgen
ist.

Gemal der WEEE-Richtlinie muss jeder
Mitgliedstaat die ordnungsgemaliie
Sammlung, Verwertung, Handhabung
und das Recycling von Elektro- und
Elektronikschrott sicherstellen. Private
Haushalte im Bereich der EU kénnen
ihre gebrauchten Gerate kostenfrei an
speziellen Recyclingstationen abgeben.

In bestimmten Mitgliedstaaten kénnen
Gerate bei dem Handler abgegeben
werden, bei dem sie gekauft wurden,
vorausgesetzt, man kauft neue Produkte.
Wenden Sie sich an lhren Handler

oder die Stadtverwaltung, um weitere
Informationen zum Umgang mit Elektro-
und Elektronikschrott zu erhalten.
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GARANTIEBEDINGUNGEN
Die Garantie gilt nicht,

- wenn die vorstehenden Hinweise
nicht beachtet werden

- wenn unbefugte Eingriffe am Gerat
vorgenommen wurden

- wenn das Gerat unsachgemaf
behandelt, Gewalt ausgesetzt oder
anderweitig beschadigt worden ist

- wenn der Mangel auf Fehler im
Leitungsnetz zurtickzufiihren ist.

Wegen der fortlaufenden Entwicklung
unserer Produkte behalten wir uns das
Recht auf Anderungen ohne vorherige
Ankundigung vor.

HAUFIG GESTELLTE
FRAGEN

Falls Sie Fragen zum Gebrauch dieses
Gerats haben und die Antworten nicht
in dieser Gebrauchsanweisung finden
konnen, besuchen Sie bitte unsere
Website www.adexi.eu.

Sie finden dort auch Kontaktdaten fiir
den Fall, dass Sie mit uns beziiglich
technischer Fragen, Reparaturen,
Zubehor oder Ersatzteile Kontakt
aufnehmen mdchten.

IN CHINA HERGESTELLT
FUR

Adexi A/S

Laegardsvej 9C

DK-8520 Lystrup

www.adexi.eu

Druckfehler vorbehalten.



