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Deep Fryer KADF600FSR

For more information see the extended manual online:
= ned.is/kadf600fsr

Intended use

The Nedis KADF600FSR is a double deep fryer with a 6.0 | capacity.

The product is equipped with an overheating safeguard.

This product is only intended for frying food.

This product is not intended to be operated by means of an external timer or a
separate remote control system.

This product is intended for use in household environments for typical
housekeeping functions that may also be used by non-expert users for

typical housekeeping functions, such as: shops, offices other similar working
environments, farm houses, by clients in hotels, motels and other residential
type environments and/or in bed and breakfast type environments.

The product is intended for indoor use only.

The product is not intended for professional use.

This product is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction concerning the use of the
product by a person responsible for their safety.

Any modification of the product may have consequences for safety, warranty
and proper functioning.

Specifications
Product Deep Fryer
Article number KADF600FSR
Dimensions (I x w x h) 52x41x24cm
Weight 1500 g
Power supply 220-240VAC/ 50 Hz
Power consumption 2x1800W



Temperature range 130-190°C
Capacity 6.0L

Main parts (image A)

000000000

Frying basket Power cable
Basket handle

Basket hook

Power indicator LED @ Inner pan

Heat indicator LED m Min - Max indicators

Advised frying temperatures @ Housing

Control dial @ Power input

Handles @ Reset button

Lid g Heating element
017

Power connector

Safety instructions

A

WARNING
Ensure you have fully read and understood the instructions in this document
before you install or use the product. Keep this document for future
reference.
Only use the product as described in this document.
Do not use the product if a part is damaged or defective. Replace a damaged
or defective product immediately.
Do not drop the product and avoid bumping.
Unplug the product from the power source and other equipment if problems
occur.
Make sure that the power cable cannot become entangled and does not
hang over the edge of a worktop.
Avoid spillage on the power connector.
Do not use an extension cable.
Do not use a timer or a separate remote-control system that switches on the
product automatically.
Do not let the power cable touch hot surfaces.
Plug into a grounded outlet only.
Unplug the product when not in use and before cleaning.
Do not unplug the product by pulling on the cable. Always grasp the plug
and pull.
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Keep the product out of reach from children.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the
product.
Place the product on a stable and flat surface.
Do not install the product in a cabinet.
Ensure a minimum of 10 cm free space around the product to provide
enough ventilation during frying.
Do not leave the product unattended when switched on.
Do not expose the product to water, rain, moisture or high humidity.
Never immerse the product in water or place it in a dishwasher.
Prevent water and/or ice from mixing with oil or fat, as this causes heavy
spattering or violent bubbling of the oil or fat. To minimize spattering,
remove all excess ice from frozen ingredients before you fry them and dry
ingredients thoroughly before you fry them. Do not overfill the pan. After
cleaning, dry all parts thoroughly before you put oil or fat in the fryer.
Make sure the fryer is always filled with oil or fat to a level between the Min
- Max indicators on the inside of the inner pan to prevent either overflowing
or overheating.
Never use the product without oil or fat, this will damage the product.
Fry food golden-yellow instead of dark or brown and remove burnt remnants.
Do not fry starchy foods, especially potato and cereal products, at a
temperature above 175 °C (to minimize the production of acrylamide).
Do not fry Asian rice cakes (or similar types of food) in this appliance. This
might cause heavy spattering or violent bubbling of the oil or fat.
Do not switch on the product before you have filled it with oil or fat, as this
can damage the product.
During frying hot steam may escape through the openings. Keep your hands
and face at a safe distance. Also be careful of hot steam when you remove the
lid.
Make sure the product is switched off and the oil is cooled down, before
moving the product.
Only move the product in an upright position.
Do not expose the product to direct sunlight, naked flames or heat.
Keep distance from flammable objects.
Do not touch the hot parts of the product directly.
Do not use the product if the surface is cracked.
This product may only be serviced by a qualified technician for maintenance
to reduce the risk of electric shock.
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Before first use

1. Remove all packaging material, protective stickers and covers from the
product.

2. Clean the frying basket A(

) and the inner pan Al

in warm soapy water,

rinse it with warm water and wipe it dry.

Placing the handle (image B)

Make sure that the basket handle A(8) is placed correctly
1. Fitthe ends of A(8) into the eyes of the frying basket A
2. Move Al 8 downwards and press it until it locks into A 7

Installing the product (image C)

Follow the instructions (image C).

Using the product (image D)

Do not touch any hot surfaces.

Make sure that all parts are dry before you fill the fryer with oil or fat.

IN This product is only suitable for use with oil or liquid fat not for solid fat.

1. Fill AJO/ with oil between the Min — Max indicators A(11),

Only use oil that is suitable for frying.

PN Never use the product without oil or fat, this will damage the product.

Only use the product for frying food.

Place the product on a stable, flat and heat resistant surface.

PN Ensure a minimum of 10 cm free space around the product to provide
enough ventllatlon dunng frying.

2. Place the lid A(6) on AI0).

3. Plug the power connector A(17) into the power input Al W3 (image E).

4. Plug the power cable Al |nto the power outlet.

The power indicator LED A( 1) lights up.

5. Check the food packaging for the required frying temperature and duration
to get the best results.

6. Set the control dial A(4) to the correct temperature.

The heat indicator LED A(2) lights up.

Do not place food in the product before it has reached the set temperature.

A(2) switches off when the oil has reached the set temperature.
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Use a maximum of 600 grams of chips for each pan, to prevent overflowing
the pan.
Use a maximum of 100 grams of frozen food (other than chips) for each pan,
because the oil cools off rapidly.

Remove all excess ice from frozen food and dry the food thoroughly before
you place them in the product.

9. Fill A(7) with food.

10. Slowly lower A(7) into the oil to prevent the oil from heavy spattering.

11.Place A( 6 Jon A10).
A‘W5 automatically switches on and off to maintain the set oil temperature
during frying.

N Be careful when opening the lid, hot steam may escape.

12.Regularly check if the food has not been fried too deep.

dy, turn A(4) to MIN.

(See lmage Q.

IN Be careful, the basket and food are hot. -

16. Remove the food with a food tong or by lifting A\Z\ out of the product and
emptying it into a bowl or onto a plate.

17.Unplug A(I6) from the power outlet after use.

18. Let the product cool down without Al 6)to prevent condensation.

19.Remove any food residue from the oil with a skimmer to maintain the best
quality of the oil.

Changing the oil

1. Unplug A5 from the power outlet.

Make sure oil or fat has cooled down, before removing the oil.

2. Pour the oil in an empty oil container.

PN Used oil is harmful to the environment. Follow the guidelines issued by the
local authorities for disposing the oil.

3. Clean the product after removing the oil. Follow the instructions in the next
paragraph.

4. Dry all parts thoroughly before you put oil or fat in the fryer.

Always replace all oil, do not mix new and old oil.

« Change the oil after every 8 - 10 frying sessions or as soon as it becomes dark,
or if the smell of the oil has changed.
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« Change the oil if you recognize high concentration of water in the oil. You can
recognize this by large bubbles, water droplets or water vapor.

N If you switch on the product with water mixed in the oil, it can spatter out
with an explosion during frying.

Cleaning
Avoid abrasives that can damage the surface.
Only A(7)A(I0) can be cleaned in water or dishwasher when removed from
the product.
. Remove any food residue from the inside of Al10) With a paper tissue.
. Clean A(6)A(7)A(I0) thoroughly in warm soapy water by using a brush.
in warm clean water and wipe it dry.
. Clean the outside of the product with a soft clean, damp cloth.

A wWN =

Fritteuse KADF600FSR

Weitere Informationen finden Sie in der erweiterten
=== Anleitung online: ned.is/kadf600fsr

Bestimmungsgemafe Verwendung

Die Nedis KADF600FSR ist eine Doppel-Fritteuse mit 6,0 | Kapazitat.

Das Produkt ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet.

Dieses Produkt ist nur fiir das Frittieren von Lebensmitteln gedacht.

Dieses Produkt ist nicht dafiir vorgesehen, tiber eine externe Zeitschaltuhr oder
ein separates Fernbedienungssystem bedient zu werden.

Dieses Produkt ist zur Verwendung in Haushaltsumgebungen fir typische
Haushaltsfunktionen gedacht, die auch von nicht fachkundigen Benutzern
ausgefiihrt werden kénnen, wie z. B. in Geschéften, Buros und dhnlichen
Arbeitsumgebungen, Bauernhdusern, von Kunden in Hotels, Motels und
anderen Unterkiinften und/oder in Pensionen.

Das Produkt ist nur zur Verwendung innerhalb von Gebauden gedacht.

Das Produkt ist nicht fiir den professionellen Einsatz gedacht.

Dieses Produkt ist nicht zur Verwendung durch Personen (einschlielich Kinder)
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mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnis geeignet, es sei denn, sie
werden durch eine fiir ihre Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt und
eingewiesen.

Jegliche Modifikation des Produkts kann Folgen fuir die Sicherheit, Garantie und
ordnungsgemaBe Funktionalitat haben.

Spezifikationen
Produkt Fritteuse
Artikelnummer KADF600FSR
GroBe (LxBxH) 52x41x24cm
Gewicht 15009
Stromversorgung 220-240VAC/50Hz
Stromverbrauch 2x1800W
Temperaturbereich 130-190°C
Kapazitat 6,01

Hauptbestandteile (Abbildung A)

0 Betriebsanzeige-LED
Heizanzeige-LED

9 Empfohlene Zubereitungs-

Korbhaken
Innere Wanne
Min - Max Markierungen

temperaturen Gehéuse
o Drehregler Stromeingang
Griff Reset-Taste

6 Abdeckung Heizelement
o Frittierkorb

o Korbgriff

Stromkabel

06006800060

Netzanschluss

Sicherheitshinweise
WARNUNG
« \Vergewissern Sie sich, dass Sie die Anweisungen in diesem Dokument
vollstéandig gelesen und verstanden haben, bevor Sie das Produkt installieren
oder verwenden. Heben Sie dieses Dokument zum spéteren Nachschlagen
auf.
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Verwenden Sie das Produkt nur wie in diesem Dokument beschrieben.
Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn ein Teil beschadigt ist oder es einen
Mangel aufweist. Ersetzen Sie ein beschadigtes oder defektes Produkt
unverzuglich.
Lassen Sie das Produkt nicht herunterfallen und vermeiden Sie Kollisionen.
Trennen Sie das Produkt von der Stromquelle und anderer Ausriistung, falls
Probleme auftreten.
Stellen Sie sicher, dass sich das Stromkabel nicht verheddern kann und lassen
Sie es nicht Uber die Kante einer Arbeitsflache herunterhangen.
Vermeiden Sie ein Verschitten von Wasser auf dem Stromanschluss.
Verwenden Sie kein Verlangerungskabel.
Verwenden Sie keine Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernbedienungssystem, das das Produkt automatisch einschaltet.
Lassen Sie das Stromkabel keine hei3en Oberfléchen bertiihren.
Stecken Sie es nur in eine geerdete Steckdose.
Trennen Sie das Produkt bei Nichtgebrauch und vor der Reinigung von der
Stromversorgung.
Ziehen Sie das Produkt niemals am Kabel aus der Steckdose. Halten Sie
immer den Stecker fest und ziehen Sie daran.
Halten Sie das Produkt stets von Kindern fern.
Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Produkt spielen.
Stellen Sie das Produkt auf eine stabile, ebene Oberfliche.
Installieren Sie das Produkt nicht in einem Schrank.
Sorgen Sie fiir mindestens 10 cm Freiflaiche um das Produkt herum, um
ausreichend Luftzufuhr wéhrend des Frittierens zu gewahrleisten.
Lassen Sie das Produkt nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.
Setzen Sie das Produkt nicht Wasser, Regen, Feuchtigkeit oder hoher
Luftfeuchtigkeit aus.
Tauchen Sie das Produkt nicht in Wasser und geben Sie es keinesfalls in eine
Geschirrsptilmaschine.
Vermeiden Sie, dass sich Wasser und/oder Eis mit Ol oder Fett vermischen, da
dies zu starken Spritzern oder heftiger Blasenbildung des Ols oder Fettes
fuihrt. Um Spritzer zu minimieren, entfernen Sie vor dem Frittieren alles
tiberschussige Eis von den gefrorenen Lebensmitteln und trocknen Sie sie
sorgfaltig ab. Befiillen Sie die Wanne nicht tibermaBig. Trocknen Sie nach der
Reinigung alle Teile griindlich ab, bevor Sie Ol oder Fett in die Fritteuse
geben.
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Stellen Sie sicher, dass in der Fritteuse Ol oder Fett in einer Menge zwischen
den Min - Max Markierungen auf der Innenseite der Wanne gefiillt ist, um ein
Uberlaufen oder Uberhitzen zu verhindern.

Verwenden Sie das Produkt niemals ohne Ol oder Fett, da dies das Produkt
beschadigen wiirde.

Frittieren Sie Lebensmittel nur goldgelb statt dunkel oder braun und
entfernen Sie verbrannte Reste. Frittieren Sie starkehaltige Lebensmittel wie
Kartoffel- und Getreideprodukte nicht mit einer Temperatur tiber 175 °C (um
die Bildung von Acrylamid zu minimieren).

Frittieren Sie keine asiatischen Reiskuchen (oder dhnliche Lebensmittel) in
diesem Gerét. Dies kann zu starkem Spritzen oder heftiger Blasenbildung des
Ols oder Fettes fiihren.

Schalten Sie das Produkt nicht ein, bevor Sie es mit Ol oder Fett gefiillt haben,
da dies das Produkt beschadigen kann.

Wihrend des Frittierens kann heiBer Dampf durch die Offnungen
entweichen. Halten Sie Ihre Hande und lhr Gesicht in sicherer Entfernung.
Passen Sie auch beim Entfernen des Deckels auf heien Dampf auf.

Stellen Sie sicher, dass dass das Produkt ausgeschaltet und das Ol abgekiihlt
ist, bevor Sie das Produkt bewegen.

Bewegen Sie das Produkt nur in aufrechter Position.

Setzen Sie das Produkte keiner direkten Sonneneinstrahlung, offenen
Flammen oder Hitze aus.

Halten Sie Abstand von brennbaren Objekten.

Beriihren Sie die heiBen Bauteile des Produktes nicht direkt.

Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn die Oberfléche beschadigt ist.
Dieses Produkt darf nur von einem ausgebildeten Techniker gewartet
werden, um die Gefahr eines Stromschlags zu reduzieren.

Vor der Inbetriebnahme

. Entfernen Sie alle Verpackungsteile, Schutzaufkleber und Abdeckungen von
dem Produkt.

2. Reinigen Sie die Frittierkorb A‘i7:‘ und die innere Wanne AWO in warmem

Spulwasser, spiilen Sie sie dann mit warmem Wasser ab und wischen Sie die
Teile trocken.



Einsetzen des Griffs (Abbildung B)
Stellen Sie sicher, dass der Korbgrlf‘f A8 ) richtig eingesetzt ist.
1. Fihren Sie die Enden von A(8) in die Osen am Frittierkorb A( / ein.

2. Fiihren Sie A(8) nach unten ﬁnd driicken Sie ihn herunter, bis er in A(7)
einrastet.

Installation des Produkts (Abbildung C)
Befolgen Sie die Anweisungen (Abbildung C).

Verwenden des Produkts (Abbildung D)

Berlihren Sie keine heifen Oberflichen.

IN stellen Sie sicher, dass alle Teile trocken sind, bevor Sie die Fritteuse mit Ol
oder Fett fullen.

Dieses Produkt ist nur zur Verwendung mit Ol oder fliissigem Fett geeignet,
nicht fiir festes Fett.

1. Fiillen Sie A(10) mit Ol bis zwischen die Min — Max Markierungen A(

Verwenden Sie nur Ol, das zum Frittieren geeignet ist.

IN Verwenden Sie das Produkt niemals ohne Ol oder Fett, da dies das Produkt
beschadigen wiirde.

Verwenden Sie das Produkt nur zum Frittieren von Lebensmitteln.

I Stellen Sie das Produkt auf eine stabile, ebene und hitzebestandige
Oberflache.

Sorgen Sie fiir mindestens 10 cm Freiflache um das Produkt herum, um
ausreichend Luftzufuhr wahrend des Frittierens zu gewdhrleisten.

2. Setzen Sie den Deckel A( ) =

3. Stecken Sie das Stromkabel A7) in den Stromanschluss A(13) (Abbildung E).

4. Stecken Sie das Netzkabel ) in die Steckdose.

Die Betriebsanzeige-LED A( ) Ieuchtet auf.

5. Uberpriifen Sie die Lebensmittelverpackung auf die erforderliche auf die
erforderliche Frittiertemperatur und -dauer, um die besten Ergebnisse zu
erzielen. )

6. Stellen Sie den Drehregler A'i4; auf die richtige Temperatur ein.

Die Heizanzeige-LED A(2) Leuchtet auf.

Geben Sie keine Lebensmittel in das Produkt, bevor die eingestellte
Temperatur erreicht ist.

Al 2 schaltet sich aus, wenn das Ol die eingestellte Temperatur erreicht hat.

7. Entfernen Sie A(6) von A"‘O‘




8. Heben Sie A\Z n und héngen Sie ihn an der Kante von

Verwenden Sie maximal 600 Gramm Pommes Frites je Wanne, um ein
Uberlaufen der Wanne zu verhindern.

Verwenden Sie maximal 100 Gramm gefrorene Lebensmittel (auer Pommes
Frites) je Wanne, da das Ol schnell abkiihlt.

PN Entfernen Sie alles tiberschissige Eis von gefrorenen Lebensmitteln und
trocknen Sie die Lebensmittel sorgfaltig ab, bevor Sie sie in das Produkt
geben.

9. Fillen Sie A(

10. Senken Sie A(_
vermeiden.

) mit Lebensmitteln.
langsam in das Ol ab, um ein starkes Spritzen des Ols zu

z auf AC0).

G ) schaltet sich automatisch ein und aus, um die eingestellte Oltemperatur
wahrend des Frittierens aufrecht zu erhalten.

I seien Sie beim Offnen des Deckels vorsichtig, es kann heier Dampf
austreten.

12. Uberpriifen Sie regelmaBig, ob die Lebensmittel nicht zu stark frittiert
wurden.

13.Wenn die Leben;mittel fertig ist, drehen Sie A

14. Entfernen Sie A(6) von A(10),

15.Heben Sie Al /

(10 abtropfen zu lassen. (Siehe dazu Abbildung C).

Seien Sie vorsichtig, der Korb und die Lebensmittel sind heil3.

16. Entnehmen Sie die Lebensmittel mit einer Lebensmittelzange oder indem Sie
A‘j:‘ aus dem Produkt herausheben und alles in eine Schiissel oder auf einen
Teller entleeren.

17. Ziehen Sie nach der Verwendung A(16) aus der Steckdose.

18. Lassen Sie das Produkt ohne A\@ abkihlen, um Kondensation zu vermeiden.

19. Entfernen Sie alle Lebensmittelriickstande mit einer Schopfkelle aus dem O,
um eine bestmégliche Qualitét des Ols aufrecht zu erhalten.

Wechseln des Ols

1. Trennen Sie A‘j, ) von der Steckdose.

Stellen Sie sicher,dass das Ol oder Fett abgekiihlt ist, bevor Sie das Ol
entfernen.

2. GieBen Sie das Ol in einen leeren Olbehiilter.

Altes Ol ist schadlich fiir die Umwelt. Befolgen Sie die von den értlichen
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Behorden herausgegebenen Richtlinien fiir die Entsorgung des Ols.

3. Reinigen Sie das Produkt nach dem Entfernen des Ols. Befolgen Sie die
Anweisungen im nachsten Abschnitt.

4. Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie Ol oder Fett in die Fritteuse
geben.

IN Ersetzen Sie immer das komplette Ol, mischen Sie nicht altes und neues OI.

«  Wechseln Sie das Ol nach jeweils 8 - 10 Frittiervorgangen oder sobald es
dunkel wird oder wenn sich der Geruch des Ols veréndert hat.

«  Wechseln Sie das Ol, wenn Sie eine hohe Konzentration an Wasser im Ol
bemerken. Sie konnen dies an der Bildung groBer Blasen, Wassertropfchen
oder Wasserdampf erkennen.

N Wenn Sie das Produkt mit im Ol vermischtem Wasser einschalten, kann es
wahrend des Frittierens explosionsartig herausspritzen.

Reinigung
Vermeiden Sie scheuernde Reinigungsmittel, welche die Oberfliche
beschédigen kénnen.

N Nur A/A@ kénnen mit Wasser gesplilt oder in der Spiilmaschine
gereinigt werden, wenn diese aus dem Produkt entfernt wurden.

1. Entfernen Sie alle Lebensmittelriickstande mit einem Papiertuch von der
Innenseite von A(10)

2. Reinigen Sie A{
Biirste.

3. Spiilen Sie Al
die Teile trocken.

4. Reinigen Sie die AuBenseite des Produkts mit einem weichen, sauberen und
leicht angefeuchteten Tuch.

) sorgfaltig in warmem Seifenwasser mit einer

(10) mit warmem sauberen Wasser ab und wischen Sie

Friteuse KADF600FSR

Pour plus d'informations, consultez le manuel détaillé en
== |igne : ned.is/kadf600fsr




Utilisation prévue

La KADF600FSR Nedis est une friteuse double avec une capacité de 6,0 I.

Le produit est équipé d'une protection contre la surchauffe.

Ce produit est destiné uniquement a frire des aliments.

Le produit n'est pas congu pour fonctionner avec une minuterie externe ou un
systeme de télécommande séparé.

Ce produit est destiné a étre utilisé dans des environnements domestiques pour
des fonctions de ménage typiques qui peuvent également étre réalisées par des
utilisateurs non experts pour des fonctions de ménage typiques, tels que : des
magasins, bureaux, autres environnements de travail similaires, fermes, par des
clients dans des hotels, motels et autres environnements de type résidentiel et/
ou dans des environnements de type chambres d'hotes.

Le produit est prévu pour un usage intérieur uniquement.

Le produit n'est pas destiné a un usage professionnel.

Ce produit n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris des
enfants) ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites

ou manquant d'expérience et de connaissances, sauf si elles ont recu une
supervision ou des instructions concernant |'utilisation du produit par une
personne responsable de leur sécurité.

Toute modification du produit peut avoir des conséquences sur la sécurité, la
garantie et le bon fonctionnement.

Spécifications
Produit Friteuse
Article numéro KADF600FSR
Dimensions (L x I x H) 52x41x24cm
Poids 15009
Source d'alimentation 220-240VAC/50 Hz
Consommation d'énergie 2x1800W
Plage de température 130-190°C
Capacité 6,0L



ces principales (image A)
Voyant LED d'alimentation Cuve intérieure
Voyant LED de chauffe

Températures de friture conseillées

Reperes Min - Max
Boitier

Molette de commande Alimentation électrique
Poignées Bouton de réinitialisation
Couvercle Elément chauffant

Panier de friture Céble d'alimentation

06060600006

Poignée du panier Connecteur d'alimentation

000000000 >

Crochet du panier

Consignes de sécurité

N AVERTISSEMENT

« Assurez-vous d'avoir entiérement lu et compris les instructions de ce
document avant d'installer ou d'utiliser le produit. Conservez ce document
pour référence ultérieure.

« Utilisez le produit uniquement comme décrit dans le présent document.

« Ne pas utiliser le produit si une piéce est endommagée ou défectueuse.
Remplacez immédiatement un produit endommagé ou défectueux.

« Ne pas laisser tomber le produit et éviter de le cogner.

« Débranchez le produit de la source d'alimentation et tout autre équipement
en cas de probleme.

« Assurez-vous que le cable d'alimentation ne puisse pas s'emméler et ne
pende pas du bord du plan de travail.

« Evitez tout renversement sur le connecteur d'alimentation.

« Ne pas utiliser de rallonge.

« Ne pas utiliser de minuterie ou de systéme de télécommande séparé qui met
automatiquement le produit sous tension.

« Ne pas laisser le cable d'alimentation toucher des surfaces chaudes.

« Ne branchez le produit qu‘a une prise mise a la terre.

« Débranchez le produit lorsque vous ne I'utilisez pas et avant de le nettoyer.

« Ne débranchez pas le produit en tirant sur le cable. Saisissez toujours la fiche
et tirez.

« Gardez le produit hors de portée des enfants.

« Les enfants doivent étre surveillés afin de s'assurer qu'ils ne jouent pas avec le
produit.
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Placez le produit sur une surface stable et plane.

Ne pas installer le produit dans une armoire.

Assurez un minimum de 10 cm d'espace dégagé autour du produit pour
assurer une ventilation suffisante pendant la friture.

Ne pas laisser le produit sans surveillance lorsqu'il est sous tension.

Ne pas exposer le produit a 'eau, a la pluie, a la moiteur ou a une humidité
élevée.

Ne jamais plonger le produit dans I'eau et ne pas le mettre au lave-vaisselle.
Empéchez |'eau et/ou la glace de se mélanger avec I'huile ou la graisse, car
cela provoque de fortes projections ou de violentes bulles d'huile ou de
graisse. Pour réduire les éclaboussures, retirez tout excés de glace des
ingrédients congelés avant de les faire frire et séchez soigneusement les
ingrédients avant de les faire frire. Ne remplissez pas la cuve en exces. Aprés
nettoyage, séchez soigneusement toutes les piéces avant de mettre de I'huile
ou de la graisse dans la friteuse.

Assurez-vous que la friteuse soit toujours remplie d’huile ou de graisse a un
niveau compris entre les repéres Min - Max dans la cuve intérieure afin
d’éviter tout débordement ou toute surchauffe.

N'utilisez jamais le produit sans huile ni graisse, cela endommagerait le
produit.

Faites frire les aliments jaune doré au lieu de foncés ou bruns et retirez les
résidus bralés. Ne faites pas frire des féculents, en particulier des pommes de
terre et des produits céréaliers, a une température supérieure a 175 °C (afin
de réduire la production d'acrylamide).

Ne faites pas frire de gateaux de riz asiatiques (ou des types d'aliments
similaires) dans cet appareil. Cela pourrait provoquer de fortes projections ou
de violents bouillonnements d’huile ou de graisse.

N’allumez pas le produit avant de I'avoir rempli d’huile ou de graisse, car cela
pourrait 'endommager.

Pendant la friture, de la vapeur chaude peut s'échapper par les orifices.
Gardez vos mains et votre visage a une distance de sécurité. Prenez
également garde a la vapeur chaude lorsque vous retirez le couvercle.

Avant de déplacer le produit, assurez-vous que le produit soit hors tension et
que I'huile soit refroidie.

Ne déplacez le produit que dans une position verticale.

N'exposez pas le produit aux rayons directs du soleil, aux flammes ou a la
chaleur.

21



« Tenez a distance tous objets inflammables.

« Ne pas toucher directement les parties chaudes du produit.

« Ne pas utiliser le produit si la surface est fissurée.

« Ce produit ne peut étre réparé que par un technicien qualifié afin de réduire
les risques d'électrocution.

Avant la premiére utilisation

1. Retirez tout le matériel d'emballage, les autocollants de protection et les
couvercles du produit. a

2. Nettoyez le panier a friture A( ; et la cuve intérieure AIO/\ dans de l'eau
chaude savonneuse, rincez-les a I'eau tiede et essuyez-les.

Placer la poignée (image B)
Assurez-vous que la poignée du panier A‘:S:‘ soit placée correctement.
1. Ajustezles extrémités de A(8) dans les ceillets du panier de friture A
2. Abaissez § et appuyez dessus jusqu'a ce qu'elle s'enclenche dans

Installer le produit (image C)
Suivez les instructions (image C).

Utiliser le produit (image D)

Ne pas toucher les surfaces chaudes.

Avant de remplir la friteuse d’huile ou de graisse, assurez-vous que toutes les
piéces soient seches.

Ce produit ne peut étre utilisé qu'avec de I'huile ou de la graisse liquide, pas
avec de la graisse solide. B

1. Remplissez AWO\ avec de I'huile entre les repéres Min - Max AT,

Utilisez uniquement une huile adaptée a la friture.

N’utilisez jamais le produit sans huile ni graisse, cela endommagerait le
produit.

N'utilisez le produit que pour faire frire des aliments.

Placez le produit sur une surface stable, plane et résistante a la chaleur.

PN Assurez un minimum de 10 cm d'espace dégagé autour du produit pour
assurer une ventilation suffisante pendant la friture.

2. Mettez le couvercle A(6) sur ACI0). -

3. Branchez le connecteur d'alimentation Aj/: dans I'entrée d'alimentation
A(3) (image E).
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4. Branchez le cable d'alimentation A(16) dans la prise de courant.

Le voyant LED d'alimentation A(1) s'allume.

5. Pour obtenir les meilleurs résultats, vérifiez la température et la durée de
friture requises sur I'emballage des aliments.

6. Réglezla molette de commande A(4) a la bonne température.

Le voyant LED de chauffe A2\ s'allume.

Ne mettez pas d‘aliments dans le produit avant qu'il n‘ait atteint la
_température réglée.

A(2) séteint lorsque I'huile a atteint la température réglée.

7. EnlevezAl6) de AJO/

8. Soulevez A(7) et accrochez-le sur le bord de A10).

PN Utilisez un maximum de 600 grammes de frites par cuve, afin d‘éviter un
débordement de la cuve.
Utilisez un maximum de 100 grammes d'aliments surgelés (autres que des
frites) par cuve, car I'huile se refroidit rapidement.

Retirez tout excés de glace des aliments congelés et séchez-les
soigneusement avant de les mettre dans le produit.

9. Remplissez A7) avec des aliments.

10. Abaissez lentement A/Z,\ dans I'huile pour éviter que I'huile ne fasse de
grosses projections

s aIIume et setelnt automatiquement pour maintenir la température de
I'huile réglée pendant la friture.

N Soyez prudent lorsque vous ouvrez le couvercle, de la vapeur chaude peut
s'échapper.

12. Vérifiez réguliérement si les aliments n'ont pas été frits en excés.

13. Lorsque les aliments sont préts, tournez A4 sur MIN.

14.Enlevez A(6) de AC10).

) et accrochez-le au bord de A‘ﬁ@‘ pour laisser I'huile s‘égoutter

. (Voir I''mage C).

Attention, le panier et les aliments sont chauds.

16. Retirez les aliments avec une pince ou en les soulevant A(?:" hors du produit
et les vidant dans un bol ou sur une assiette.

17.Débranchez A(16) de la prise de courant apreés utilisation.

18. Laissez le produit refroidir sans Al 6 pour éviter la condensation.

19. Retirez tous résidus alimentaires de I'huile avec une écumoire pour maintenir
la meilleure qualité d’huile possible.
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Changer I'huile

1. Débranchez A(15) de la prise de courant.

PN Assurez-vous que I'huile ou la graisse ait refroidi avant de vider I'huile.

2. Versez I'huile dans un récipient d’huile vide.

L'huile usagée est nocive pour I'environnement. Pour I'élimination de I'huile,
suivez les directives émises par les autorités locales.

3. Nettoyez le produit aprés avoir vidé I'huile. Suivez les instructions du
paragraphe suivant.

4. Séchez soigneusement toutes les piéces avant de mettre de I'huile ou de la
graisse dans la friteuse.

Remplacez toujours la totalité de I'huile, ne mélangez pas des huiles neuve
etancienne.

« Changez I'huile toutes les 8 - 10 séances de friture ou dés qu'elle noircit, ou
bien si l'odeur de I'huile a changé.

« Changez I'huile si vous constatez une forte concentration d'eau dans I'huile.
Vous pouvez le constater par de grosses bulles, des gouttelettes d'eau ou de
la vapeur d'eau.

I si vous allumez le produit avec de I'eau mélangée a I'huile, cela peut
provoquer des éclaboussures avec une explosion pendant la friture.

Nettoyage
Evitez les abra5|fs qul peuvent endommager la surface.

Seulement A( 7 JA(10) peuvent étre nettoyés a I'eau ou au lave-vaisselle une
fois retirés du produit.

1. Retirez tous résidus alimentaires de l'intérieur de A(10) avec un essuie-tout.

2. Nettoyez soigneusement A(6)A(7)A(10) dans de I'eau chaude savonneuse
l'aide d'une brosse

ans de 'eau chaude et propre et essuyez-le.
4. Nettoyez Iexteneur du produit avec un chiffon doux, propre et humide.
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Friteuse KADF600FSR

Zie voor meer informatie de uitgebreide handleiding
online: ned.is/kadf600fsr

Bedoeld gebruik

De Nedis KADF600FSR is een dubbele friteuse met een capaciteit van 6.0 liter.
Het product is voorzien van een oververhittingsbeveiliging.

Dit product is uitsluitend bedoeld voor het frituren van etenswaren.

Dit product is niet bedoeld voor bediening met een externe timer of een aparte
afstandsbediening.

Dit product is bedoeld voor gebruik in huishoudelijke omgevingen voor
typische huishoudelijke functies die ook kunnen worden gebruikt door niet-
deskundige gebruikers voor typische huishoudelijke functies, zoals: winkels,
kantoren en andere soortgelijke werkomgevingen, boerderijen, door klanten in
hotels, motels en andere woonomgevingen en/of in omgevingen van het type
“bed & breakfast".

Het product is enkel bedoeld voor gebruik binnenshuis.

Het product is niet bedoeld voor professioneel gebruik.

Dit product is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder kinderen)
met beperkte fysieke, sensorische of geestelijke capaciteiten of met gebrek aan
ervaring en kennis, tenzij ze onder toezicht staan of instructies betreffende het
gebruik van het apparaat hebben ontvangen van iemand die verantwoordelijk
is voor hun veiligheid.

Elke wijziging van het product kan gevolgen hebben voor de veiligheid, garantie
en correcte werking.

Specificaties
Product Friteuse
Artikelnummer KADF600FSR
Afmetingen (Ixb x h) 52x41x24cm
Gewicht 1500 g
Voeding 220-240VAC/50 Hz
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Stroomverbruik 2x1800W
Temperatuurbereik 130-190°C
Capaciteit 6,0L

Belangrijkste onderdelen (afbeelding A)

Voedingsindicatie LED
Warmte LED-controlelampje

Binnenpan
Min - Max aanduidingen

=1

Geadviseerde frituurtemperaturen @ Behuizing

Regelknop Stroomingang
Handgrepen Reset knop
Deksel Verwarmingselement

Frituurmand Stroomkabel

060660

Handgreep frituurmand Voedingsstekker

000000000

Haak frituurmand

Veiligheidsvoorschriften

WAARSCHUWING

« Zorg ervoor dat u de instructies in dit document volledig gelezen en
begrepen heeft voordat u het product installeert of gebruikt. Bewaar dit
document voor toekomstig gebruik.

« Gebruik het product alleen zoals in dit document beschreven.

« Gebruik het product niet als een onderdeel beschadigd of defect is. Vervang
een beschadigd of defect product onmiddellijk.

« Laat het product niet vallen en voorkom stoten.

« Haal de stekker van het product uit de voedingsbron en ontkoppel het van
andere apparatuur als er zich problemen voordoen.

« Zorg ervoor dat het netsnoer niet verstrikt kan raken en niet over de rand van
een werkblad hangt.

«  Voorkom morsen op de voedingsstekker.

« Gebruik geen verlengsnoer.

« Gebruik geen timer of een aparte afstandsbediening die het product
automatisch inschakelt.

« Laat het netsnoer niet met hete oppervlakken in aanraking komen.

« Enkel aansluiten op een geaard stopcontact.
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Haal de stekker van het product uit het stopcontact als het niet in gebruik is
en voordat u het schoonmaakt.
Trek de stekker niet uit het stopcontact door aan de kabel te trekken. Pak
altijd de stekker vast en trek eraan.
Houd het product buiten bereik van kinderen.
Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat ze niet met
het product spelen.
Plaats het product op een stabiele en vlakke ondergrond.
Installeer het product niet in een kast.
Rond het product moet er een vrije ruimte van minimaal 10 cm zijn. Dit zorgt
tijdens het frituren voor voldoende ventilatie.
Laat het product niet onbeheerd achter wanneer het is ingeschakeld.
Stel het product niet bloot aan water, regen, vocht of hoge luchtvochtigheid.
Dompel het product nooit onder in water en zet het nooit in de vaatwasser.
Voorkom dat water en/of ijs in contact komt met olie of vet, anders zal de olie
of het vet erg gaan spatten of borrelen. Om spatten tot een minimum te
beperken, moet u al het overtollige ijs van de bevroren etenswaren
verwijderen en de etenswaren goed afdrogen voordat u ze gaat frituren. Doe
de frituurmand niet te vol. Na het reinigen moet u alle onderdelen goed
afdrogen voordat u olie of vet in de friteuse doet.
Zorg er altijd voor dat de friteuse gevuld is met olie of vet tot een niveau dat
tussen de Min en Max aanduidingen aan de binnenkant van de binnenpan
ligt. Dit voorkomt dat de friteuse overstroomt of oververhit raakt.
Gebruik het product nooit zonder olie of vet, anders raakt het product
beschadigd.
Frituur etenswaren goudgeel in plaats van donker of bruin en verwijder
verbrande stukjes. Zetmeelrijke etenswaren, met name aardappel- en
graanproducten, niet frituren op een temperatuur hoger dan 175 °C (om het
vrijkomen van de stof acrylamide tot een minimum te beperken).
Frituur geen Aziatische rijstkoekjes (of soortgelijke etenswaren) in dit
apparaat. De olie of het vet kan hierdoor erg gaan spatten of borrelen.
Schakel het product niet in voordat u het met olie of vet hebt gevuld, omdat
anders het product beschadigd kan raken.
Tijdens het frituren kan door de openingen hete stoom ontsnappen. Houd
uw handen en gezicht op een veilige afstand. Pas ook op voor hete stoom
wanneer u het deksel verwijdert.
Zorg ervoor dat het product uitgeschakeld is en de olie afgekoeld is, voordat
u het product verplaatst.
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« Verplaats het product alleen rechtop.

« Stel het product niet bloot aan direct zonlicht, open vuur of hitte.

« Houd afstand tot brandbare voorwerpen.

« Raak de hete delen van het product niet direct aan.

« Gebruik het product niet als het oppervlak gebarsten is.

« Dit product mag voor onderhoud alleen worden geopend door een erkend
technicus om het risico op elektrische schokken te verkleinen.

Voor het eerste gebruik

1. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, beschermende stickers en
afdekkingen van het product.

2. Reinig de frituurmand A(7) en de binnenpan Al WO in een warm sopje, spoel
deze af met warm water en droog alles goed af.

De handgreep aanbrengen (afbeelding B)

Zorg ervoor dat het handvat van de mand A(8) correct is aangebracht
1. Plaats de wtelnden van A(8) in de ogen van de frltuurmand A7),
2. Beweeg A(8) naar beneden en druk erop tot deze in Al / vastklikt.

Het product installeren (afbeelding C)
Volg de instructies (afbeelding C).

Het product gebruiken (afbeelding D)

N Raak geen hete oppervlakken aan.

Zorg ervoor dat alle onderdelen droog zijn, voordat u olie of vet in de friteuse
doet.

N Dit product is uitsluitend geschikt voor gebruik met olie of vloeibaar vet, niet
voor vast frituurvet.

1. Vul AQI0) met olie tussen de Min en Max aanduidingen A(11).

PN Gebruik uitsluitend olie die geschikt is om te frituren.

Gebruik het product nooit zonder olie of vet, anders raakt het product
beschadigd.

PN Gebruik het product uitsluitend voor het frituren van etenswaren.

Plaats het product op een stabiele, vlakke en hittebestendige ondergrond.

Rond het product moet er een vrije ruimte van minimaal 10 cm zijn. Dit zorgt
tijdens het frituren voor voldoende ventilatie.

2. Plaats het deksel A(6) op ACI0).
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3. Voer de stekker Al

4, Steek het netsnoer in het stopcontact.

Het stroomindicatorlampje A( 1) gaat branden.

5. Raadpleeg de verpakking van de te frituren etenswaren voor de vereiste
temperatuur en frituurduur en daarmee het beste resultaat.

6. Stel de regelknop A(% ) in op de juiste temperatuur.

De temperatuur/verwarming-LED A[Z) gaat branden.

Plaats geen etenswaren in het product voordat de ingestelde temperatuur
is bereikt.

A/\g schakelt uit wanneer de olie of het vet de ingestelde temperatuur heeft

bereikt.

(6) uit ACID). -

op en hang deze aan de rand van A/Jp

Gebruik maximaal 600 gram frites in elke pan om te voorkomen dat de pan
zou overstromen.
Gebruik maximaal 100 gram bevroren etenswaren (andere dan frites) in elke
pan, aangezien de olie snel afkoelt.

N Verwijder al het overtollige ijs van de bevroren etenswaren en droog deze
goed af voordat u ze in het product plaatst.

met etenswaren.

langzaam in de olie zakken om te voorkomen dat de olie erg gaat

10.Laat Al 7)
spatten.

(15) gaat automatisch aan en uit om de ingestelde temperatuur van de olie
of het vet tijdens het frituren te handhaven.

Wees voorzichtig bij het openen van het deksel, er kan hete stoom
ontsnappen.

12. Controleer regelmatig of de etenswaren niet te lang gefrituurd zijn.

13. Wanneer de etenswaren klaar zijn, zet u A(4) op MIN.

14.Verwijder A(6) uit AC0), - -

op en hang deze aan de rand van A/Jp omdeoliein A[O/\ te laten
druppelen. (Zie afbeelding C).

N Wees voorzichtig, de frituurmand en de etenswaren zijn heet.

16. Verwijder het voedsel met een tang of door A/\Z uit het product te tillen en
het in een kom of op een bord te legen.

17.Haal Alﬁ,ﬁf na gebruik uit het stopcontact.
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18. Laat het product zonder A@ afkoelen om condensatie te voorkomen.
19. Haal eventuele voedselresten uit de olie met een schuimspaan om een
optimale kwaliteit van de olie te behouden.

Vervangen van de olie

1. Haal de stekker van A‘ﬁ?‘ uit het stopcontact.

Voordat u de olie of het vet verwijdert, moeten olie of vet afgekoeld zijn.

2. Giet de olie in een leeg oliereservoir.

PN Gebruikte olie is schadelijk voor het milieu. Neem voor het afvoeren van de
olie de richtlijnen van de plaatselijke autoriteiten in acht.

3. Reinig het product na het verwijderen van de olie. Volg de instructies in de
volgende paragraaf.

4. Droog alle onderdelen goed af voordat u olie of vet in de friteuse doet.

Vervang altijd alle olie. Nieuwe en oude olie niet met elkaar vermengen.

« Vervang de olie na 8 - 10 keer frituren of zodra deze donker wordt, of als de
olie anders gaat ruiken.

« Vervang de olie zodra er sprake is van een hoge concentratie water in de olie.
Dit is te herkennen aan grote bellen, waterdruppeltjes of waterdamp.

Als u het product inschakelt terwijl er zich water in de olie bevindt, dan
kunnen er tijdens het frituren hevige spatten ontstaan.

Reiniging
Vermijd schuurmiddelen die het oppervlak kunnen beschadigen.

IN Alleen AC / AWO kunnen in water of in de vaatwasser worden gereinigd
wanneer ze uit het product worden verwijderd. .

1. Verwijder alle voedselresten aan de binnenkant van A:}QR met een stukje

keukenpa jer.

(10) grondig met een borstel en een warm sopje.

JA(10) af in warm, schoon water en veeg alles goed droog.

4. Reinig de buitenzijde van het product met een zachte, schone en vochtige
doek.
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Friggitrice KADF600FSR

Per maggiori informazioni vedere il manuale esteso online:
ned.is/kadf600fsr

Uso previsto

Nedis KADF600FSR ¢ una friggitrice doppia con capacita di 6,0 I.

Il prodotto & dotato di salvaguardia dal surriscaldamento.

Questo prodotto ¢ inteso solo per friggere alimenti.

Il prodotto non ¢ inteso per I'utilizzo tramite timer esterno o sistema di controllo
a distanza separato.

Questo prodotto & inteso per I'uso in ambienti domestici e pud essere utilizzato
anche da utenti non esperti per funzioni tipicamente domestiche, come negozi,
uffici, altri ambienti di lavoro simili, agriturismi, clienti di hotel, motel e altri
ambienti di tipo residenziale e/o ambienti di tipo bed and breakfast.

Il prodotto ¢ inteso solo per utilizzo in interni.

Il prodotto non ¢ inteso per utilizzi professionali.

Questo prodotto non é inteso per I'uso da parte di persone (inclusi i bambini)
con capacita fisiche, mentali o sensoriali ridotte o con mancanza di esperienza e
conoscenza, a meno che non siano sottoposte a supervisione o abbiano ricevuto
istruzioni relative all'utilizzo del prodotto da parte di una persona responsabile
per la loro sicurezza.

Eventuali modifiche al prodotto possono comportare conseguenze per la
sicurezza, la garanzia e il corretto funzionamento.

Specifiche
Prodotto Friggitrice
Numero articolo KADF600FSR
Dimensioni (p x I xa) 52x41x24cm
Peso 15009
Alimentazione 220-240VAC/ 50 Hz
Consumo di corrente 2x1800W
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In:

tervallo di temperatura 130-190°C

Capacita 6,01

Parti principali (immagine A)

000000000

Spia LED di alimentazione Vaschetta interna

Spia LED di riscaldamento Indicatori min-max
Temperature di frittura consigliate Alloggiamento
Manopola di controllo
Maniglie

Coperchio

Cestello di frittura
Maniglia del cestello

Gancio del cestello

Ingresso di alimentazione
Pulsante di ripristino
Resistenza

Cavo di alimentazione

06060600006

Connettore di accensione

Istruzioni di sicurezza

A

ATTENZIONE
Assicurarsi di aver letto e compreso pienamente le istruzioni in questo
documento prima di installare o utilizzare il prodotto. Conservare il
documento per farvi riferimento in futuro.
Utilizzare il prodotto solo come descritto nel presente documento.
Non utilizzare il prodotto se una parte & danneggiata o difettosa. Sostituire
immediatamente un prodotto danneggiato o difettoso.
Non far cadere il prodotto ed evitare impatti.
Scollegare il prodotto dalla sorgente elettrica e da altre apparecchiature se si
verificano problemi.
Assicurarsi che il cavo di alimentazione non si impigli e non penzoli dal bordo
di un piano di lavoro.
Evitare versamenti sul connettore di alimentazione.
Non utilizzare una prolunga.
Non utilizzare un timer o un sistema di controllo a distanza separato che
accende il prodotto automaticamente.
Non lasciare che il cavo di alimentazione tocchi le superfici calde.
Collegare solo a una presa dotata di messa a terra.
Scollegare il prodotto quando non viene utilizzato e prima della pulizia.
Non scollegare il prodotto tirandolo per il cavo. Afferrare sempre la presa e
tirare.

32



Tenere il prodotto lontano dalla portata dei bambini.

| bambini devono essere sottoposti a supervisione per assicurarsi che non
giochino con il prodotto.

Posizionare il prodotto su una superficie piana e stabile.

Non installare il prodotto in un armadietto.

Assicurare che vi sia uno spazio minimo di 10 cm intorno al prodotto per
garantire ventilazione a sufficienza durante la frittura.

Non lasciare il prodotto incustodito quando & acceso.

Non esporre il prodotto all'acqua, alla pioggia, all'umidita o all'umidita
elevata.

Non immergere mai il prodotto in acqua né riporlo in lavastoviglie.
Impedire che acqua e/o ghiaccio si mischino con olio o grasso poiché questo
causa forti spruzzi o violenti ebollizioni dell'olio o del grasso. Per ridurre al
minimo gli spruzzi, rimuovere tutto il ghiaccio in eccesso dagli ingredienti
surgelati e asciugare a fondo gli ingredienti prima di friggerli. Non riempire
eccessivamente la vaschetta. Dopo la pulizia, asciugare a fondo tutte le parti
prima di versare olio o grasso nella friggitrice.

Assicurarsi che la friggitrice sia sempre riempita di olio o grasso a un livello
compresso fra gli indicatori min-max all'interno della vaschetta, per prevenire
la tracimazione o il surriscaldamento.

Non utilizzare mail il prodotto in assenza di olio o grasso poiché questo lo
danneggerebbe.

Friggere gli alimenti fino ad ottenere un colore giallo-dorato invece che scuro
o marrone e rimuovere i residui bruciati. Non friggere cibi ricchi di amido, in
particolar modo patate e prodotti a base di cereali, a una temperatura
superiore a 175 °C (per ridurre al minimo la produzione di acrilamide).

Non friggere tortini di riso cinesi (o alimenti simili) in questo apparecchio.
Potrebbero causare forti spruzzi o violenti ebollizioni dell'olio o del grasso.
Non accendere il prodotto prima di averlo riempito di olio o grasso, poiché
potrebbe venire danneggiato.

Durante la frittura, dalle aperture potrebbe fuoriuscire vapore bollente.
Tenere mani e volto a distanza di sicurezza. Inoltre prestare attenzione al
vapore bollente quando si rimuove il coperchio.

Assicurarsi che il prodotto sia spento e l'olio si sia raffreddato prima di
spostare il prodotto.

Spostare il prodotto solo in posizione retta.

Non esporre il prodotto alla luce diretta del sole, a fiamme libere o al calore.
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« Tenere a distanza da oggetti infiammabili.

« Non toccare direttamente le parti calde del prodotto.

« Non utilizzare il prodotto se la superficie presenta delle crepe.

« Il prodotto puo essere riparato e sottoposto a manutenzione esclusivamente
da un tecnico qualificato per ridurre il rischio di scosse elettriche.

Prima del primo utilizzo

1. Rimuovere l'intero imballaggio, gli adesivi di protezione e le coperture dal
prodotto. - -

2. Pulire il cestello di frittura A/\Z e la vaschetta interna AJQ in acqua saponata
tiepida, sciacquarli con acqua tiepida e strofinare per asciugarli.

Posizionamento della maniglia (immagine B)

Assicurarsi che la maniglia del cesteIIoAiS; sia inserita correttamente.
1. Inserire le estremita di ) negli occhielli del cestello di frittura Al /
2. Abbassare A@; e premerla fino a quando si blocca nel A

Installazione del prodotto (immagine C)
Seguire le istruzioni (immagine C).

Utilizzo del prodotto (immagine D)

Non toccare alcuna parte calda.

Assicurarsi che tutte le parti siano asciutte prima di riempire la friggitrice con
olio o grasso.

Questo prodotto & idoneo solo all'uso con olio o grasso liquido, non con
grasso solid

1. Riempire WO di olio fra gli indicatori min-max A(11).

Utilizzare solo olio idoneo alla frittura.

Non utilizzare mail il prodotto in assenza di olio o grasso poiché questo lo
danneggerebbe.

Utilizzare il prodotto solo per friggere alimenti.

Posizionare il prodotto su una superficie stabile, piana e resistente al calore.

PN Assicurare che vi sia uno spazio minimo di 10 cm intorno al prodotto per
garantire ventilazione a sufficienza durante la frittura.

2. Disporre il coperchio A(6) su AC10). 7

3. Collegare il connettore di alimentazione A7) nell'ingresso di potenza A’j,3?
(immagine E).
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4. Collegare il cavo di alimentazione A/Wﬁ\ alla presa elettrica.

La spia LED di alimentazione A(1) si accende.

5. Controllare la temperatura e la durata di frittura richieste sulla confezione
dell'alimento per ottenere i risultati migliori.

6. Impostare la manopola di controllo A(4) alla temperatura corretta.

Lindicatore LED di riscaldamento A(2) si accende.

PN Non introdurre alimenti nel prodotto prima che abbia raggiunto la
‘temperatura impostata.

A(2) si spegne quando [oli

7. Rimuovere A 6) da A(10),

L agganciarlo sul bordo di A‘

I utilizzare un massimo di 600 grammi di patatine per ciascuna vaschetta per
prevenire la tracimazione della vaschetta.
Utilizzare un massimo di 100 grammi di alimenti surgelati (a eccezione delle
patatine) per ciascuna vaschetta, poiché l'olio si raffredda rapidamente.
Rimuovere tutto il ghiaccio in eccesso dagli alimenti surgelati e asciugare a
fondo gli alimenti prima di inserirli nel prodotto.

9. Riempire A/ ) con gli alimenti.

10. Abbassare lentamente / (7) nell'olio per prevenire spruzzi eccessivi di olio.

11. Appoggiare A(6) suAlo

si accende e spegne automaticamente per mantenere la temperatura
dell'olio impostata durante la frittura.

Prestare attenzione quando si apre il coperchio: potrebbe fuoriuscire vapore
bollente.

12. Controllare periodicamente che gli alimenti non siano stati fritti
eccessivamente.

13.Quando gli allmentl sono pronti, portare Al 4

14. Rimuovere A(6) da AC10).

15.Sollevare A(_ agganaarlo sul bordo di AJO/‘ per lasciar sgocciolare l'olio in

10). (Vedere I'immagine C).

IN Prestare attenzione, il cestello e gli alimenti sono boIIentl

16. Rimuovere la pietanza con delle pinze o sollevando Al (/) dal prodotto e
svuotandolo in una ciotola o su un piatto.

17.Scollegare A@\ dalla presa elettrica dopo l'uso.

18. Lasciar raffreddare il prodotto senza A‘/G\‘ per prevenire la condensa.

19. Rimuovere eventuali residui di cibo dall'olio con una schiumarola per
mantenere la migliore qualita dell'olio stesso.

ha raggiunto la temperatura impostata.
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Cambio dell’'olio

1. Scollegare A( W ) dalla presa elettrica.

PN Assicurarsi che l'olio /il grasso si sia raffreddato prima di rimuoverlo.

2. Versare l'olio in un contenitore vuoto.

Lolio usato € dannoso per I'ambiente. Seguire le linee guida delle autorita
locali per lo smaltimento dell'olio.

3. Pulire il prodotto dopo aver rimosso l'olio. Seguire le istruzioni al passaggio
successivo.

4. Asciugare a fondo tutte le parti prima di versare olio o grasso nella friggitrice.

Cambiare sempre interamente l'olio, non miscelare olio vecchio e nuovo.

« Cambiare I'olio ogni 8 - 10 sessioni di frittura o non appena diventa scuro o se
il suo odore é differente.

« Cambiare l'olio se si nota un'elevata concentrazione d’acqua in esso. Questa &
riconoscibile dalle grandi bolle, dalle gocce d'acqua o dal vapore acqueo.

IN se siaccendeil prodotto con I'acqua miscelata all'olio, potrebbe schizzare in
maniera esplosiva durante la frittura.

Pulizia
Evitare  sostanze abrasive che possono danneggiare la superficie.

Solo A‘ 7 A WO possono essere puliti in acqua o in lavastoviglie quando
rimossi dal prodotto. ’7

1. Rimuovere eventuali residui di alimenti dall'interno di A[O/\ con un fazzoletto
di carta.

2. Pulire A( 6, ) afondo in acqua saponata tiepida, utilizzando una
spazzola.

3. Sciacquare Al \A“ﬁQ) in acqua pulita tiepida e strofinarla fino ad
asciugarla.

4. Pulire la parte esterna del prodotto con un panno morbido, pulito e
inumidito.
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Freidora KADF600FSR

Para mas informacién, consulte el manual ampliado en
linea: ned.is/kadf600fsr

Uso previsto por el fabricante

Nedis KADF600FSR es una freidora doble con una capacidad de 6,0 I.

El producto esta equipado con un seguro contra sobrecalentamiento.

Este producto esta disefiado Uinicamente para freir alimentos.

Este producto no esté disefiado para que se haga funcionar por medio de un
temporizador externo o un sistema de control remoto independiente.

Este producto esta disefiado para su uso en entornos domésticos para tareas
domésticas tipicas que también pueden ser utilizado por usuarios no expertos
para tareas domésticas tipicas, tales como: tiendas, oficinas, otros entornos
de trabajo similares, granjas, por parte de clientes en hoteles, moteles y otros
entornos de tipo residencial y/o en entornos de tipo alojamiento y desayuno.
El producto esta disefiado Unicamente para uso en interiores.

El producto no esta disefiado para un uso profesional.

Este producto no esta concebido para ser utilizado por personas (incluidos
nifos) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o que
tengan una falta de experiencia y conocimientos, a no ser que hayan recibido
supervision o formacion concerniente al uso del producto por una persona
responsable de su seguridad.

Cualquier modificacion del producto puede tener consecuencias para la
seguridad, la garantia y el funcionamiento adecuado.

Especificaciones
Producto Freidora
Numero de articulo KADF600FSR
Dimensiones (L x An x Al) 52x41x24cm
Peso 15009
Suministro eléctrico 220-240VAC/50 Hz
Consumo de energia 2x1800W
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Rango de temperatura 130-190°C
Capacidad 6,01

Partes principales (imagen A)

00000 000

Indicador LED de alimentacion Gancho de la cesta

Indicador LED de calentamiento Cazuela interior

Temperaturas aconsejadas Indicadores min.-max.

para freir Carcasa

Dial de control Potencia de entrada
Asa Botdn de reinicio
Tapa Elemento calefactor

Cesta de freir Cable de alimentacion

0606000000

Mango de la cesta Conector de alimentacion

Instrucciones de seguridad

A

ADVERTENCIA
Asegurese de que ha leido y entendido completamente las instrucciones en
este documento antes de instalar o utilizar el producto. Guarde este
documento para futuras consultas.
Utilice el producto tnicamente tal como se describe en este documento.
No use el producto si alguna pieza esta dafiada o presenta defectos.
Sustituya inmediatamente un producto si presenta dafios o estd defectuoso.
No deje caer el producto y evite que sufra golpes.
Desconecte el producto de la fuente de corriente y de otros equipos si
surgen problemas.
Asegurese de que el cable de corriente no pueda enredarse y que no quede
colgando por el borde de una encimera.
Evite derrames en el conector de alimentacion.
No utilice ningun cable alargador.
No utilice ningin temporizador ni ningun sistema de control remoto
independiente que encienda el producto automaticamente.
No dejar que el cable de alimentacién toque superficies calientes.
Enchuifelo inicamente a una toma de corriente conectada a tierra.
Desenchufar el producto cuando no esté en uso y antes de limpiarlo.
No desenchufe el producto tirando del cable. Sujete siempre el enchufe y tire
deél.
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Mantenga el producto fuera del alcance de los nifios.

Se debe supervisar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el
producto.

Coloque el producto sobre una superficie estable y plana.

No instale el producto dentro de un armario.

Asegurese de que haya un espacio libre minimo de 10 cm alrededor del
producto para proporcionar suficiente ventilacién mientras se frie.

No deje el producto desatendido cuando esté desenchufado.

No exponga el producto al agua, a la lluvia o a humedad elevada.

Nunca sumerja el producto en agua ni lo coloque en un lavavajillas.

Evite que el agua y/o el hielo se mezclen con aceite o grasa, ya que esto causa
fuertes salpicaduras o burbujas violentas de aceite o grasa. Para minimizar las
salpicaduras, elimine todo el exceso de hielo de los ingredientes congelados
antes de freirlos y seque minuciosamente los ingredientes antes de freirlos.
No llene la cazuela en exceso. Después de la limpieza, seque minuciosamente
todas las piezas antes de poner aceite o grasa en la freidora.

Asegurese de que la freidora esté siempre llena de aceite o grasa hasta un
nivel entre los indicadores min.-max. en la parte de dentro de la cazuela
interior para evitar que se derrame o se sobrecaliente.

No utilice nunca el producto sin aceite ni grasa, ya que podria daiarse.

Fria los alimentos hasta tener un color amarillo dorado en lugar de oscuro o
marrén y elimine los restos quemados. No fria alimentos con almidén,
especialmente productos a base de patata y cereales, a una temperatura
superior a 175 °C (para minimizar la produccién de acrilamida).

No fria pasteles de arroz asidticos (ni alimentos similares) en este aparato.
Esto podria causar una fuerte salpicadura o un violento burbujeo del aceite o
la grasa.

No encienda el producto antes de llenarlo con aceite o grasa, ya que podria
danarlo.

Mientras se frie puede escapar vapor caliente a través de las aberturas.
Mantenga las manos y la cara a una distancia segura. Tenga cuidado también
con el vapor caliente cuando quite la tapa.

Antes de mover el producto, aseglrese de que esta apagado y de que el
aceite se ha enfriado.

Mueva el producto inicamente en una posicion vertical.

No exponga el producto a la luz solar directa, a llamas abiertas ni al calor.
Mantenga la distancia respecto de objetos inflamables.
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« No toque las partes calientes del producto directamente.

« No use el producto si la superficie tiene grietas.

« Este producto solo puede recibir servicio de un técnico cualificado para su
mantenimiento para asi reducir el riesgo de descargas eléctricas.

Antes del primer uso

1. Retire todo el material de embalaje, adhesivos protectores y cubiertas del
producto. N N

2. Limpie la cesta de freir A(7) y la cazuela interior A‘jO}‘ en agua jabonosa
templada, enjudguela con agua tibia y séquela.

Como colocar el mango (|magen B)
IN Asegurese de que el mango de la cesta A(8) esta colocado correctamente.
1. Encaje los extremos de A(8) enlos ojales de la cesta de freir A(7).

2. Mueva A8 hacia abajo y presiénelo hasta que quede bloqueado en

Como instalar el producto (imagen C)
Siga las instrucciones (imagen C).

Uso del producto (imagen D)

PN No tocar las superficies calientes.

Asegurese de que todas las piezas estén secas antes de llenar la freidora con
aceite o grasa.

FN Este producto solo es adecuado para su uso con aceite o grasa liquida, no
para grasa solida.

1. Llene A(I0) con aceite entre los indicadores min.-max. A(1).

N Utilice Ginicamente aceite apto para freir.

No utilice nunca el producto sin aceite ni grasa, ya que podria dafarse.

Utilice el producto Unicamente para freir alimentos.

A Coloque el producto sobre una superficie estable, plana y resistente al calor.

IN Asegurese de que haya un espacio libre minimo de 10 cm alrededor del
producto para proporcionar suficiente ventilacion mientras se frie.

2. Coloque latapa A(6) sobre A10).

3. Enchufe el conector de alimentacion Al
(imagen E).

4. Enchufe el cable de alimentacion A‘i/]

) en la entrada de corriente A‘«l )

6) en la toma de corriente.
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El indicador LED de encendido Al

5. Enel envase del alimento consulte la temperatura para freir y la duracion
requeridas para obtener los mejores resultados.

6. Ajuste el dial de control A( 4 ala temperatura correcta.

El indicador LED de calentamiento A( (2) seilumina.

se ilumina.

N No coloque alimentos en el producto antes de que haya alcanzado la
temperatura ajustada.
A( 2 se apaga cuando el aceite ha alcanzado la temperatura ajustada.

8. Eleve A/Z,\ y cuelguelo en el borde de A(10).

Utilice un maximo de 600 gramos de patatas fritas por cada cazuela, para
evitar que se desborde la cazuela.
Utilice un méaximo de 100 gramos de alimentos congelados (que no sean
patatas fritas) por cada cazuela, porque el aceite se enfria rdpidamente.

PN Quite todo el exceso de hielo de los alimentos congelados y séquelos
minuciosamente antes de colocarlos en el producto.

9. Llene A(7) con el alimento.

10. Baje lentamente A\7\‘ en el aceite para evitar que este produzcan fuertes

se enuende y apaga automaticamente para mantener la temperatura
del aceite ajustada mientras se frie.

Tenga cuidado al abrir la tapa: puede salir vapor caliente.

12. Compruebe con regularidad que los alimentos no se hayan frito demasiado.

13.Cuando el allmento esté listo, gire Al ) aMIN.

14, Retire A(6) de A0).

15.Eleve Aj/ y cuélguelo en el borde de A‘1O‘ para permitir que el aceite gotee
en A\Q (Véase laimagen C).

Tenga cuidado: la cesta y el alimento estan calientes.

16. Retire el alimento con unas pinzas de comida o sacando Al /)
producto y vacidndola en un cuenco o en un plato.

17. Desenchufar A‘j )) de la toma de corriente después del uso.

18. Deje que el producto se enfrie sin A6 para evitar la condensacion.

19. Retire cualquier residuo alimentario del aceite con una espumadera para
mantener la mejor calidad del aceite.

fuera del

41



Cémo cambiar el aceite

1. Desenchufe A‘:WS;‘ de la toma de corriente.

N Asegurese de que el aceite o la grasa se hayan enfriado antes de retirar el
aceite.

2. Vierta el aceite en un recipiente de aceite vacio.

PN El aceite usado es perjudicial para el medio ambiente. Siga las directrices
emitidas por las autoridades locales para desechar el aceite.

3. Limpie el producto después de retirar el aceite. Siga las instrucciones en el
apartado siguiente.

4. Seque minuciosamente todas las piezas antes de poner aceite o grasa en la
freidora.

N Sustituya siempre todo el aceite, no mezcle aceite nuevo y viejo.

« Cambie el aceite después de 8 - 10 sesiones de freir o tan pronto como se
oscurezca, o si el olor del aceite ha cambiado.

« Cambie el aceite si reconoce una alta concentracién de agua en el aceite. Esto
se puede reconocer por burbujas grandes, gotas de agua o vapor de agua.

Si enciende el producto con agua mezclada en el aceite, puede salpicar con
una explosiéon mientras se frie.

Limpieza
Evite los productos abraswos que puedan danar la superficie.

Solamente Al 7)A(l WO se pueden limpiar en agua o en el lavavajillas cuando
se retiran del producto.

1. Retire todos los residuos de alimentos del interior de A(1( )
de papel.

2. Limpie a fondo A{
cepillo.

3. Enjuague A(6 6 WO en agua limpia templada y séquelos.

4. Limpie la parte exterlor del producto con un pafo suave limpio humedecido.

con un panuelo

en agua jabonosa templada usando un
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Fritadeira KADF600FSR

Para mais informagdes, consulte a verséo alargada do
=== manual on-line: ned.is/kadf600fsr

Utilizagéo prevista

A KADF600FSR da Nedis é uma fritadeira com capacidade de 6 L.

Este produto esta equipado com uma protegao contra sobreaquecimento.

Este produto destina-se apenas a fritar alimentos.

Este produto ndo se destina a ser operado através de um temporizador externo
ou de um sistema de controlo remoto separado.

Este produto destina-se a ser utilizado em ambientes domésticos para tarefas
domésticas tipicas e também pode ser manipulado por utilizadores nao
experientes para os mesmos fins, por exemplo em lojas, escritérios, outros
ambientes de trabalho semelhantes, casas rurais, clientes em hotéis, motéis e
outros ambientes de tipo residencial e/ou alojamento local.

O produto destina-se apenas a utilizagao em interiores.

O produto ndo se destina a utilizagao profissional.

Este produto ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimento, a menos que sejam vigiadas ou tenham recebido instrugoes
relativas a utilizagado do produto por parte de uma pessoa responsavel pela sua
seguranca.

Qualquer alteragao do produto pode ter consequéncias em termos de
seguranca, garantia e funcionamento adequado.

Especificacoes
Produto Fritadeira
Numero de artigo KADF600FSR
Dimensdes (cx | x a) 52x41x24cm
Peso 15009
Alimentacao 220-240VAC/50 Hz
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Consumo de energia 2x1800W
Intervalo de temperatura 130-190°C
Capacidade 6,0L

Pecas principais (imagem A)
LED indicador de corrente Gancho do cesto
Indicador de aquecimento LED Panela interior
Temperaturas de fritura Indicadores min - max
aconselhadas Caixa

Marcador de controlo Entrada de alimentagao

Pegas Botao de reiniciagado
Tampa Elemento de aquecimento
Cesto de fritar Cabo de alimentacao

00000 000
0600000680

Pega do cesto Ficha elétrica

Instru¢des de seguranga

AVISO

« Certifique-se de que leu e compreendeu as instrugdes deste documento na
integra antes de instalar ou utilizar o produto. Guarde este documento para
referéncia futura.

« Utilize o produto apenas conforme descrito neste documento.

« Nao utilize o produto caso uma peca esteja danificada ou defeituosa.
Substitua imediatamente um produto danificado ou defeituoso.

« Na&o deixe cair o produto e evite impactos.

« Em caso de problema, desligue o produto da fonte de alimentagao bem
como outros equipamentos.

« Certifique-se de que néo é possivel o cabo de alimentacao ficar emaranhado
ou pendurado na extremidade de uma bancada de trabalho.

« Evite derramar liquidos sobre a ficha elétrica.

« Nao utilize um cabo de extensao.

« Nao utilize um temporizador ou um sistema de controlo remoto separado
que ligue o aparelho automaticamente.

« Nao deixe o cabo de alimentagéo entrar em contacto com superficies
quentes.



Ligue apenas a uma tomada com ligagéo a terra.

Desligue o produto quando nao estiver a ser utilizado e antes de limpar.

N&o desligue o produto da tomada puxando o cabo. Segure sempre pela
ficha e puxe.

Mantenha o produto fora do alcance das criangas.

As criangas devem ser supervisionadas para garantir que nao brincam com o
produto.

Coloque o produto sobre uma superficie estavel e plana.

N&o instale o produto num armério.

Garanta um espaco livre minimo de 10 cm em torno do produto para
proporcionar ventilagao suficiente durante a fritura.

N&o deixe o produto sem vigildncia quando ligado.

N&o exponha o produto a 4gua, chuva, humidade ou humidade elevada.
Nunca mergulhe o produto em dgua nem o coloque numa maquina de lavar
loica.

Evite que a 4gua e/ou o gelo se misturem com 6leo ou gordura, uma vez que
tal provoca fortes salpicos ou borbulhamento do 6leo ou gordura. Para
minimizar os salpicos, retire todo o excesso de gelo dos ingredientes
congelados e seque-os bem antes de os fritar. Ndo encha demasiado a
panela. Apds a limpeza, seque bem todas as pegas antes de colocar 6leo ou
gordura na fritadeira.

Certifique-se de que a fritadeira estd sempre cheia de 6leo ou gordura até um
nivel entre os indicadores Min - Max no interior da panela para evitar o
transbordamento ou o sobreaquecimento.

Nunca utilize o produto sem 6leo ou gordura, caso contrario podera danificar
o aparelho.

Frite os alimentos até assumirem uma cor amarela/dourada em vez de escura
ou castanha e remova os residuos queimados. Néo frite alimentos ricos em
amido, especialmente produtos a base de batata e cereais, a temperaturas
superiores a 175 °C (para minimizar a producao de acrilamida).

Néo frite bolos de arroz asiaticos (ou tipos de alimentos semelhantes) neste
aparelho. Tal podera causar fortes salpicos ou borbulhamentos do éleo ou da
gordura.

Néo ligue o produto antes de o encher com dleo ou gordura, uma vez que
poderé danificar o produto.
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« Durante a fritura pode escapar vapor quente através das aberturas.
Mantenha as maos e o rosto a uma distancia segura. Tenha também cuidado
com o vapor quente quando retira a tampa.

« Certifique-se de que o produto esté desligado e de que o 6leo esta
arrefecido, antes de deslocar o produto.

« Deslocar o produto apenas na posigao vertical.

« N&o exponha o produto a luz solar direta, chamas expostas ou calor.

« Mantenha uma certa distancia relativamente a objetos inflamaveis.

« Na&o toque nas partes quentes do produto diretamente.

« Nao utilize o produto se a sua superficie apresentar fissuras.

« Este produto pode ser reparado apenas por um técnico qualificado para
manutencéo a fim de reduzir o risco de choque elétrico.

Antes da primeira utilizagao

1. Remova todo o material de embalagem, os adesivos de protegdo e as
coberturas do produto.

2. Limpe o cesto de fritura A(7) e a panela interna Al
sabdo, enxague-a com dgua morna e seque-a.

N
/) €m agua morna com

Colocar a pega (imagem B) )
N Certifique-se de que o cabo do cesto A(8) estd colocado corretamente.
1. Encaixe as extremldades de Al 8 nos olhais do cesto de fritar A
2. Desloque Al (8) para baixo e pressione-a até que engate no A‘ 7) ).

Instalacao do produto (imagem C)
Siga as instrugdes (imagem C).

Utilizacao do produto (imagem D)

N&o toque nas superficies quentes.

N Certifique-se de que todas as pegas estdo secas antes de encher a fritadeira
com 6leo ou gordura.

Este produto é adequado apenas para utilizagdo com 6leo ou gordura
liquida, e ndo com gordura sélida.

1. EnchaA(l WO com 6leo entre os indicadores Min - Max All ”

Utilize apenas 6leo adequado para fritar.

PN Nunca utilize o produto sem dleo ou gordura, caso contrério podera danificar
o aparelho.
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Utilize o produto apenas para fritar alimentos.

Coloque o produto sobre uma superficie estavel, plana e resistente ao calor.

PN Garanta um espaco livre minimo de 10 cm em torno do produto para
proporcionar ventllagao suficiente durante a fritura.

2. Coloque a tampa Al (6 bre Al 10).

3. Ligue a ficha elétrica A( /,‘ na entrada da fonte de alimentagéo A(
E).

4. Ligue o cabo de alimentagdo A‘:WG) atomada elétrica.

O LED indicador de poténcia correspondente Q ) acende.

(imagem

5. Verifique a temperatura e a duragao da fritura na embalagem dos alimentos
para obter os melhores resultados.

6. Defina o mostrador de controlo A4

O LED indicador de calor A( 2 acende.

N Nao coloque alimentos dentro do produto antes de este alcancar a
temperatura definida.

A 2 desliga- se quando o 6leo atinge a temperatura definida.

de A0, B

8. Levante A(7) e pendure-o no rebordo de A(10).

Utilize no méaximo 600 gramas de batatas fritas para evitar que transbordem
da panela.
Utilize um maximo de 100 gramas de alimentos congelados (que nao batatas
fritas) em cada panela, porque o 6leo arrefece rapidamente.

Retire todo o excesso de gelo dos alimentos congelados e seque bem os
alimentos antes de os colocar no produto.

9. EnchaA(7) com alimentos

10. Baixe Ientamente Al 7 ) dentro do dleo para evitar que este salpique muito.

1. ColoqueA (6) sobre A1
A‘l5/ liga e desliga automaticamente para manter a temperatura definida do
6leo durante a fritura.

PN Tenha cuidado ao abrir a tampa, pode escapar vapor quente.

12. Verifique regularmente se os alimentos nao fntaram demasiado.

13.Quando os alimentos estiverem prontos, vire A{ 4 para MIN.

de A0,

e pendure-o no bordo de AC
dentrode A 0\ (Consulte aimagem C).

IN Tenha cuidado, o cesto e os alimentos estao quentes.

) na temperatura correta.

ara deixar o 6leo pingar para
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16. Retire os alimentos com uma pinga ou levantando A\Z para fora do produto
e esvaziando-o para dentro de uma tigela ou para um prato.

17. Desligue A(16) da tomada elétrica ap6s a utilizagao.

18. Deixe o produto arrefecer sem Al 6 ) para evitar a condensagao.

19. Retire eventuais residuos alimentares de 6leo com um escumador para
manter a melhor qualidade do dleo.

Substituir o 6leo

1. Desligue A(15) da tomada elétrica.

Certifique-se de que o 6leo ou a gordura arrefeceram, antes de retirar o 6leo.

2. Verta o 6leo num recipiente de 6leo vazio.

I\ O 6leo usado é nocivo para o ambiente. Siga as orientagdes emitidas pelas
autoridades locais para a eliminagao do 6leo.

3. Limpe o produto ap6s a remogao do dleo. Siga as instrugoes do paragrafo
seguinte.

4. Seque bem todas as pegas antes de colocar 6leo ou gordura na fritadeira.

Substitua sempre todo o 6leo, ndo misture 6leo novo com 6leo velho.

«  Mude o 6leo apds 8 - 10 frituras ou assim que escurecer, ou se o cheiro do
6leo tiver mudado.

+ Mude o 6leo se reconhecer uma alta concentragdo de dgua no 6leo. E
possivel reconhecer esta situagdo quando se criam grandes bolhas, goticulas
de agua ou vapor de 4gua

Se ligar o produto com dgua misturada no 6leo, este pode salpicar
violentamente durante a fritura.

Limpeza
Evite produtos abrasivos que podem danificar a superficie.

Apenas as pegas A/\ZA‘IO‘ podem ser limpas em dgua ou na maquina de
lavar loica quando removidas do produto.

1. Remova eventuais residuos alimentares do interior de A(

0) com um lengo

) em dgua morna com sabao, utilizando uma escova.
por dgua morna e limpa e limpe-o.
4. Limpe o exterior do produto com um pano macio, limpo e himido.
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Fritos KADF600FSR

For ytterligare information, se den utokade manualen
=== online: ned.is/kadf600fsr

Avsedd anvandning

Nedis KADF600FSR &r en dubbel frités med 0,6 | kapacitet.

Produkten &r forsedd med ett 6verhettningsskydd.

Denna produkt dr endast avsedd for att fritera livsmedel.

Produkten &r inte avsedd for elférsérjning via en extern timer eller separat
fijarrstyrningssystem.

Denna produkt &r avsedd for anvandning i hemmiljéer for typiska
hushéllsfunktioner men kan dven anvandas av anvandare som inte ar experter
i typiska hushéllsfunktioner sdsom: butiker, kontor eller liknande arbetsmiljoer,
jordbruksbyggnader, av gaster pa hotell, motell och andra miljéer av boendetyp
och/eller miljGer av typen bed and breakfast.

Denna produkt &r endast avsedd for anvandning inomhus.

Produkten &r inte avsedd for yrkesméssig anvandning.

Denna apparat &r inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med
nedsatt fysik, sensoriskt eller mentalt handikapp, ej heller av personer som
saknar nédvéndig erfarenhet och kunskap, utom i sddana fall da de erhallit
vagledning eller instruktion i apparatens handhavande fran en person som
ansvarar for deras sakerhet.

Modifiering av produkten kan medféra konsekvenser for sakerhet, garanti och
korrekt funktion.

Specifikationer
Produkt Fritds
Artikelnummer KADF600FSR
Dimensioner (I x b x h) 52x41x24cm
Vikt 1500 g
Stromforsorjning 220-240VAC/50 Hz
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Stromforbrukning 2x1800W
Temperaturomrade 130-190°C
Kapacitet 6,01

Huvuddelar (bild A)

o LED-stromindikator

e Varmeindikerings-LED-lampa
Rekommenderade

Korgkrok
Invandig skal
Indikatorer for min — max

friteringstemperaturer Hélje

o Kontrollratt Kraftingang
e Handtag Aterstallningsknapp
Lock Varmeelement

Stromkabel
Kraftkontakt

o Fritdskorg
e Korghandtag

0600000680

Sakerhetsanvisningar

VARNING

« Sakerstall att du har last och forstar hela bruksanvisningen i detta dokument
innan du installerar och anvander produkten. Spara detta dokument for
framtida referens.

« Anvand produkten endast enligt anvisningarna i detta dokument.

« Anvand inte produkten om en del &r skadad eller defekt. Byt omedelbart ut
en skadad eller defekt produkt.

« Tappa inte produkten och skydda den mot slag.

« Koppla bort produkten fran kraftkallan och annan utrustning i héndelse av
problem.

« Sakerstdll att natsladden inte kan snérjas eller hanger 6ver bankskivans kant.

« Undvik att spilla pa stickkontakten.

« Anvand inte en forlangningssladd.

« Anvand inte en timer eller separat fjarrstyrningssystem som slar pa
produkten automatiskt.

« Latinte natsladden vidrora heta ytor.

« Anslut endast till ett jordat eluttag.

« Dra ut stickkontakten ur eluttaget ndr apparaten inte anvands och fére
rengoring.
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Koppla inte ur produkten genom att dra i kabeln. Hall alltid i kontakten nar
dudrar.

Forvara produkten utom réckhall fér barn.

Sma barn bor hallas under uppsikt for att sakerstalla att de inte leker med
produkten.

Placera produkten pa en stabil och plan yta.

Installera inte produkten i ett skap.

Sakerstall att det finns minst 10 cm fritt utrymme runt produkten for
tillracklig ventilation under fritering.

Lamna inte produkten utan uppsikt nér den arbetar.

Exponera inte produkten till vatten, regn eller fukt eller hg fukthalt.

Sénk aldrig ner produkten i vatten, och placera den inte i en diskmaskin.
Forhindra att vatten och/eller is blandas med olja eller fett eftersom detta far
oljan eller fettet att stanka eller bubbla kraftigt. For att minimera stank ska du
ta bort alla isrester frén frysta ingredienser och torka ingredienserna
ordentligt innan du friterar dem. Overfyll inte korgen. Efter att du rengjort
ska du torka alla delar noga innan du lagger olja eller fett i fritosen.

For att undvika Gversvamning eller for hég varme, ska du se till att fritésen
alltid ar fylld med olja eller fett till en niva mellan indikatorerna for min - max
pé korgens insida.

Anvand aldrig produkten utan olja eller fett, det kommer att skada
produkten.

Fritera gyllenbrunt istallet for morkt eller brunt och ta bort branda rester.
Fritera inte starkelserika livsmedel, sérskilt potatis eller spannmélsprodukter
pa en temperatur dver 175 °C (for att minimera att det skapas akrylamid).
Fritera inte asiatiska riskakor (eller liknande typ av livsmedel) i denna apparat.
Detta kan fa oljan eller fettet att sténka eller bubbla kraftigt.

Sla inte pa produkten forrén du har fyllt den med olja eller fett, eftersom det
kan skada produkten.

Nér du friterar kan het anga komma ut genom 6ppningarna. Hall hander och
ansikte pa ett sakert avstand. Var dven forsiktig med het anga nér du tar bort
locket.

Se till att produkten &r avstangd och att oljan &r nedkyld innan du tar bort
produkten.

Flytta produkten i endast uppratt lage.

Utsatt inte produkten for direkt solljus, 6ppen eld eller varme.

Hall avstand frén brannbara foremal.
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« Vidror inte produktens heta ytor.

« Anvénd inte produkten om ytan ar sprucken.

« Denna produkt far, fér att minska risken for elchock, endast servas av en
kvalificerad underhallstekniker.

Fore forsta anvandning

1. Avlagsnaallt emballagematerlal skyddsfolie och tacknlng fran produkten.

2. Rengor fritéskorgen A( (7) och den invandiga skalen ACI0) i varmt tvélvatten
och skélj den med varmt vatten och torka.

Placera handtaget (bild B)
PN sikerstall att korgens handtag A{ 8 placeras korrekt.
1. Fastandarna pa A(8) i friteringskorgens 6gon Al
2. Forflytta A(8) nedat och tryck tills det lases fast i

Installera produkten (bild C)

Folj anvisningarna (bild C).

Att anvanda produkten (bild D)

Vidrér inte heta ytor.

I setill att alla delar 4r torra innan du fyller fritésen med olja eller fett.

PN Denna produkt passar endast fér anvindning med olja eller flytande fett, inte
for fast fett

1. Fyll AI0) med olja mellan indikatorerna fér min — max A( ”

Anvénd endast olja lamplig for fritering.

Anvand aldrig produkten utan olja eller fett, det kommer att skada
produkten.

Anvénd endast produkten for att fritera livsmedel.

Placera produkten pa en stabil, plan och varmetélig yta.

N sikerstall att det finns minst 10 cm fritt utrymme runt produkten for
tillracklig ventllatlon under frltenng

2. Placera locket A(6) pa A‘WO‘ )

3. Anslut kraftkontakten AJ// till kraftintaget AW3 (bild E).

4. Anslut natsladden A(I6) till ett eluttag.

Kraftindikerings-LED-lampan A(1) tands.

5. P etiketten finns det angivet friteringstemperatur och -tid fér basta resultat.

6. Stéllin kontrollratten A(4 ) pa korrekt temperatur.
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Varmeindikerings-LED-lampan A(

PN Lagg inget livsmedel i produkten forran den har natt den installda
‘temperaturen.

A/2\ stangs av nar oljan har natt den maximala instéllda temperaturen.

7. Avldgsna A(6) fran AC0),

8. Lyft Al /,‘ och héng den pé kanten av A( WO

IN Anviind max 600 gram pommes frites per panna for att forhindra att pannan
Gversvammas.
Anvéand max 100 gram frysta livsmedel (annat &n pommes frites) per panna
eftersom oljan kyls snabbt.

I Ta bort alla isrester fran frysta livsmedel och torka livsmedlet ordentligt innan
du Iagger det i produkten.

9. FyIIA\7/ med I|vsmedel

10. Sénk langsamt ned A‘ ) ioljan for att forhindra att oljan stanker kraftigt.

A‘W5 slas pa och av automatlskt for att bevara instélld oljetemperatur under
fritering.

N var forsiktig nar du 6ppnar locket. Het dnga kan strémma ut.

12. Kontrollera regelbundet att livsmedlet inte har friterats for mycket.

13. Nér maten ar klar stall A(4) pa MIN.

14. Avlagsna Al 6 ) fran A(IC

15.Lyft A(7) och hing den pa kanten av A( 7
(Se bild C).

N var forsiktig, saval korg som livsmedel &r varma. -

16.Ta upp matvarorna med en mattang eller genom att lyfta AZ/\ ur produkten
och tomma den i en skal eller pa en tallrik.

17.Dra ut A’WG\ ur eluttaget efteranvéindningen

18. Lat produkten svalna utan A(6) att férhindra kondensering.

19.Ta bort livsmedelsrester fran oIJan med en halslev for att oljan ska behalla sin
basta kvalitet.

for att lata oljan rinna av i Ad0).

Byta olja

1. Koppla bort A‘i ) frén eluttaget.

Se till att oljan eller fettet har svalnat innan du avldgsnar oljan.

2. Hall oljan i en tom oljebehallare.

PN Anvind olja &r skadlig for miljon. Folj riktlinjerna frén de lokala
myndigheterna nar du bortskaffar oljan.
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3. Rengor produkten efter att du avldgsnat oljan. F6lj anvisningarna i nasta
stycke.

4. Torka alla delar noga innan du lagger olja eller fett i fritdsen.

N Byt alltid oljan, blanda aldrig ny och gammal olja.

« Byt olja efter varje 8 - 10 friteringsomgang eller sa snart den blir mork eller
om oljans lukt har férandrats.

« Om duldgger marke till h6ga vattenhalter i oljan, da ska du byta den. Du
marker det genom stora bubblor, vattendroppar eller vattenanga.

PN Om du slér pa produkten nér det finns vatten i oljan, kan den sténka kraftigt
under fritering.

Rengdring
Undvik sllpande nprodukter som kan skada ytan.
Endast A\7/A WO kan diskas i vatten eller i diskmaskin nar de avlagsnats fran
produkten.
. Tabort Ilvsmedelsresterfran insidan av A(10) med hjalp av en pappersservett.
) 0 ordentligt i varmt tvalvatten med hjélp av en borste.
) i varmt vatten och torka torrt.
. Rengor produktens utsida med en mjuk, ren och fuktad trasa.

ECEN I

Rasvakeitin KADF600FSR

Katso tarkemmat tiedot kdyttdoppaan laajemmasta
verkkoversiosta: ned.is/kadf600fsr

Kayttotarkoitus

Nedis KADF600FSR on kaksoisrasvakeitin, jonka tilavuus on 6,0 litraa.
Tuotteessa on ylikuumenemissuoja.

Tama tuote on tarkoitettu vain elintarvikkeiden uppopaistamiseen.

Tata tuotetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai erilliselld
kauko-ohjausjérjestelmalla.

Tama laite on suunniteltu kaytettavaksi

kotitalouksissa ja vastaavissa kohteissa, kuten: henkildston keittiotiloissa
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myymaldissa, toimistoissa ja muissa vastaavissa tydymparistoissa, maatiloilla,
hotelleissa, motelleissa ja muun tyyppisissa

majoitusymparistdissa asiakkaiden kaytdssa ja/tai aamiaismajoitustyyppisissa
majoitustiloissa. Tuotetta kdyttaakseen ei tarvitse olla ammattilainen.

Tuote on tarkoitettu vain sisakayttoon.

Tuotetta ei ole tarkoitettu ammattikdyttoon.

Tata tuotetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden (lapset mukaan lukien)
kéyttoon, joiden fyysinen, aistinvarainen tai henkinen toimintakyky on
heikentynyt tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytostd, ellei kayttoa
valvo tai ohjaa heidan turvallisuudestaan vastaava henkil®.

Tuotteen muutokset voivat vaikuttaa turvallisuuteen, takuuseen ja
asianmukaiseen toimintaan.

Tekniset tiedot
Tuote Rasvakeitin
Tuotenro KADF600FSR
Mitat (p x I x k) 52x41x24cm
Paino 15009
Virtaldhde 220-240VAC/ 50 Hz
Virrankulutus 2x1800W
Lampétila-alue 130-190°C
Kapasiteetti 6,01

Tarkeimmat osat (kuva A)

Paistokorin kahva Virtaliitin

0 Virran LED-merkkivalo @ Sisdastia

9 Lammityksen LED-merkkivalo m Min.-/maks. merkit
9 Suositellut paistolampétilat @ Kotelo

O sistokiekko @ ottoteho

6 Kahvat @ Nollauspainike
e Kansi @ Lampoelementti
g Paistokori g Sahkojohto

(9]

Paistokorin koukku

55



Turvallisuusohjeet

VAROITUS

« Huolehdisiitd, ettd olet lukenut ja ymmartanyt taman asiakirjan sisaltamat
ohjeet kokonaan ennen kuin asennat tuotteen tai kaytét sitd. Sailyta tama
asiakirja tulevaa tarvetta varten.

« Kéyta tuotetta vain tassa asiakirjassa kuvatun mukaisesti.

« Ala kidyta tuotetta, jos jokin sen osa on vaurioitunut tai viallinen. Vaihda
vahingoittunut tai viallinen tuote valittomasti.

« Varo pudottamasta ja téndisemasta tuotetta.

« Irrota tuote virtaldhteestd ja muista laitteista, jos ongelmia ilmenee.

« Huolehdisiit, etta virtajohto ei padse sotkeutumaan tai takertumaan
mihink&an eika roikkumaan tydtason reunan yli.

o Valtd laikyttamastd vetta virtaliitannan paalle.

« Alé kdytd jatkojohtoa.

- Ala kdyta ajastinta tai erillista kauko-ohjausjarjestelmas, joka kytkee tuotteen
padlle automaattisesti.

«+ Ald anna virtajohdon osua kuumiin pintoihin.

«  Kytke vain maadoitettuun pistorasiaan.

« lIrrota virtajohto pistorasiasta, kun laitetta ei kdytetd ja ennen sen
puhdistamista.

- Alairrota tuotetta pistorasiasta johdosta vetamalla. Tartu aina pistokkeeseen
ja veda.

« Pida tuote poissa lasten ulottuvilta

« Lapsia tulee valvoa, ettd he eivét paase leikkimaan tuotteella.

« Aseta tuote vakaalle ja tasaiselle alustalle.

«  Al3 kdytd tuotetta kaapin sisalla.

« Varmista, ettd tuotteen ymparilld on véhintaan 10 cm tyhjaa tilaa, jotta ilma
paasee kiertdmaan paiston aikana.

«+ Al3 jaté tuotetta valvomatta sen ollessa kytkettynd péalle.

« Al4 altista tuotetta vedelle, sateelle, korkealle ilmankosteudelle tai muulle
kosteudelle.

« Al3 upota laitetta veteen tai pese sitd astianpesukoneessa.

« Valtd veden ja/tai jadn sekoittumista 6ljyn tai rasvan kanssa, silld se aiheuttaa
6ljyn tai rasvan voimakasta raiskymistd tai kuplintaa. Jotta raiskyminen olisi
mahdollisimman vahaista, poista pakasteista kaikki ylimaarainen jad ja kuivaa
elintarvikkeet huolellisesti ennen niiden paistamista. Al laita paistokoria liian
tayteen. Puhdistuksen jélkeen kuivaa kaikki osat huolellisesti ennen kuin
laitat 6ljya tai rasvaa keittimeen.
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« Varmista, ettd keittimessa on aina 6ljya tai rasvaa sisdastian sisapuolelle
merkittyjen min.- ja maks. merkkien vilissa seké ylikuumenemisen etta
ylivuotamisen estamiseksi.

«  Ala koskaan kiyta tuotetta ilman 6ljy4 tai rasvaa, silld se vaurioittaa tuotetta.

« Paista elintarvikkeet mieluummin kullankeltaisiksi kuin tummiksi tai ruskeiksi
ja poista palaneet jaamat. Ala paista tarkkelyspitoisia elintarvikkeita,
erityisesti perunaa ja viljatuotteita, yli 175 °C lampétilassa (akryyliamidin
muodostumisen vahentamiseksi).

- Ala paista aasialaisia riisikakkuja (tai muita vastaavia elintarvikkeita) tassa
laitteessa. Se saattaa aiheuttaa 6ljyn tai rasvan voimakasta raiskymista tai
kuplintaa.

«  Ala kytke tuotteen virtaa paalle ennen kuin olet tayttanyt sen &ljylla tai
rasvalla, silld se voi vahingoittaa tuotetta.

« Paiston aikana aukoista voi tulla kuumaa hoyrya. Pidé kadet ja kasvot
turvallisen etdisyyden péassa. Varo kuumaa hoyrya myos, kun poistat kannen.

« Varmista, ettd tuotteen virta on kytketty pois paaltd ja 6ljy on jadhtynyt

ennen kuin siirrdt tuotetta.

Siirré tuotetta vain pystyasennossa.

Al4 altista laitetta suoralle auringonvalolle, avotulelle tai kuumuudelle.

« Pida tuote etaalla syttyvista esineista.

«+  Ald koske suoraan tuotteen kuumiin osiin.

«  Ala kdyta tuotetta, jos sen pinta on murtunut.

« Taman tuotteen saa huoltaa vain pateva teknikko sahkoiskun vaaran
vahentadmiseksi.

Ennen ensimmaista kadyttokertaa

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit sekd suojatarrat ja muut suojukset
tuotteesta.

2. Puhdista paistokori A‘:7:‘ja sisaastia A(10) lampimassa saippuavedesss,
huuhtele ne Iampimallad vedelld ja pyyhi kuivaksi.

Kahvan asettaminen (kuva B)

N Varmista, etté korin kahva ) on asetettu oikein.

1. Sovita kahvan A\§/ paat friteerauskorin A‘LZ;‘ aukkoihin.

2. Liikuta A‘!S;‘ alaspain ja paina, kunnes se lukittuu kiinni A‘i7).

Tuotteen asentaminen (kuvat C)
Noudata ohjeita (kuva C).
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Tuotteen kayttaminen (kuvat D)

Ala kosketa kuumia pintoja.

PN Varmista, etté kaikki osat ovat kuivia ennen kuin taytat rasvakeittimen oljylla
tai rasvalla.

Téssd tuotteessa voi kdyttdd vain 0ljyé tai juoksevaa rasvaa, ei kiintedd rasvaa.

1. Tayta sisdastia Al 6ljylla min.- ja maks. merkkien A‘L/], ) valiin.

Kéyta vain paistamiseen soveltuvaa 6ljya.

Al4 koskaan kayta tuotetta ilman &ljyé tai rasvaa, silld se vaurioittaa tuotetta.

A Kayta tuotetta vain elintarvikkeiden paistamiseen.

Aseta tuote vakaalle, tasaiselle ja lammonkestavalle alustalle.

Varmista, ettd tuotteen ymparilla on véhintaan 10 cm tyhjaa tilaa, jotta ilma
paasee kiertdmaan paiston aikana.

2. Aseta kansi A(6) sissastian A(10) paille.

3. Kytke virtaliitin /) virtatuloon Al 3, (kuva E).

4. Liitd virtajohto A(16)pistorasiaan.

Virran LED-merkkivalo A[]‘] syttyy.

5. Katso elintarvikkeen pakkauksesta oikea paistolampétila ja -aika saadaksesi
parhaat tulokset.

6. Saada saatokiekko Al4 ) haluamaasi lampatilaan.

Lammityksen LED-merkkivalo A‘/2> syttyy.

N Al laita elintarvikkeita tuotteeseen ennen kuin asetettu lampatila on
saavutettu.

A(2) sammuu, kun 8ljy on kuumennut asetettuun lampétilaan.

7. Irrotasilppuri AL6) paperiséiliosta AWO

8. Nosta paistokoria A\Z/ ja aseta se roikkumaan sisdastian A(10) reunaan.

Laita enintdan 600 grammaa ranskanperunoita kumpaankin pannuun,
etteivat ne tule yli pannulta.
Laita enintd@n 100 grammaa pakasteita (muita kuin ranskanperunoita)
kumpaankin pannuun, silld 6ljy jaahtyy nopeasti.

IN Poista ylimaérainen jaa pakasteista ja kuivaa elintarvikkeet huolellisesti
ennen kuin laitat ne tuotteeseen.

9. Tayté paistokori A(7) elintarvikkeilla.

10. Laske paistokori A\]/\f‘ hitaasti 6ljyn sekaan niin, etta 6ljy ei raisky kovin
paljon. .

11. Aseta kansi A(6) sisgastian AQ0) paslle.

syttyy ja sammuu automaattisesti 6ljyn pitamiseksi asetetussa

lampéatilassa paiston aikana.
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Ole varovainen, kun avaat kannen. Kuumaa hoéyrya voi purkautua.

12. Tarkista saannollisesti, etteivat elintarvikkeet ole paistuneet liikaa.

13. Kun elintarvikkeet ovat valmiit, kytke saatokiekko A‘/, ) asetukselle MIN.

14. Irrota silppuri Al 6 paperisailiosta

15. Nosta paistokoria A ripusta se S|saast|an Al
sisdastiaan A‘f\/f‘. (Katso kuva C.)

Ole varovainen, paistokori ja elintarvikkeet ovat kuumia.

16. Ota ruoka pihdeilla tai nostamalla A«i7, ulos tuotteesta ja tyhjentdmalld se
astiaan tai lautaselle.

17.Irrota virtajohto AJQ pistorasiasta kdyton jalkeen.

18. Anna tuotteen jadhtya ilman kantta A(6) tiivistymisen valttamiseksi.

19. Poista ruokajaamat 6ljysta reikakauhalla, jotta 6ljy pysyy mahdollisimman
hyvalaatuisena.

) reunaan ja anna 6ljyn valua

Oljyn vaihtaminen

1. Irrota virtajohto AJE pistorasiasta.

Varmista, etta 6ljy tai rasva on jadhtynyt ennen sen poistamista.

2. Kaada 6ljy tyhjaan oljyastiaan.

Kéytetty 6ljy on ympéristolle haitallista. Noudata paikallisten viranomaisten
ohjeita koskien 6ljyn havittamista.

3. Puhdista tuote 6ljyn poistamisen jalkeen. Noudata seuraavassa kohdassa
annettuja ohjeita.

4. Kuivaa kaikki osat huolellisesti ennen kuin laitat 6ljya tai rasvaa keittimeen.

I Vaihda aina kaikki 0Oljy; éla sekoita uutta ja vanhaa 6ljya.

« Vaihda 6ljy 8-10 paistokerran jalkeen tai heti, kun 6ljy tummuu tai sen haju
muuttuu.

« Vaihda 6ljy, jos huomaat, ettd 6ljyn seassa on paljon vetta. Voit huomata
taman suurista kuplista, vesipisaroista tai vesihdyrystd.

Jos kytket tuotteen virran paalle, kun &ljyn joukkoon on sekoittunut vettd, se
voi roiskua ja aiheuttaa réjahdyksen paiston aikana.

Puhdistus
Valta hankaawa aineita, jotka voivat vahingoittaa pintaa.

N Vain osat Al 7 AJO (kahvisuppilo, mukin kansi ja muki) saa pesta vedell tai
astianpesukoneessa laitteesta irrotettuina.

1. Poista kaikki ruokajadmat sisdastiasta A‘WO‘ paperipyyhkeella.

2. Puhdista osat A A\Z, 10) huolellisesti limpimé&ssa saippuavedessi
harjalla.
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3. Huuhtele osat Al 7 jA‘WO‘ puhtaalla lampimalla vedella ja pyyhi kuiviksi.
4. Puhdista tuote ulkopuolelta pehmeilla puhtaalla, kostealla liinalla.

Frityrkoker KADF600FSR

A | For mer informasjon, se den fullstendige bruksanvisningen
== pa nett: ned.is/kadf600fsr

Tiltenkt bruk

Nedis KADF600FSR er en dobbel frityrkoker med en kapasitet pa 6,0 I.
Produktet er utstyrt med overopphetingsvern.

Dette produktet er kun tiltenkt a brukes til frityrsteking av mat.

Dette produktet er ikke tiltenkt for betjening ved hjelp av en ekstern tidtaker
eller et separat fiernkontrollsystem.

Dette produktet er beregnet for bruk i husholdningsmiljger og kan ogsa
brukes av personer uten erfaring med bruk av produktet for typiske
husholdningsfunksjoner. Slike husholdningsmiljger inkluderer: butikker,
kontorer, andre lignende arbeidsmiljger, vaningshus, av kunder i hoteller,
moteller og andre boliglignende miljger og/eller i «<bed and breakfast»-lignende
miljoer.

Produkter er bare tiltenkt innenders bruk.

Produktet er ikke tiltenkt profesjonell bruk.

Dette produktet er ikke beregnet pa bruk av personer (inkludert barn) med
redusert fysiske, sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og
kunnskap, med mindre de far tilsyn eller oppleaering om bruk av produktet av en
person som er ansvarlig for sikkerheten deres.

Eventuelle modifikasjoner av produktet kan ha konsekvenser for sikkerhet,
garanti og funksjon.

Spesifikasjoner
Produkt Frityrkoker
Artikkelnummer KADF600FSR
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Dimensjoner (L x B x H) 52x41x24cm

Vekt 15009
Stremforsyning 220-240VAC/50Hz
Stremforbruk 2x1800W
Temperaturomrade 130-190°C
Kapasitet 6,0L

Hoveddeler (bilde A)
Stremindikatorlys
Indikatorlys for varme
Anbefalte temperaturer

Hengekrok til kurv

Indre panne

Merker for Min - Max (min - maks)
Monteringshus

Streminngang

for frityrsteking
Kontrollbryter

00000 000
900060

Handtak Tilbakestill-knapp
Lokk @ Varmeelement
Frityrkurv @ Stromkabel
Kurvhandtak Q Stromkontakt

Sikkerhetsinstruksjoner

ADVARSEL

« Seorg for at du har lest og forstatt instruksjonene i dette dokumentet for du
installerer eller bruker produktet. Behold dokumentet for fremtidig referanse.

e Produktet skal kun brukes som beskrevet i dette dokumentet.

« Ikke bruk produktet hvis det er skadet eller defekt. Bytt ut et skadet eller
defekt produkt med det samme.

« Ikke mist produktet, og forhindre at det slas borti andre gjenstander.

« Hvis det oppstar problemer, skal du koble produktet fra stremkilden og
eventuelt annet utstyr.

« Serg for at stramkabelen ikke kan floke seg og ikke henger over kanten av en
benkeplate.

« Unnga sel pa stremkontakten.

« Ikke bruk en skjgteledning.

« Ikke bruk et tidsur eller et separat flernkontrollsystem som slar p& produktet
automatisk.
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Ikke la stremkabelen bergre varme overflater.

Koble bare til jordede stromuttak.

Koble fra produktet nar det ikke er i bruk og fer rengjering.

Ikke koble fra produktet ved & trekke i kabelen. Hold alltid i stopselet nar du
trekker.

Hold produktet utilgjengelig for barn.

Barn ma vaere under oppsyn for a serge for at de ikke leker med produktet.
Sett produktet p& en stabil og flat overflate.

Ikke installer produktet i et skap.

Serg for minst 10 cm med ledig plass rundt produktet for & gi nok ventilasjon
under friteringen.

Ikke la produktet vaere uten oppsyn nar det er slatt pa.

Ikke utsett produktet for vann, regn, fuktighet eller hoy luftfuktighet.

Dypp aldri produktet i vann og ikke sett den inn i en oppvaskmaskin.

Unnga at vann og/eller is blandes med olje eller fett ettersom dette
forarsaker kraftig sprut av olje eller fett. For a sikre minst mulig sprut, fiern all
overfledig is fra frosne ingredienser og terk av ingrediensene grundig fer
fritering. Ikke overfyll pannen. Etter rengjoring, terk av alle delene grundig for
du har olje eller fett i frityrkokeren.

Serg for at frityrkokeren alltid er fylt med olje eller fett til et nivd mellom
merkene Min - Max som du finner p& innsiden av den indre pannen. Det er
for & forhindre at oljen eller fettet renner over eller overopphetes.

Bruk aldri produktet uten olje eller fett ettersom dette vil skade produktet.
Friter maten til den er gyllen i stedet for merkt eller brunt, og fiern brente
rester. Du ma ikke fritere matvarer som inneholder stivelse som poteter eller
kornprodukter ved en temperatur over 175 °C (for & minimere produksjonen
av akrylamid).

Du ma ikke fritere asiatiske riskaker (eller lignende typer mat) i dette
apparatet. Dette kan fore til kraftig sprut av oljen eller fettet.

Ikke sla pa produktet for du har fylt det med olje eller fett ettersom dette kan
skade produktet.

Varm luft kan unnslippe gjennom dpningene under friteringen. Hold
hendene og ansiktet pé en trygg avstand. Veer ogsa forsiktig nar du tar av
lokket ettersom varm luft kan komme ut.

Serg for at produktet er slatt av og at oljen er avkjolt for du flytter pa
produktet.

Flytt kun pa produktet nar det er i staende posisjon.
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« Ikke utsett produktet for direkte sollys, apen flamme eller varme.

« Hold avstand fra brennbare gjenstander.

« Ikke bergr de varme delene til produktet direkte.

« Ikke bruk produktet hvis overflaten er sprukket.

« Dette produktet skal kun handteres av en kvalifisert tekniker for vedlikehold
for & redusere risikoen for elektrisk stot.

For forstegangs bruk

1. Fjern all emballasje, beskyttende klistremerker og deksler fra produktet.

2. Rengjer frityrkurven A‘j;‘ og den indre pannen A(10) i varmt sapevann, skyll
den av med varmt vann og terk av.

Plassering av handtaket (bilde B)

Serg for at kurvhandtaket A(8) er plassert riktig. )
1. Monter endene av A/8 inn i gynene pa frityrkurven Al
2. Flytt Al ) nedover og trykk pa det til det Iases pa plass A

Installasjon av produktet (bilde C)
Folg instruksene (bilde C).

Bruk av produktet (bilde D)

Ikke ta pa noen varme overflater.

Sorg for at alle delene er torre for du fyller frityrkokeren med olje eller fett.

N Dette produktet er kun egnet for bruk med olje eller flytende fett, ikke fast
fett.

1. Fyll AC0) med olje mellom merkene Min - Max A(

PN Bruk kun olje som er egnet til frityrsteking.

Bruk aldri produktet uten olje eller fett ettersom dette vil skade produktet.

Bruk produktet kun til frityrsteking av mat.

PN sett produktet pé en stabil, flat og varmebestandig overflate.

Serg for minst 10 cm med ledig plass rundt produktet for & gi nok ventilasjon
under friteringen. i

2. Settlokket A(6) pa ACI0) -

3. Koble stremkontakten )inni streminngangen A/@ (bilde E).

4, Sett stromkabelen Ajﬁﬁ}‘ inn i stremuttaket.

Stremindikatorlyset Al \‘ tennes.

5. Sjekk matemballasjen for den ngdvendige steketemperaturen og varigheten
for & fa best mulig resultat.

N
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6. Sett kontrollbryteren A:,, pé den rette temperaturen.

Varmeindikatorlyset A(2) tennes.

milkke legg mat i produktet for det har nadd den innstilte temperaturen.

A/2\ slas av nar oljen har nadd den innstilte temperaturen.

7. Fjern A(6) fra Al (10).

8. L«aftA]/ og heng den pa kanten av

Bruk maksimalt 600 gram pommes frites i hver kurv for & forhindre at det
renner over.
Bruk maksimalt 100 gram frossen mat (annen mat enn pommes frites), fordi
oljen vil avkjeles raskt.

Fjern all overfladig is fra frossen mat, og terk maten grundig fer du legger
deni produktet

9. FyIIA\7/ med mat.

10.Senk A(7) sakte ned i oljen for & forhindre kraftig oljesprut.

11.Plasser Al 6/ pa Al WO
A‘l5/ slas automatisk av og pa for a opprettholde den innstilte
oljetemperaturen under friteringen.

N veer forsiktig nar du dpner lokket. Varm luft kan unnslippe.

12. Sjekk regelmessig at maten |kke friteres for mye.

13.Nar maten erferdlg, sett A(4) pa MIN.

14.Fjern A' ) fra AC10). )

15. Loft Al 7 og heng den p4 kanten av A(
A00). (Se bilde C).

N veer forsiktig, kurven og maten er varm. a

16. Fjern maten med en mattang eller ved a lofte AZ/\ ut av produktet og legge
denien skl eller pé en tallerken.

17.Koble AWG\ fra stramuttaket etter bruk.

18.La produktet avkjgles uten A\@ for & forhindre kondens.

19. Fjern matrester i oljen med en hullgse for 3 opprettholde den beste
kvaliteten pa oljen.

) for & la oljen dryppe av og ned i

Bytte olje

1. Taut AI5) fra stromuttaket.

Serg for at oljen eller fettet er avkjolt for du fierner oljen.

2. Hell oljenien tom oljebeholder.

PN Brukt olje er skadelig for miljoet. Folg retningslinjene gitt av lokale
myndigheter for avhending av oljen.
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3. Rengjer produktet etter at du har fjernet oljen. Felg instruksjonene i neste
avsnitt.

4. Tork av alle delene grundig for du har olje eller fett i frityrkokeren.

PN Bytt alltid ut all olje, ikke bland ny og gammel olje med hverandre.

« Byttoljen etter hver 8 - 10 fritering eller sa snart den blir merk, eller hvis
lukten pa oljen har endret seg.

« Byttoljen hvis det er hgy vannkonsentrasjon i oljen. Du kjenner igjen dette
nar du ser store bobler, vanndréper eller vanndamp i oljen.

PN Hvis du slar pé produktet med vann blandet i oljen, kan det oppsta et
eksplosivt sprut under friteringen.

Rengjoring
Unngd skuremiddel som kan skade overflaten.

Kun A(7)AC0) kan rengjeres i vann eller oppvaskmaskin nér den fiernes fra
produktet.

. Fjern matrester fra innsiden av A(0) med torkepapir.

) ) grundig i varmt sapevann med en borste.

i rent varmt vann og terk av godt.

. Rengjer utsiden av produktet med en myk, ren og fuktig klut.

Pwn o
L;:a
<53
S 8
> 5

>

Frituregryde KADF600FSR

Yderligere oplysninger findes i den udvidede manual
=== online: ned.is/kadf600fsr

Tilsigtet brug

Nedis KADF600FSR er en dobbelt frituregryde med en kapacitet pa 6,0 liter.
Dette produkt er udstyret med en overhedningsbeskyttelse.

Dette produkt er kun beregnet til friturestegning af mad.

Dette produkt er ikke beregnet til at blive betjent via en ekstern timer eller et
separat fjernstyret system.

Dette produkt er beregnet til brug i husholdningsmiljger til typiske funktioneri
hjemmet, der ogsa kan udferes af ikke-eksperter til typiske husholdningsformal,
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sasom: butikker, kontorer eller andre lignende arbejdsmiljoer,
landbrugsbygninger, anvendelse af kunder pa hoteller, moteller og andre
beboelsesmiljger og/eller i indkvarteringer sasom ‘bed and breakfast"
Produktet er kun beregnet til indenders brug.

Dette produkt er ikke beregnet til professionel brug.

Dette produkt er ikke beregnet til brug af personer (inklusive bgrn) med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og
viden, medmindre de er under opsyn eller er blevet instrueret i brugen af
produktet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Enhver modificering af produktet kan have konsekvenser for sikkerhed, garanti
og korrekt funktion.

Specifikationer
Produkt Frituregryde
Varenummer KADF600FSR
Mal (Ixb x h) 52x41x24cm
Vaegt 15009
Stremforsyning 220-240VAC/50Hz
Stremforbrug 2x1800W
Temperaturomrade 130-190°C
Kapacitet 6,0L

Hoveddele (billede A)

o Strgmindikator LED

9 Varmeindikatorlampe (LED)
e Anbefalede stegetemperaturer
o Kontroldrejeknap

Indvendig gryde
Angivelse af minimum og

maksimum fyldeniveau

0000 ©6

Etui
6 Handtag Streminput
Lag Nulstillingsknap
o Stegekurv Varmelegeme
0 Kurvhéandtag @ Stromkabel
o Kurvkrog Q Stremstik
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Sikkerhedsinstruktioner

ADVARSEL

« Sorg for, at du har laest og forstaet instruktionerne i dette dokument fuldt ud,
for du installerer eller bruger produktet. Gem dette dokument, sa det
sidenhen kan laeses.

« Anvend kun produktet som beskrevet i denne vejledning.

« Brug ikke produktet, hvis det er skadet eller defekt. Udskift straks et skadet
eller defekt produkt.

« Tabikke produktet og undga at stede det.

« Afbryd produktet fra stikkontakten og andet udstyr, hvis der opstar
problemer.

« Serg for, at stramkablet ikke kan vikle sig sammen og ikke haenger over
kanten af et kekkenbord.

« Undga at spilde vand pa stremstikket.

« Brug ikke et forleengerkabel.

« Brug ikke en timer eller et separat fiernbetjeningssystem, der automatisk
taender for produktet.

« Lad ikke stremkablet rgre ved varme overflader.

«  Ma kun sluttes til en jordforbundet stikkontakt.

« Traek produktets stik ud, nar det ikke bruges eller fer rengering.

« Tag ikke produktet ud af kontakten ved at traekke i kablet. Tag altid fat i
stikket, og treek det.

« Hold produktet uden for borns reekkevidde.

« Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger med produkt.

« Placer produktet pd en stabil og flad overflade.

« Installer ikke produktet i et skab.

« Seorg for, at der er mindst 10 cm fri plads omkring produktet for at give
tilstraekkelig ventilation under stegningen.

« Produktet ma ikke efterlades uden opsyn, nér det er teendt.

« Udsaet ikke produktet for vand, regn, fugt eller hgj luftfugtighed.

« Saenkaldrig produktet ned i vand, og laeg det aldrig i opvaskemaskinen.

« Undgd, at vand og/eller is bliver blandet med olie eller fedt, da dette far olien
eller fedtstoffet til at sprojte kraftigt eller boble voldsomt. For at det sprgjter
mindst muligt, ber du fierne al overskydende is fra frosne ingredienser, inden
du steger dem, og afterre ingredienserne grundigt, inden du steger dem.
Fyld ikke for meget i gryden. Tor alle dele grundigt efter rengering, inden du
haelder olie eller fedtstof i frituregryden.
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« Serg for, at frituregryden altid er fyldt med olie eller fedtstof til et niveau
mellem minimum og maksimum som vist pa indersiden af den indvendige
gryde. Dette er for at forhindre, at den Iober over eller bliver overophedet.

« Brug aldrig produktet uden olie eller fedtstof, da dette vil beskadige
produktet.

« Steg mad til en gylden og ikke en meark eller brun farve, og fiern braendte
rester. Steg ikke stivelsesholdig mad, iseer kartoffel- og kornprodukter, ved en
temperatur over 175 °C (for at minimere dannelsen af akrylamid).

« Steg ikke asiatiske riskager (eller lignende madvarer) i dette apparat. Dette
kan fa olien eller fedtstoffet til at sprojte kraftigt eller boble voldsomt.

« Teend ikke for produktet, for du har fyldt det med olie eller fedtstof, da dette
kan beskadige produktet.

« Under stegning kan der komme varm damp ud gennem dbningerne. Hold
haender og ansigt pa sikker afstand. Pas ogséa pa varm damp, nar du tager
laget af.

« Seorg for, at produktet er slukket, og olien er afkelet, for du flytter produktet.

« Bevaeg kun produktet i opretstaende position.

« Udsat ikke produktet for direkte sollys, flammer eller varme.

« Hold pa afstand af breendbare objekter.

* Rar ikke produktets varme dele direkte.

« Brug ikke produktet, hvis overfladen er revnet.

« Dette produkt ma kun vedligeholdes af en kvalificeret tekniker pga. risikoen
for elektrisk sted.

For forste brug

1. Fjern al emballage, beskyttelsesmaerkater og daeksler fra produktet

2. Renger stegekurven A(7) og den indvendige gryde Al WO i varmt seebevand,
skyl med varmt vand, og ter af.

Placering af handtaget (billede B)
Serg for, at kurvehandtaget A(8) placeres korrekt. )
1. Seet enderne af Al 8 )ind i gjerne pa stegekurven A \4
2. Flyt Al 8 ) nedad, og tryk pa det, indtil det lases ind i AC

Installation af produktet (billedet C)
Folg instruktionerne (billedet C).
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Brug af produktet (billedet D)

Rer ikke nogen varme overflader.

A Sorg for, at alle dele er tarre, for du fylder frituregryden med olie eller fedtstof.

Dette produkt er kun egnet til brug med olie eller flydende fedtstof, ikke med
fast fedtstof.

1. Fyld AK/IO\ med olie til mellem minimum- og maksimum-angivelserne

Brug kun olie, der er velegnet til stegning.

Brug aldrig produktet uden olie eller fedtstof, da dette vil beskadige
produktet.

Brug kun produktet til at stege mad.

Anbring produktet pa en stabil, flad og varmebestandig overflade.

N Serg for, at der er mindst 10 cm fri plads omkring produktet for at give
tilstraekkelig ventilation under stegningen.

2. Placerlaget A(6) pa ACI0). -

3. Slut stremstikket AU/ til stremindgangen A ', )

4. Seet stromkablet Al W6 |nd i stikkontakten.

Stremindikator-LED'en Ah\ /,‘ lyser.

5. Tjek fedevareemballagen for oplysninger om den pakraevede
stegetemperatur og »varighed for at fa de bedste resultater.

6. Stil kontroldrejeknappen A‘ ) pa den korrekte temperatur.

Varmeindikator-LED'en A( 2 Iyser

A Placer ikke mad i produktet, for det har ndet den indstillede temperatur.

2) ) slukkes, nar olien har net den indstillede temperatur.

(billede E).

8. Loft Al 7 og heaeng denpa kanten af A(10).

Al Brug hgjst 600 gram pomfritter til hver gryde for at forhindre, at gryden lgber
over.
Brug hejst 100 gram frossen mad (bortset fra pomifritter) til hver gryde, da
olien afkeles hurtigt.

N Fjern al overskydende is fra frossen mad, og after maden grundigt, inden du
placerer den i produktet.

9. Fyld A(7) med mad

10. Saenk Iangsomt A / ned i olien for at forhindre, at olien sprojter kraftigt.

11.Placer A(6)
A5) teendes og slukkes automatisk for at bevare den indstillede
olietemperatur under stegning.

Veer forsigtig, nér ldget abnes. Varm damp kan undslippe.
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12. Se regelmaessigt efter, om maden er blevet stegt for meget.

(Se billedet C).

IN Pas pa; kurven og maden er varm. -

16.Tag maden ud med en madtang eller ved at lofte A\Z\ ud af produktet og
temme indholdet ud i en skal eller pa en tallerken.

17. Traek AWG ud af stremstikket efter brug.

18.Lad produktet afkole uden A‘i@;‘ for at forhindre kondensering.

19.Fjern eventuelle madrester fra olien med en skummeske for at bevare oliens
kvalitet.

Udskiftning af olien

1. Tag A(5) ud af stikkontakten.

Serg for, at olie eller fedtstof er afkelet, for du fjerner olien.

2. Heeld olien i en tom oliebeholder.

N Brugt olie er skadelig for miljget. Folg retningslinjerne udstedt af de lokale
myndigheder for bortskaffelse af olien.

3. Renger produktet, nar du har fiernet olien. Falg instruktionerne i det naeste
afsnit.

4. Tor alle dele grundigt, inden du hzelder olie eller fedtstof i frituregryden.

Udskift altid al olien. Ny og gammel olie ma ikke blandes.

« Udskift olien, hver gang der er foretaget 8 - 10 stegninger, eller sa snart den
bliver merk, eller hvis lugten af olien har aendret sig.

« Udskift olien, hvis du kan se en hgj koncentration af vand i den. Dette kan ses
i form af store bobler, vanddréber eller vanddamp.

Hvis du taender for produktet, mens der er vand i olien, kan det sprgjte ud i
en eksplosion under stegning.

Rengoring
Undga slibende rengeringsmidler, som kan skade overfladen.
N Det er kun A( 7)A( ), der kan rengeres i vand eller opvaskemaskine, nar de
fiernes fra produktet.
1. Fjern eventuelle madrester fra indersiden af A10) med kokkenrulle.
2 ( ) grundigt i varmt seebevand ved hjalp af en borste.
3. Skyl A(6)A ) i varmt rent vand og ter af.
4. Renger ydersiden af produktet med en blad, ren og fugtet klud.
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Olajsuté KADF600FSR

Tovabbi informacioért lasd a bévitett online kézikdnyvet:
=== ned.is/kadf600fsr

Tervezett felhasznalas

A Nedis KADF600FSR egy 6,0 | tirtartalmu kettds olajstité.

A termék tulmelegedés elleni védelemmel van felszerelve.

Ez a termék rendeltetésszertien étel olajban valo siitésére hasznalhato.

Ezt a terméket nem kiils6 id6kapcsolérdl vagy kiilon tavvezérld rendszerrdl
torténd hasznalatra tervezték.

A termék rendeltetésszertien kizarélag haztartasi kornyezetben hasznalhato,
emellett nem szakért6 felhasznalok is hasznalhatjak jellemzéen haztartasi
funkcidkra, példaul Uzletekben, irodakban és hasonlé munkakornyezetekben,
falusi vendéglatohelyeken, vendégek a szallodakban, motelekben és egyéb
lakossagi és/vagy bed and breakfast jellegl kérnyezetekben.

A termék beltéri hasznalatra készult.

A termék nem professzionalis hasznélatra készuilt.

A terméket csak akkor hasznalhatjak olyan személyek (gyerekeket beleértve),
akik csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel, vagy hianyos
tapasztalattal és ismeretekkel rendelkeznek, ha feliigyelet alatt vannak, vagy a
biztonsagukért felelés személy ellatta 6ket a termék hasznélatahoz sziikséges
informéaciokkal.

A termék barmilyen médositasa befolyasolhatja a biztonsagot, a jotallast és a
megfelelé6 mikodést.

Miiszaki adatok

Termék Olajstté

Cikkszam KADF600FSR
Méretek (h x szx m) 52x41x24cm

Suly 15009

Aramellatas 220-240VAC/50 Hz
Teljesitményfelvétel 2x1800W
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Homérséklet-tartomany 130-190°C

Kapacitas 6,01

F6 alkatrészek (A kép)

000000000

Miikodésjelz6 LED @ Bels serpenyd
Flitésjelz6 LED m Min - Max jelzés
Ajanlott olajstitési h6mérsékletek @ Haz
Vezérl6tarcsa @ Tapbemenet
Fogantyuk @ Visszaallité gomb
Fedél D Fatselem
Siitskosar @ Tapkabel
Kosarfogantyu Q Tapkabel
Kosarkampod

Biztonsagi utasitasok

A

FIGYELMEZTETES
Ugyeljen arra, hogy a termék telepitése vagy hasznalata elétt figyelmesen
elolvasta és megértette az ebben a dokumentumban talalhato informaciokat.
Tartsa meg a dokumentumot, hogy késébb is fel tudja lapozni.
A terméket csak az ebben a dokumentumban leirt médon hasznélja.
Ne hasznélja a terméket, ha valamelyik része sérilt vagy hibas. A sérilt vagy
meghibasodott terméket azonnal cserélje ki.
Ne ejtse le a terméket és keriilje az itédést.
Ha probléma mertil fel, vélassza le a terméket a halézati csatlakozdaljzatrol és
mas berendezésekrél.
Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne akadjon el, és ne I6gjon a munkalap
peremén.
Vigyézzon, hogy ne keriiljon viz a hélézati konnektorra.
Ne hasznaljon hosszabbité kabelt.
Ne hasznéljon id6zitét vagy olyan kiilonallé taviranyité rendszert, amely
automatikusan kapcsolja be a terméket.
Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne érjen forré feliiletekhez.
Kizarélag foldelt csatlakozoaljzathoz csatlakoztassa.
Hasznélaton kivil és tisztitas el6tt huzza ki a termék csatlakozédugojat.
Ne a kabelnél fogva huzza ki a terméket a csatlakozoaljbdl. Mindig fogja meg
a dugét, és huzza ki.
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Tartsa a terméket gyermekektél tavol.

A termék nem jatékszer - ne hagyja felligyelet nélkil gyermekét a kozelében.
Helyezze a terméket stabil és sik feliletre.

Ne hasznalja a terméket szekrényben.

Ugyeljen arra, hogy legalabb 10 cm szabad hely legyen a termék kériil, hogy
a slités kozben kielégité legyen a szell6zés.

Ne hagyja feltigyelet nélkul a bekapcsolt terméket.

Ovja a terméket viztd|, es6tsl, nedvességtél vagy magas pératartalomtol.
Soha ne meritse a terméket vizbe, és ne tegye mosogatdgépbe.

Vigyazzon, nehogy viz és/vagy jég keveredjen az olajjal vagy zsirral, mert ez
az olaj vagy zsir heves kifroccsenéséhez vagy erételjes bugyborékolasahoz
vezethet. A kifréccsenés minimalisra csokkenése érdekében tévolitsa el a
felesleges jeget a fagyasztott hozzavalokrdl a siités el6tt, és alaposan széritsa
meg 6ket. Ne toltse tul a serpenyét. Tisztitds utan szaritsa meg alaposan az
Osszes alkatrészt, miel6tt olajat vagy zsirt tolt az olajstitébe.

Ugyeljen arra, hogy az olajsiitében az olaj vagy a zsir szintje mindig a belsé
serpenyo falan 1évé Min — Max jelzés kozott legyen, nehogy a zsiradék
kifusson, vagy tulmelegedjen.

Soha ne hasznélja a terméket olaj vagy zsir nélkil, mert ez kért tehet a
termékben.

Eteleit inkabb aranybarnéra, mint sététbarnara siisse, és tavolitson el minden
égett ételmaradvanyt az olajbdl. A keményitét tartalmazo ételeket,
kilonésen burgonyat és gabonakészitményeket 175 °C feletti hémérsékleten
susse (igy minimalisra csokkentheti az akrilamid termelédését).

Ne stisson azsiai rizstortakat (vagy hasonld ételt) ebben a késziilékben. Ez az
olaj vagy zsir heves kifroccsenéséhez vagy erételjes bugyborékolasahoz
vezethet.

Ne kapcsolja be a terméket, amig nem toltott bele olajat vagy zsirt, mert ez
kart tehet a termékben.

Az olajstités kdzben forrd géz tavozhat a nyilasokon keresztil. Tartsa a kezét
biztonsagos tavolsagban. A fedél levételekor tigyeljen a forré gézre is.

A termék mozgatasa el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a termék ki van
kapcsolva, és lehdilt.

Kizardlag fliggbleges helyzetben mozgassa a terméket.

Ne tegye ki a terméket kdzvetlen napfénynek, nyilt langnak vagy hének.
Tartsa gyulékony targyaktol tavol.

Ne érjen kozvetlentil a termék forrd alkatrészeihez.
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« Ne hasznélja a terméket, ha sériilt a felulete.
o Eztaterméket csak szakképzett technikus szervizelheti az dramiités
kockézaténak csokkentése érdekében.

Az elsé hasznalat el6tt

1. Tavolitsa el a csomagoldanyagot, az 6ntapad6 védbelemeket és a takardkat
a termékrol.

2. Tisztitsa meg a siitékosarat A(7) és a belsé serpenyét A(I0) meleg szappanos
vizzel, 6blitse le meleg vizzel, és torélje szarazra.

A fogantyu elhelyezése (B kép)
N Ugyeljen arra, hogy a kosar fogantyuja ® megfeleléen legyen elhelyezve.
1. Helyezze az A(8) rész végeit a siitékosar A(7) szemeibe.

2. Mozditsa A\S/ lefelé és nyomja be addig, mig A‘\7/ reteszel6dik.

A termék beiizemelése (C kép)
Kovesse a hasznalati utasitasokat (C kép).

A termék hasznalata (D kép)

Ne érjen a forro feltletekhez.

I Tisztitas utan minden alkatrészt alaposan szaritson meg, miel6tt olajat vagy
zsirt toltene az olajstitébe.

Ez a termék csak olajjal vagy folyékony zsirral hasznalhatd, szilard zsiradékkal
nem.

1. Toltse meg az A‘ioj‘ részt olajjal a Min — Max jelzés kozott

Csak olajsiitésre alkalmas olajat hasznaljon.

IN soha ne hasznélja a terméket olaj vagy zsir nélkiil, mert ez kart tehet a
termékben.

Csak étel siitésére hasznélja a terméket.

A Helyezze a terméket stabil, sik és h6alld feluletre.

IN Ugyeljen arra, hogy legalabb 10 cm szabad hely legyen a termék kériil, hogy
a slités kdzben kleleglto legyen a szell6zés.

2. Tegye afed6taz Al 6 az AJO/ részre.

3. Dugja be a tapkabelt A(17) a tapellatas bemenetébe A(13) (E 4bra).

4. Csatlakoztassa a tapkéabelt (16) a halézati csatlakozoaljzathoz.

Az dramellatést jelz6 LED A:T vilagitani kezd.

74



5. Alegjobb eredmények elérése érdekében ellenérizze az étel csomagoldsan a
sziikséges siitési hémérsékletet és idétartamot.

6. Allitsa be a szabalyozétarcsat A(4) a helyes hémérsékletre.

A hét jelzé LED A(2) vilagitani kezd.

Al Ne tegyen ételt a termékbe, amig az nem érte el a beéllitott hémérsékletet.

Az A( 2 rész kikapcsol, amint az olaj elérte a bedllitott hémérsékletet.

7. Tavolitsael a A\6/ részt a A(0) részbol.

8. Emelje fel az A(7) részt, és akassza az A(I0) rész szélére.

IN Az egyes edényekbe legfeljebb 600 gramm siilt krumplit helyezzen be,
nehogy a serpenyd tulcsorduljon.
Az egyes edényekbe legfeljebb 100 gramm fagyasztott ételt helyezzen be (a
stilt krumplin kiviil), mert nagyobb mennyiségtél az olaj gyorsan lehil.

IN Tavolitsa el a felesleges jeget a fagyasztott ételrél, és szaritsa meg az ételt
alaposan, miel6tt a termekbe helyezi.

9. Helyezzen ételt az A 7 reszbe

10. Lassan sullyessze le az A«Z, részt az olajba, hogy ne froccsenjen ki erésen
azolaj.

11, Helyezze azAlf részre.
Az Al W5 automatlkusan be- és kikapcsol, hogy fenntartsa a beéllitott
olajhémérsékletet a siités kdzben.

PN A fedél felnyitasakor legyen évatos, forré géz tavozhat.

12. Rendszeres id6kozonként ellendrizze, hogy nem slilt-e tul az étel.

13. Amikor az étel kesz fordltsa az A\4/ elemet MIN allasba.

14.Tavolitsa el a N

15.Emelje fel az A7) részt, és akassza az A/JP rész szélére, hogy az olaj
lecsepegjen az AI0) részbe. (Lasd € kép).

N Vigyazzon, a koséar és az étel forré. .

16. Tavolitsa el az ételt egy ételfogdval vagy az Al Z‘ rész kiemelésével és az étel
talba vagy tanyérra Uritésével.

17.Hasznélat utan huzza ki az Al ©) tépkabelt a halézati csatlakozdaljzatbdl.

18.Hagyja a terméket az A‘i@:‘ rész nélkdl lehtilni, hogy megelézze a
paralecsapodast.

19. Tavolitsa el az ételmaradvéanyt az olajbél egy f6l6z6 kandllal, hogy az olaj a
legjobb mindségl maradjon.
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Az olaj cseréje

1. Huzzakiaz A‘ﬁS;‘ részt a héldzati csatlakozdaljzatbol.

IN Az olaj eltévolitasa elétt gy6z6djon meg arrél, hogy az olaj vagy zsir lehdilt.

2. Ontse az olajat egy Ures olajtarolé edénybe.

A hasznalt olaj kéros a kdrnyezetre. Az olaj artalmatlanitdsahoz kovesse a
helyi hatésagok Utmutatasait.

3. Azolaj eltavolitasa utan tisztitsa meg a terméket. Kovesse a kovetkezd
bekezdés utasitasait.

4. Széritsa meg alaposan az 6sszes alkatrészt, miel6tt olajat vagy zsirt tolt az
olajstitébe.

Mindig cserélje ki az 6sszes olajat, ne keverje az Uij és a régi olajat.

« Cserélje le az olajat minden 8 — 10 stités utan, vagy ha mar sotét szind, vagy
megvaltozik az illata.

« Cserélje le az olajat, ha a viz koncentracioja az olajban lathatéan nagy. Ez a
nagy buborékokbdl, vizcseppekbél vagy vizgézbdl lathato.

Ha bekapcsolja a terméket, mikdzben viz keveredett az olajba, akkor az
robbanésszeriien kifroccsenhet siités kozben.

Tisztitas
Keriilje a feluletet kérosit6 surolészerek hasznalatat.

N Kizarélag az A7 WO rész tisztithaté mosogatdgépben, miutan
eltavolitottak a termekbol.

1. Tavolitson el minden ételmaradékot az A‘JQ rész belsejébdl egy
papirtorlével.

2. Tisztitsameg az A
segitségével.

3. Oblitse le az A(6)AL

(7)

(7)A(10) részt alaposan meleg szappanos viz és kefe

O ) részt meleg vizzel, és torolje szarazra.
4. Tisztitsa meg a termek kiilsé feluletét egy puha, tiszta, megnedvesitett
kendével.
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Frytkownica KADF600FSR

m Wiecej informacji znajdziesz w rozszerzonej instrukgji
=== obstugi online: ned.is/kadf600fsr

Przeznaczenie

Nedis KADF600FSR to podwdjna frytkownica o pojemnosci 6,0 I.

Produkt jest wyposazony w zabezpieczenie przed przegrzaniem.

Ten produkt jest przeznaczony wytacznie do smazenia produktow
zywnosciowych.

Ten produkt nie jest przeznaczony do sterowania nim za pomoca zegara
zewnetrznego ani osobnego systemu zdalnego sterowania.

Ten produkt jest przeznaczony do uzytku w gospodarstwie domowym do
typowych funkgji i moze by¢ réwniez uzywany przez niewykwalifikowanych
uzytkownikéw do typowych funkcji w miejscach takich, jak: sklepy, biura,
inne podobne srodowiska pracy, gospodarstwa wiejskie oraz przez klientow
w hotelach, motelach i innych srodowiskach mieszkaniowych i/lub w
pensjonatach.

Produkt jest przeznaczony wytacznie do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Produkt nie jest przeznaczony do uzytku zawodowego.

Tego produktu nie powinny uzywac osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub psychicznych oraz nieposiadajace
wystarczajacego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze pozostajg pod nadzorem
0s6b odpowiedzialnych za ich bezpieczenstwo lub sa przez takie osoby
instruowane.

Wszelkie modyfikacje produktu moga mie¢ wptyw na bezpieczenstwo,
gwarangcje i dziatanie.

Specyfikacja
Produkt Frytkownica
Numer katalogowy KADF600FSR
Wymiary (dt. x szer. x wys.) 52x41x24cm
Waga 15009
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Zasilanie 220-240VAC/50 Hz

Zuzycie energii 2x1800W
Zakres temperatur 130-190°C
Pojemnos¢ 6,01

Glowne czesci (rysunek A)

000000000

LEDowy wskaznik zasilania
LEDowy wskaznik grzania

Patelnia wewnetrzna
Wskazniki min-maks

19)

()
Zalecane temperatury smazenia @ Obudowa
Pokretto sterujace @ Pobdr mocy
Uchwyty @ Przycisk resetowania
Pokrywa @ Element grzejny
Koszyk do smazenia @ Przewdd zasilajacy
Uchwyt koszyka Q Ziacze zasilania
Haczyk koszyka

Instrukcje bezpieczenstwa

A

OSTRZEZENIE

Przed zainstalowaniem lub uzyciem produktu nalezy upewnic sie, ze
instrukcje zawarte w niniejszym dokumencie zostaty w petni przeczytane i
zrozumiane. Zachowaj niniejszy dokument na przysztos¢.

Produktu nalezy uzywac wytgcznie w sposdb opisany w niniejszym
dokumencie.

Nie uzywaj produktu, jesli jakakolwiek jego czes¢ jest zniszczona lub
uszkodzona. Natychmiast wymieri uszkodzony lub wadliwy produkt.

Nie upuszczaj produktu i unikaj uderzania go.

Jesli wystapia problemy, odtacz produkt od Zrédta zasilania i innych urzadzen.
Upewnij sig, ze kabel zasilajacy nie moze sie zaplatac i nie zwisa przez
krawedz blatu.

Unikaj zachlapania wtyczki zasilania.

Nie uzywaj przedtuzaczy.

Nie uzywaj timera ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania, ktory
automatycznie wiacza produkt.

Przewdd zasilajacy nie powinien dotykac¢ goracych powierzchni.
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Podtaczaj tylko do gniazdka z uziemieniem.

Wyjmij wtyczke z gniazdka, gdy urzadzenie nie jest uzywane, oraz przed
przystapieniem do czyszczenia.

Nie odtaczaj produktu, ciggnac za kabel. Zawsze nalezy chwyci¢ wtyczke i
pociagnac ja.

Produkt nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci.

Produkt nie jest zabawka - nalezy chroni¢ go przed dostepem dzieci.
Produkt nalezy ustawi¢ na stabilnej i rownej powierzchni.

Nie instaluj produktu w szafce.

Przygotuj minimum 10 cm wolnej przestrzeni wokét produktu, aby zapewni¢
dostateczng wentylacje podczas smazenia.

Nie zostawiaj wtaczonego produktu bez nadzoru.

Nie wystawiaj produktu na dziatanie wody, deszczu, wilgoci lub wysokiej
wilgotnosci.

Nigdy nie zanurzaj produktu w wodzie ani nie umieszczaj go w zmywarce do
naczyn.

Unikaj mieszania wody i/lub lodu z olejem lub ttuszczem, poniewaz
powoduje to silne rozpryski lub gwattowne powstawanie pecherzykéw oleju
lub ttuszczu. Aby zminimalizowac¢ rozpryskiwanie, usur nadmiar lodu z
zamrozonych sktadnikéw przed smazeniem i doktadnie osusz sktadniki przed
smazeniem. Nie przepetniaj patelni. Po umyciu doktadnie wysusz wszystkie
czesci urzadzenia przed wlaniem oleju lub ttuszczu do frytkownicy.

Upewnij sig, ze frytkownica jest zawsze napetniona olejem lub ttuszczem do
poziomu pomiedzy wskaznikami min i maks na wewnetrznej stronie patelni
wewnetrznej, aby zapobiec przepetnieniu lub przegrzaniu.

Nigdy nie uzywaj produktu bez oleju lub ttuszczu — moze to spowodowac
uszkodzenie produktu.

Smaz produkty do momentu uzyskania koloru ztoto-zdttego, nie ciemnego
lub brazowego. Nalezy tez usuna¢ spalone resztki. Nie smaz produktow
zawierajacych skrobig, zwtaszcza ziemniakéw i produktéw zbozowych, w
temperaturze powyzej 175 °C (aby zminimalizowa¢ wytwarzanie akrylamidu).
Nie smaz w tym urzadzeniu azjatyckich wafli ryzowych (lub podobnych
rodzajéw potraw). Moze to spowodowac silne rozpryski lub gwattowne
powstawanie pecherzykéw oleju lub ttuszczu.

Nie wigczaj produktu przed napetnieniem go olejem lub ttuszczem - moze to
spowodowac uszkodzenie produktu.
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« Podczas smazenia z otworéw moze wydobywac sie goraca para. Chron rece i
twarz, pozostajac w bezpiecznej odlegtosci. Nalezy réwniez uwazac na
goraca pare podczas zdejmowania pokrywy.

« Upewnij sig, ze produkt jest wytaczony, a olej schtodzony, zanim przeniesiesz
produkt.

« Produkt nalezy przemieszczac wytacznie w pozycji pionowej.

« Nie wystawiaj urzadzenia na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych,
otwartego ognia lub ciepta.

« Zachowaj odpowiednia odlegtos¢ od przedmiotéw tatwopalnych.

« Nie dotykaj goracych czesci produktu bezposrednio.

« Nie uzywaj produktu, jesli jego powierzchnia jest peknieta.

« Ten produkt moze by¢ serwisowany wytacznie przez wykwalifikowanego
serwisanta, aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem elektrycznym.

Przed pierwszym uzyciem

1. Usun wszystkie elementy opakowania, naklejki ochronne i ostony z produktu.

2. Wyczysc kosz do smazenia Al /) i wewnetrzng patelnig Al WO w cieptej wodzie
z ptynem do naczyn, wyptucz je ciepta woda i wytrzyj do sucha.

Umieszczenie uchwytu (rysunek B)
N Upewnij sig, ze uchwyt koszyka Al 8 ) zostat umieszczony pravvldlowo
1. Dopasuj korice A(8) do otworéw w koszyku do smazenia A(7).
2. Przesun A\8/ w dét i docisnij ja do oporu, az zablokuje sie A7)

Instalowanie produktu (Rysunek C)
Postepuj zgodnie z instrukcjami (rysunek C).

Uzytkowanie produktu (Rysunek D)

Nie dotykac¢ goracych powierzchni.

PN Przed napetnieniem frytkownicy olejem lub ttuszczem upewnij sig, ze
wszystkie czesci sa suche.

Ten produkt jest przeznaczony wytacznie do uzytku z olejem lub ptynnym
thuszczem, nie thuszczem statym.

1. Napetnij A( WO olejem do poziomu miedzy oznaczeniami min i maks A( 17

Nalezy uzywac wytacznie oleju odpowiedniego do smazenia.

N Nigdy nie uzywaj produktu bez oleju lub ttuszczu - moze to spowodowac
uszkodzenie produktu.
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Produktu nalezy uzywac wytgcznie do smazenia zywnosci.

Produkt nalezy ustawic¢ na stabilnej, réwnej i odpornej na wysokie
temperatury powierzchni.

PN Przygotuj minimum 10 cm wolnej przestrzeni wokét produktu, aby zapewnic¢
dostateczng wentylaqe podczas smazenia.

2. Umies¢ pokrywe Al §

3. Podtacz kabel zasﬂancy AJ (rysunek E).

4. Podfacz przewéd zasilajacy A(16) do gniazdka zasilajacego.

Zaswieci sie wskaznik zasilania LED AJ ).

5. Sprawdz temperature i czas smazenia podane na opakowaniu zywnosci, aby
uzyskac najlepsze efekty.

6. Ustaw pokretio sterujace A(4) na wlasawq temperature.

Zaswieci sie wskaznik nagrzewania LED A 2

IN Nie umieszczaj zywnosci w produkcie, zanim osiggnie ustawiona
temperature.

A2) wy’chzy 5|e, gdy oIeJ osiggnie ustawiona temperature.

7. Wyjmij A 67 zA0).

8. Podnies 7 powies$ go na krawedzi A (

PN Uzyj maksymalnie 600 g frytek na kazda patelnle, aby zapobiec przepetnieniu
patelni.
Uzyj maksymalnie 100 g mrozonej zywnosci (innej niz frytki) na kazda
patelnie, poniewaz olej szybko sie schtadza.

Usun nadmiar lodu z zamrozonej zywnosci i dokfadnie osusz jg przed
umieszczeniem w produkcie.

9. NapetnijA(7) zywnoscia.

A7) o oleju, aby nie dopusci¢ do rozpryskiwania oleju.

A‘W5 automatyczme w’chza sie i wytacza w celu utrzymania ustawionej
temperatury oleju podczas smazenia.

N Zachowaj ostroznos¢ podczas otwierania pokrywy — moze sie pojawic goraca
para.

12.Regularnie sprawdzaj, czy jedzenie nie usmazyto sie zbyt mocno.

13. Kledyjedzenlejest gotowe, obréc¢ Al ,\' do MIN.

14. Wyjmij A zA‘JQu

15. Podnies A(7) i powies na krawedzi A( (10) , aby olej skapywat na Al (10). (Patrz
rysunek C).

Uwazaj - kosz i zywno$¢ sg gorace.
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16. Wyjmij jedzenie za pomoca szczypiec do jedzenia lub podnoszac
produktu i oprézniajac ja do miski lub na talerz.

17. Po uzyciu wyjmij wtyczke A‘ )

18. Pozostaw produkt do ostygnlecia bez A
wody.

19. Usun z oleju resztki zywnosci za pomoca tyzki cedzakowej, aby utrzymac
najwyzszg jakosc oleju.

aby zapobiec skraplaniu sie

Wymiana oleju

1. Odtacz A(15) z gniazdka.

Przed usunigciem oleju upewnij sie, ze ostygt.

2. Wilej olej do pustego pojemnika.

Zuzyty olej jest szkodliwy dla srodowiska. Postepuj zgodnie z wytycznymi
wydanymi przez wtadze lokalne, ktére dotycza utylizacji oleju.

3. Umyj produkt po usunieciu oleju. Postepuj zgodnie z instrukcjami podanymi
w nastepnym akapicie.

4. Doktadnie wysusz wszystkie czesci przed wlaniem oleju lub ttuszczu do
frytkownicy.

Zawsze wymieniaj caly olej, nie mieszaj nowego i starego oleju.

« Olej nalezy wymieniac po 8-10 cyklach smazenia lub gdy tylko $ciemnieje,
lub tez gdy zapach oleju ulegnie zmianie.

«  Wymien olej, jesli zauwazysz wysokie stezenie wody w oleju. Mozna to
rozpozna¢ po obecnosci duzych babelkéw, kropelek wody lub pary wodnej.

N Wiaczenie produktu, gdy z olejem zmieszana jest woda, moze spowodowac
rozpryski podczas smazenia.

Czyszczenie
Unikaj srodkéw $ciernych, ktére moga uszkodzi¢ powierzchnie.

W wodbzie lub zmywarce do naczyh wolno my¢ tylko A(7)A0) - po wyjeciu
z produktu. -

1. Usun wszelkie resztki jedzenia z wnetrza A‘@Q)‘ za pomoca recznika
paplerowego

2. UmyjA( 6 A7)
pomoca szczotk .

3. Wyptucz AB)A7AGD) w cieptej wodzie i wytrzyj do sucha.

4. Zewnetrzna powierzchnie produktu czy$¢ miekka, czysta, wilgotng
Sciereczka.

O dokfadnie w cieptej wodzie z ptynem do naczyn za
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Opitéla KADF600FSR

lMa mepIocoTEPEG MANPOPYOPIEC SeiTe TO EKTEVES online
eyxelpidio: ned.is/kadf600fsr

MNpoopi{6pevn xprion

To Nedis KADF60OFSR givat pia SimAry @pttéda pe xwpnTikotnta 6.0 .

To mpoidv eivan eEomMopévo e pia acpdAela umepBéppavong.

To mpoidv autd mpoopiletal HOVO Yia TO TNYAVIOUA TPOPIHWVY.

To mpoidv auTd Sev AelToupyei Pe EEWTEPIKO XPOVOSIOKOTITN 1} HE €Va XWPIOTO
GUOTNHA TNAEXEIPIOHOU.

To mpoidv autd mPoopileTal HOVO Yla KAVOVIKT| OIKIOKK XPrON KAt UMOPE emiong
Va XPNOIHOTIOINBEL ammd pn EPMEIPOUC XPHROTEG YIa TNV TUTTIKI OLIKIOKH XPrion,
OMWG: KATAOTHHATA, YPa@Eeia r} aANo mapdpolo epyaciako mepIBAANOV, PAPHES,
amd meNdTeg EevoSoxeiwy, HOTEN Kat AANNOUG XWPOUG SIAHOVAG Kal/f} Og EEVWVEC
HE TPWIVO.

To mpoidv autd mpoopileTal AMOKAEICTIKA yIo ECWTEPIKO XWPO.

To mpoidv Sev MPEMEL XPNOILOTIOLEITAL YIA EMAYYENUATIKN XPrioN.

To TPoidV auTO Sev MPETTEL VAl XPNOIUOTIOLEITAL AMO ATOoA (Kat TatSId) e
HEWHEVEG CWHATIKEC, AOBNTNPLOKEG 1} SIAVONTIKEC IKAVOTNTES i} XWPIG EUMEIpia
KOl YVWOELG OXETIKA PE TOV TPOTTO AEITOUPYIAE, EKTOG Kal av TOUG £xouv SoBei
o8nyieg yia TV Xprion Tou mpoidvtog amd éva dtopo umelBuvo yla TNV ac@alela
TOUG.

OmnoladnMOTE TPOTMOTIOINGN TOU TPOIOVTOG UITOPE( VA £XEL EMMTWOEIG OTNV
AOQANELQ, TNV EYYUNON KAl TN OWOTH AelToupyia.

XapaktnploTika
MNpoidév Opitéla
Ap1Bpoc gidoug KADF600FSR
AlaGTACELG (U X TT X V) 52x41x24cm
Bapog 15009
Tpogodoaia pevparog 220-240VAC/50 Hz
KatavaAwon pevpatog 2x1800W
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Eupog Beppokpaciag 130-190°C

Xwpnukétnta 6,0L

Kopia pépn (eiova A)

o LED évdei€n 1oxvog

9 ‘EvSei€n Beppokpaciag LED

e TupPoUNEG yia Beppokpaaieg
Tnyaviopatog

AYKIOTPO KaAaBlov
EowTepikd Tnyavt
Evéeieig Ehay.-Mey.
MepiBAnua

0606000000

o Aakdmng eNéyxou Beppokpaaciag loxug e10680u

6 Napég Koupmi emavagopdg
o Kamakt Z1olxeio Béppavong
o Kahabt Kahwd1o pevpatog
o Aapr kahabou ()1

0dnyieg acpaAeiag

FN MPOEIAOMOIHSH

o BePaiwBeite 611 £xeTe S1aPBACEL KOt KATAVONOEL AUTEC TIG 0SNYieC TPV
EYKATOOTAOETE 1} XPNOIUOTIOINOETE TO TTPOIOV. KpaTroTE AuTO TO éyypapo yia
HENOVTIK avagopd.

«  XpnOIUOTIOLEITE TO TTPOIOV HOVO CUMPWVA HE AUTO TO £yYPAPO.

«  MnV XpNnOIHOTOIEITE TO TTPOIOV EAV OTTOIOSHTIOTE TUAHA TOU €xel {NId iy
ENATTWHA. AVTIKATAOTHOTE AUEOWG £vVa XOAAOUEVO 1} ENATTWHOTIKO TTPOTOV.

*  Mnv pixveTe KATW TO TIPOIOV KAl ATTOPUYETE TA TPAVTAYHATA.

«  ATMooUVS£DTE TO TIPOIOV ATTO TO PEVHA OTIWG KAt ANNEG CUOKEUEG OV TIPOKUYEL
Kkdmoto mpoPAnua.

o BePaiwBeite 611 To KAAWSI0 peVPATOC Sev gival pmePSEPEVO Kat SEV KPEETAL
and TNV dkpn piag emeavelag pyaciag.

«  ATOQUYETE TO XUOIHO UYPWV TIAVW OTO QIC.

«  Mnv xpnotpomnoleite KaAwSIo eméKTaong.

«  Mnv XpNnoIHOTIOIEITE XPOVOSIAKOMTN 1 éva EEXWPIOTO CUOTNHA TNAEXEIPIOHOU
QUTOHATNG EVEPYOTTOINGNG OTO TIPOIOV.

«  To KaAWSI0 PEVHATOC SEV TIPEMEL VO EPXETAL OE EMAPN HE TIC OEPPES
EMIPAVELEC.

o JuvdéoTe povo oe mpila pe yeiwon.

« AmoouvdéoTe To TIPoidv dTav Sev XPNOIPOTIOLEITAL Kal TIPWV amd Tov
Kabapiopo.
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Mnv anmocuvdéete To mpoidv TpaBwvtag amd To kaAwdio. Na kpatdre mdvta
yepa tnv mpila Kat va Tpapdre.

Na guldooetat pakptd amd madid.

Ta madia Ba mpémet va emPBAEMOVTAL WOTE va PNV mai{ouV PE TO TIPOIOV.
TomoBetrioTe TO TMPOIOV O€ pia 0TaBepn Kat emimedn emedvela.

Mnv gykaBIoTdTE TO TIPOIOV PéCT OE VTOUNATTL.

BefaiwBeite 61 uMdpxel ENdXI0TOG ENeVBEPOG XWPOG 10 €K YUpw amd To
TIPOIOV WOTE va aePIleTal EMAPKWE EVOOW TNyavileTe.

Mnv a@rivete To mpoidv xwpic emiBAeyn otav gival og Aeltoupyia.

Mnv ekBéteTe TO TPOIOV O€ VePO, Bpoxn, uypacia ri uPnAr vypaoia.

Moté unv BuBioete To MPOIOV OE VEPO iy UNV TO BANETE GE MAUVTAPIO TATWV.
Mnv avapiyviete vepd ry/kat mayo pe Aadi i Aimog, kabw¢ autoé pmopei va
TIPOKOAEDEL £VTOVEC TITOIAIEG ) €MTIKivOUVO Bpacpd Tou Aadiou 1 Tou Aimoug.
la va HEWWOETE TIG TITOIAIEG, AMTOUAKPUVETE KABE TTEPITTO TTAYO armod Ta
KATEPYUYHEVA UAIKA TTPLV aTTO TO TNYAVIOHUA KAl OTEYVWOTE Ta KAAd TpoTol Ta
nyavioete. Mnv yepiete umepPoAikd To Tnyavi. Metd tov kabapiopo,
OTEYVWOTE KANG OAa Ta pépn TPoToU pigete AadL iy Aimog otn ppitéda.
BeBauwBeite 6T n @pitéda givat mavta yepdtn pe Aadt iy Aimog oe pia otdun
avapeoa oTig evoeifelg Min — Max (EAay.-pey.) 0TV E0WTEPIKT TAEUPE TOU
E0WTEPIKOU TNYAVIOU YIa VA EUMTOSIOETE TUXOV umepyeilion 1) urepBéppavaorn.
MoTé pnv xpnotpomoleiTe To MPOidv Xwpic Addt i Aimog, auto Ba mpokahéoet
BAABN oTo MPOIdV.

TnyavioTe Ta TPOPIHa PEXPL VA ATTOKTHOOUV £Va XPUOOKITPIVO XPWHA KAt OXL
OKOUPO 1} KAPE XPWHA KAt AQAIPETTE TA KApEVA UTTOAEIppaTa. Mnv
TNyavi{eTe TPOPEC MAOUCIEC OE AUUAO, EISIKA TTATATEG KAt SNUNTPLAKE, OE
Beppokpacia vPNAOTEPN TwV 175 °C (TTPOKEIUEVOU VA TIEPIOPICETE TV
Tapaywyr akpulapdiou).

Mnv tnyavilete puloyko@péTeg (1} mapopota €idn Tpoiuwy) oe autr
OUOKEUN. AUTO UTTOPE( va TIPOKAAECEL éVTOVEG MITOIAEG 1) EMIKiVOLUVO Bpacuo
ToU Aad1oU 1j Tou Aimoug.

Mnv gvepyoroleite To TPOIGV TPOTOU TO YeUIOETE pe AadL 1 Aimmog,
Slagpopetikd Ba mpokAnBei BAGRN 0TO TTPOTOV.

Katd tn S1dpKeLa Tou TNyaviopaTtog UmopEi va BYel KAUTOC aTHOG Ao Ta
avoiypata. KpatioTe Ta xépta Kat To mpoownd 6ag o€ aopalr) amdéotaon.
Emiong, va €i0Te MPOOEKTIKOL PE TOV KAUTO ATUO OTAV APAIPEITE TO KATIAKIL.
BeBauwBeite T TO MPOISV gival amevepyomoInpévo Kat To Aadt £XEl KPUWOEL,
TIPOTOU UETAKIVIOETE TO TIPOIOV.
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« Na petakiveite To mpoidv pdvo oe 6pbia HBéon.

o Mnv ekBETETE TO TIPOIOV OE APECO NALAKO WG, YUUVEG GAOYEG 1} BEPUAVTIKA
oTolxE(a.

«  KpatoTe pia anmootaon amd eVQAEKTA AVTIKEIHEVA.

«  Mnv ayyilete ameuBeiag ta Beppd pépn TOU TTPOIOVTOG.

«  Mn XPNOIUOTIOIETE TO TTPOIOV GTAV UTIAPXEL PWYHH OTNV EMPAVEL.

« o va pewwoeTe Tov Kivduvo nAektpomingiag, n ouvtrpnon Tou mPoidvTog
TIPETIEL VA TIPAYHOTOTIOLEITAL MOVO aTTO EE0UCIOSOTNHEVO TEXVIKO
ouvTRPENONG.

Mpw ™ mpwn Xprion

1. ATTopaKpPUVETE O TA UAIKA GUOKEVOGIAG, TA TIPOOTATEUTIKA AUTOKOAANTA
Kat kaAUppata ano to npotov

2. KaBapiote 1o KaAdB1 Al 7 KAl TO E0WTEPIKO TNYAav Al WO pe {eoTo vePO Kat
oanouvi, EePyANeTe pe (€0TO vEPS Kal OTEYVWOTE TO.

Tomo®étnon tne XeiporapPng (eovaB)

N BeBawBeite 61t n AaPr Tou kakabiov Al 8 £xel TonmoBeTnOei owoTd.

1. ZTEPEWOTE TIG AKPEG TOU Al 8 OTOUG KpiKoug Tou Kahabiou A\7/

2. MetakivioTe TV A(8) mpog Ta KATw Kal TEGTE péxp! va KAEISWOEL péaa aTo

Eykataotaon tou mpoiovtog (sikova C)
AkoAouBroTe Tig 0dnyieg (eikdva C).

Xprion To nipoidvrog (sikdva D)

A Mnv ayyiete kapia Bepun emeaveia.

BeBaiwBeite 4Tt OAa Ta pépn gival oTeyvd mPoToU YeUIoETe TN PpiTéda pe Aadt
1 Aimog.

N To TIPOIOV auTé gival KatdAANAo HOvo yia xprion pe Addt 1y uypd Aimog, Oxt yla
OUUMAYEC )\lnoc

1. Tepiote To A(0) pe NSt avapeoa oTic evaei€elc Min — Max (ehay.-pey.) A1),

I\ Na XPNnotpomoleite u6vo Aadt katdMnAo yia tnydvioua.

MoTé PNV XPNOIHOTIOIEITE TO TIPOIGV Xwpig Aadt 1) Aimog, autd Ba mpokahéoel
BAABN oT0 TIPOISV.

I\ Na XPNOIUOTIOIEITE TO TTPOIOV HOVO Y10 TO TNYAVIOUA TPOPIHWV.

TomoBeTrioTe TO MPOIdV O€ pia oTaBepr, eminedn kal OeppoavOeKTIKN
EMPAVELQ.
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PN BeBaiwbeite 6Tt unGipxet EAGXIOTOG EAEUBEPOC XDPOG 10 €K YUPW ATId TO
TIPOIOV WOTE va agpiletal snapch evoow TnyaviCete.

2. TomoBetriote TO Kunakl Al 6 ) o0 A‘

3. Zuvd£oTE TO PIG v Eluoéo loxuoc A

(ewova E).

4. Yuvbéote 10 KaAAWSI0 PeLPATOG A 6) otnv nipica.

OwrtiCetan n évdei€n LED 1ox00¢ Al

5. EAéy€te T OUOKELATIO TWV TPOPIHWV yIa TNV ATTAITOVHEVN BEPUOKPATia Kat
Sidpkela Tnyaviopatog yia kaNUTepa anoteléopara.

6. PuBpiote To SlakomTn eNéyxou Beppokpaaiog A‘ff} 0T owoTr Beppokpaaia.

Owriletat n évdeign LED Bepuotnrag Al

Mnv TomoBeTeite TPOPIUA HECA OTO TTPOTOV TTPOTOU emTELXDEL N eMBUUNTY
Beppokpacia.

A/\g amnevepyoroleital Ot £xel emTevxDei n puBuiopévn Beppokpacia Tou

Aadiou.

an6 1o AC0).

7) Kal KPEUAOTE TO 0NV AKpn Tou Al

Na xpnotpomotgite éwg 600 ypappdpLa TATATEG yia vVa eUMoSioeTe T
umnepxeilion Tou Kadou.
Na xpnotponotgite £wg 100 ypappdpla KATEYUYHEVWY TPOPIHWY (EKTOC amd
TIATATEQ) Yla KABe KAdo, ylati To Aadt Kpuwvel ypriyopa.

N ATOPAKPUVETE TOV TIEQITTO TTIAYO ATTO TA KATEYUYHEVA TPOPIHA KAl
TOTIOOETr]UTE Ta OTO TIPOI6V.

9. lepiote To Al 7 ) HE TPOGIUA.

10. TonoBetiote apya 1o Al7) péca oT1o Aa1 yia va amopUYETE TIG EVTOVEG
TTONEG TOU Aadiov.

11. TomoBetrioTe TO Aﬁ, oTo A‘10‘
A15) evepyormolgital Kat amevepyomolgital autdpata yia va Slatnprioet T
pubuiopévn Beppokpacia Aadiou katd T SIGPKELX TOU TNYAVIGHATOG.

AWOTE TIPOOOXI OTAV AVOIYETE TO KATTAKI, UTTOPE( vl ByEl KAUTOG ATHOG.

12. ENéyXETE TAKTIKA OTL Ta TPOPIUA Sev EXouv TnyavioTei umepBoAika.

13. MO Ta TPO@IA €ival £TOIHA, YUPIOTE TO A/‘}/ og MIN.

14, Anopakpivete 10 A(6) ané o ACI0). -

15. Avaonkwote o Al 7) Kat KpEUAOTE TO GTNV AKPN TOU AWO\ yla va otagel 1o
Aa&d1 péoa oto A 39 (BAéme sikova C).

Mpocoyr, To KAAGO! Kal Ta TPOPIHA Eivat KauTd. B

16. AopaKpUVETE TO TPO@IPO pe pia AaBida gayntou fi BydAte To A‘/7/ amd 1o
TIPOIOV Kal aSEIA0TE TO péoa O€ éva UMOA i péoa o€ éva TATO.

7. ATIOMAKPUVETE TO
8. AvaonKwoTe To

87



17. Amoouvdéote Al ) ané 1o pevHa peTA and T xpron.

18. AQriOTE TO TIPOIOV Va KPUWOEL XWPIG TO A‘(6>‘ yla va epmodioete v
vypormoinon.

19. ATTOPAKPUVETE TUXOV UTTOAEIHATA TPOPIHWY amd To AASI pe pia TpunnTth
KOUTAAA yia va Statnprioete to Aadi o€ KaAr motdtnTa.

AM\ayn Tou Aadiov

1. AmoouvééoTte T0 A‘ﬁ 5) and v mpila.

N BeBaiwBeite 611 To AaSI fj TO A0 €XOLV KPUWOEL, TTPOTOU AMOUAKPUVETE
TO N&dL.

2. Pifte 1o Nad1 o€ €éva Gdeto Soxeio Aadiou.

N To xenotponoinpévo Aadt sivat BAapepd yia to mepiBaAlov. Tnpeite Tig
odnyieg mou epappdlouv ol TOTTIKEG apXEG yla TV andppidn Tou Aadiov.

3. KaBapioTe 10 MPOi6V PETA TNV amopdakpuvon Tou Aadiol. AKOAoUBroTE TIG
odnyiec TnG emduevng mapaypd@ou.

4. ZTeyvwoTe Kald OAa Ta pépn mpotou pifete Aadt 1 Nimog péoa ot @pitéda.

Na avTikaBlotate mavta 6Ao o Add1, PNV avapiyVUETE TO VEO PE TO TIANLO.

e ANNGETE TO ANASIL pETA amd KAOE 8 - 10 Tnyaviopata fj HONIG OKOUPUVEL, 1 €XEL
alagel n pupwdia touv Aadou.

o AN\GETE TO ANASL av Tapatnpeite uPnAr) CUYKEVTPWON VEPOU GTO AASL.
Mmopeite va To avayvwpioeTe amd TIG HEYAAES PUOANIBEC, TIC OTAYOVEG VEPOU
1 Tov atuo vepou.

AV EVEPYOTIOICETE TO TIPOIOV HE VEPO MECA 0TO AAS|, UITOpE( va TITOINOEL e
£kpnén Katd tn SIApKELa TOU TNYaVIOHATOG.

KaBapiotnta
Mnv XpnOIHOTIOLEITE AELAVTIKA TTOU PITOpE( va ipokalécouv BAARN otnv
emeavela.

Movo ta A(7 \'A‘JO:‘ umopoUv va mMAuBoUV Ge VEPOS 1 GTO TMAUVTAPIO TATWYV
a@ou amopakpuvBolV amod To TPOIdV.

1. ATTOHOKPUVETE TUXOV UTTOAEIHHATA TPOPIHWY péoa amd To Al
koudivag.

2. Kabapiote o A6
Bouptoa. ) .

3. Zem\Ovete 10 Afﬁ; A(7>‘A30ﬁ, He xMapd Kabapd vePO Kat GKOUTTIOTE TO.

4. KaBapioTte 10 eEWTEPIKO TOU TTPOIOVTOG PE éva HaAaKOS, KaBapd Kat ENaPPWG
uypod mavi.

-

HE éva xapti

0) oe BdBoc pe YNapod camouvovepo Kat pia
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Fritovacka KADF600FSR

Viac informacif najdete v rozsirenom navode
=== online:ned.is/kadf600fsr

Urcené pouzitie

Nedis KADF600FSR je dvojita fritovacka s objemom 6 I.

Vyrobok je vybaveny funkciou ochrany proti prehriatiu.

Tento vyrobok je ur¢eny len na fritovanie pokrmov.

Tento vyrobok nie je ur¢eny na ovladanie pomocou externého ¢asovaca ani
pomocou osobitného systému dialkového ovladania.

Tento vyrobok je ur¢eny na typické pouzitie v domacnostiach, mézu ho

vyuzivat aj bezni pouzivatelia v prostrediach, ako su: obchody, kancelarie a

iné podobné pracovné prostredia, domy na farme, ako aj klienti v hoteloch,
moteloch a ostatnych obytnych prostrediach a/alebo v ubytovacich zariadeniach
s rafajkami.

Vyrobok je uréeny len na pouzitie vo vnutri.

Vyrobok nie je uréeny na profesiondlne pouzitie.

Tento vyrobok nie je ur¢eny na to, aby ho pouzivali osoby (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial nie je pre ne zabezpeceny dozor alebo
zaskolenie ohladne pouzivania tohto vyrobku osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

Kazda zmena vyrobku moéze mat nasledky na bezpecnost, zaruku a spravne
fungovanie.

Technické udaje

Produkt Fritovacka

Cislo vyrobku KADF600FSR
Rozmery (Dx 5 xV) 52x41x24cm
Hmotnost 15009

Napéjanie 220-240VAC/50 Hz
Spotreba energie 2x1800W
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Teplotny rozsah 130-190°C
Kapacita 6,01

Hlavné éasti (obrazok A)

o LED indikator napajania @ Vnutorna panvica

9 LED indikator tepla m Znacky Min - Max
Odporucané teploty fritovania @ Teleso

o Otocny ovladac @ Vstup napéjania

6 Rukovate @ Resetovacie tlacidlo

o Veko @ Vyhrievaci ¢len

@ Fritovaci kos @ Napajaci kabel

0 Rukovét kosa Q Napéjaci konektor

O Hacik koza

Bezpecnostné pokyny

N VAROVANIE

« Pred instalaciou alebo pouzitim vyrobku si nezabudnite pre¢itat a pochopit
vietky pokyny v tomto dokumente. Tento dokument uchovajte pre potreby v
buducnosti.

« Vyrobok pouzivajte len podla opisu v tomto dokumente.

« Vyrobok nepouzivajte, ak je jeho ¢ast poskodena alebo chybna. Poskodeny
alebo chybny vyrobok okamZite vymerite.

« Dévajte pozor, aby vam vyrobok nepadol a zabrarite narazom.

« Ak sa vyskytnu problémy, vyrobok odpojte od zdroja napajania a iného
zariadenia.

« Zabezpecte, aby nemohlo dojst k zamotaniu napajacieho kabla a aby
neprevisal cez okraj pracovnej plochy.

« Dbajte na to, aby nedoslo k vyliatiu na napéjaci konektor.

« Nepouzivajte predlzovaci kabel.

« Nepouzivajte ¢asovac ani osobitny systém dialkového ovladania, ktory by
zapol vyrobok automaticky.

« Dbajte na to, aby sa napéajaci kabel nedotykal horucich povrchov.

« Vyrobok pripajajte len k uzemnenej elektrickej zasuvke.

« Odpojte vyrobok od elektrickej zasuvky, ked'sa nepouziva a pred cistenim.

« Vyrobok neodpdjajte zo zasuvky tahanim kébla. Vzdy chytte zastr¢ku a
vytiahnite ju.
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Vyrobok udrzujte mimo dosahu deti.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Ze sa s vyrobkom nehraju.
Vyrobok polozte na stabilny a rovny povrch.

Vyrobok neinstalujte do skrine.

Zabezpecte minimalne 10 cm volného priestoru okolo vyrobku na zaistenie
dostato¢ného vetrania pocas fritovania.

Nenechévajte vyrobok bez dozoru, ked'je zapnuty.

Vyrobok nevystavujte vode, dazdu alebo vysokej vlhkosti.

Nikdy neponarajte vyrobok do vody ani ho nedavajte do umyvacky riadu.
Dbajte na to, aby nedoslo k zmiesaniu vody a/alebo fadu s olejom alebo
tukom, kedZze by to sposobilo intenzivne striekanie alebo prudké bublanie
oleja alebo tuku. Aby sa dosiahlo minimélne striekanie, pred fritovanim
odstrante vietok nadbytocny lad z mrazenych prisad a dokladne vysuste
prisady. Panvicu neprepliajte. Po vy¢isteni, pred naliatim oleja alebo
vloZenim tuku do fritovacky dokladne vysuste vsetky casti.

Zabezpecte, aby bola fritovacka vzdy naplnena olejom alebo tukom az po
urovein medzi znatkami Min - Max na vnutornej strane vnutornej panvice,
aby nedoslo k preteceniu alebo prehriatiu.

Nikdy nepouzivajte vyrobok bez oleja ¢i tuku, kedze by to poskodilo vyrobok.
Pokrm fritujte do zlato-Zlta namiesto do tmava ¢i hneda a odstrarte spalené
2zvysky. Nefritujte skrobové pokrmy, hlavne zemiaky a cereélne vyrobky pri
teplote vyssej ako 175 °C (na dosiahnutie vytvérania minimalneho mnozstva
akrylamidu).

Nefritujte azijské ryzové kolace (alebo podobny typ pokrmov) v tomto
spotrebici. Mohlo by to sposobit intenzivne striekanie alebo prudké bublanie
oleja alebo tuku.

Nezapinajte vyrobok pred tym, ako ho naplnite olejom alebo tukom, kedZe
by to mohlo poskodit vyrobok.

Pocas fritovania moze cez otvory unikat hortica para. Ruky a tvar majte v
bezpecnej vzdialenosti. Rovnako davajte pozor na hortcu paru pri
odstrarovani veka.

Pred premiestiiovanim vyrobku sa uistite, Ze je vyrobok vypnuty a olej
vychladnuty.

Vyrobok premiestiiujte len vo vzpriamenej polohe.

Vyrobok nevystavujte priamemu sine¢nému svetlu, otvorenému ohiiu a
vysokej teplote.

Od horlavych predmetov udrziavajte dostatocnu vzdialenost.
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« Nedotykajte sa priamo horucich ¢asti vyrobku.

« Nepouzivajte vyrobok, ak je povrch prasknuty.

« Servis tohto vyrobku méze vykonavat len kvalifikovany technik, aby sa znizilo
nebezpecenstvo poranenia elektrickym pradom.

Pred prvym pouzitim

1. Odstrante vsetok baliaci materiél, ochranné nalepky a kryty z vyrobku.

2. Fritovaci kos Al 7 avnutornu panvicu Al (10) vycistite v teplej mydlovej vode,
oplachnite ich teplou vodou a dosucha poutierajte.

Umiestnenie rukovite (obrazok B)

IN uistite sa, ze je rukovat kosika Al 8\‘ umiestnena
1. .8) do ok fritovacieho kosika A( 7).
2. Posurite A\S/ nadol a stlacte ju tak, aby sa uzamkla do A( 7

Instalacia vyrobku (obrazok C)
Postupujte podla pokynov (obrazok C).

Pouzivanie vyrobku (obrazok D)

Nedotykajte sa ziadnych horucich povrchov.

PN Pred naplnenim fritovacky olejom alebo tukom sa uistite, Ze st vetky casti
suché.

Tento vyrobok je vhodny len na pouZitie s olejom alebo kvapalnym tukom,
nie s tuhym tukom.

1. Naplnite AIO/\ olejom medzi znacky Min — Max Al

Pouzivajte len olej vhodny na fritovanie.

A Nikdy nepouzivajte vyrobok bez oleja ¢i tuku, kedZe by to poskodilo vyrobok.

Vyrobok pouzivajte len na fritovanie pokrmov.

Vyrobok umiestnite na stabilny, rovny povrch odolny proti teplu.

N Zabezpecte minimélne 10 cm volného priestoru okolo vyrobku na zaistenie
dostato¢ného vetranla pocas fritovania.

2. Umiestnite veko A(6) na AC10).

3. Napéjaci konektor A(17) pripojte k napajaciemu vstupu Al

4. Napajaci kabel A W6 pripojte k napaJaCEJ elektrickej zasuvke

Rozsvieti sa LED indikator napajania A(1).

5. Skontrolujte obal pokrmu ohladom pozadovanej teploty a trvania fritovania
na ziskanie ¢o najlepsich vysledkov.

obrazok E).
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6. Otoc¢ny ovladac Aj/ nastavte na spravnu teplotu.

Rozsvieti sa LED indikator ohrevu A(2).

N Nevkladajte pokrmy do vyrobku pred tym, ako sa dosiahne nastavena
teplota

A(2) zhasne, ked' oIeJ dosiahne nastavent teplotu.

7. Odstrafite A(6) zA‘WO‘

8. Nadvihnite A(7) a zaveste ho na okraj A(10).

Pouzite maximalne 600 gramov hranolc¢ekov, aby nedoslo k preplneniu
panvice.
Pouzite maximalne 100 gramov mrazeného pokrmu (iného ako hranol¢eky),
pretoze olej sa rychlo ochladi.

PN Odstraiite vietok nadbytocny lad z mrazeného pokrmu a dokladne vysuste
pokrm pred tym, ako ho vlozite do vyrobku.

9. Napliite A7) pokrmom.

10. Pomaly spustte A\7/ do oleja aby nedoslo k intenzivnemu striekaniu oleja.

11. Umiestnite A
A(5) sa bude automatlcky zapinat a vypinat na udrzanie nastavenej teploty
oleja pocas fritovania.

N Budte opatrni pri otvarani veka, méze uniknut hortca para.

12. Pravidelne kontrolujte, ¢i nedoslo k nadmememu fritovaniu pokrmu.

13.Ked'je pokrmpnpraveny, otoéte Al 4)

14. Odstrante Al 6 zA‘k

15. Nadvihnite A(7) a zaveste ho na okraj A(10), aby olej odkvapkal do
(Pozrite si obrazok Q).

Dévajte pozor, pretoze ko3 a pokrm su horuce.

16. Vyberte pokrm pomocou kliesti na potraviny alebo nadvihnutim A7 \‘
odstranenim z vyrobku a jeho vyprazdnenim do misy alebo na tanler

17. Po poutziti odpojte A(16) od napajacej elektrlckej zasuvky.

18. Vyrobok nechajte vychladnut bez Al 6/, aby nedoslo ku kondenzécii.

19. Odstrante akékolvek zvysky pokrmu z oleja pomocou zberacky, aby sa
zachovala ¢o najlepsia kvalita oleja.

Vymena oleja

1. Odpojte A@\ od napajacej elektrickej zasuvky.

Pred odstranenim oleja alebo tuku sa uistite, Ze vychladol.
2. Olej nalejte do prazdnej nadoby na olej.
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IN Pouzity olej je skodlivy pre Zivotné prostredie. Dodrziavajte smernice, ktoré
vydali miestne organy ohladom likvidacie oleja.

3. Vyrobok po odstraneni oleja vycistite. Postupujte podla pokynov v
nasledujicom odstavci.

4. Pred naliatim oleja alebo vlozenim tuku do fritovacky dokladne vysuste
vietky casti.

IN vidy vymente vietok olej, nemiesajte novy a stary olej.

« Olej vymenite po kazdych 8 - 10 fritovaniach alebo hned po tom, ako zhnedne
alebo v pripade, ked'sa zmeni zapach oleja.

« Olej vymente, ak rozpoznate vysoku koncentraciu vody v oleji. Mozete to
rozpoznat podla velkych bublin, kvapéc¢ok vody alebo vodnej pary.

IN Ak zapnete vyrobok s vodou zmiesanou v oleji, pocas fritovania moze
vystreknut s vybuchom.

Cistenie
Vyhybajte sa brdsnym materialom, ktoré by mohli poskodit povrch.
it vo vode alebo v umyvacke riadu sa po odstraneni z vyrobku smi len
7)A( WO
1. Pomocou papierovej servitky odstrante zvnutra akékolvek zvysky pokrmu
A“\O‘

0)v teplej mydlovej vode pomocou kefky.
3. Oplachnite A(6 )AL 7 A v tepIEJ Cistej vode a poutierajte dosucha.
4. Vonkajsie Casti vyrobku cistite makkou, ¢istou, vihkou handrickou.

Fritéza KADF600FSR

Vice informaci najdete v rozsifené pfirucce online:
=== ned.is/kadf600fsr

Zamyslené pouziti

KADF600FSR znacky Nedis je dvojita fritéza s kapacitou 6,0 .
Vyrobek je vybaven pojistkou proti prehfati.

Vyrobek je ur¢en pouze k fritovani pokrmd.
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Tento vyrobek je zakazano pouzivat v kombinaci s externim ¢asovacem ¢i
samostatnym systémem dalkového ovladani.

Tento vyrobek je urcen k pouziti v domacim prostredi nebo v neprofesionalnim
kuchynském prostiedi, napf. v obchodech, kancelafich a dalsich podobnych
pracovnich prostiedich, na farmach, klienty v hotelech, motelech a dal3ich
rezidencnich prostorach a/nebo v zafizenich poskytujicich ubytovéni se snidani.
Tento vyrobek je ur¢en vyhradné k poutziti ve vnitinich prostorach.

Vyrobek nenf uréen k profesionalnimu pouziti.

Tento vyrobek neni uréen k pouziti osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi
a znalostmi, pokud nejsou pod dozorem nebo jim nebyly sdéleny pokyny tykajici
se bezpec¢ného pouzivani vyrobku osobou odpovédnou za jejich bezpecnost.
Jakékoli upravy vyrobku mohou ovlivnit jeho bezpeénost, zaruku a spravné
fungovani.

Technické udaje

Produkt Fritéza

Cislo polozky KADF600FSR

Rozméry (D x Sx V) 52x41x24cm

Hmotnost 15009

Zdroj napajeni 220-240VAC/50Hz

Ptikon 2x1800W

Teplotni rozsah 130-190°C

Kapacita 6,01
Hlavni éasti (obrazek A)
o LED ukazatel napajeni @ Vnitini panev
9 LED ukazatel teploty m Ukazatele Min. - Max.
e Doporucené teploty fritovani @ Plast

Otocny ovladac @ Napéjeci vstup

6 Rukojeti @ Tlacitko Reset
o Viko @ Topny ¢lanek
o Fritovaci kos @ Napéjeci kabel
0 Drzadlo kose Q Napéjeci konektor

O Hacek kose
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Bezpecnostni pokyny
VAROVANI

Pred instalaci ¢i pouzivanim vyrobku si nejprve kompletné prectéte pokyny
obsazené v tomto dokumentu a ujistéte se, Ze jim rozumite. Dokument
uschovejte pro pfipadné budouci pouZiti.
Vyrobek pouzivejte pouze tak, jak je popsano v tomto dokumentu.
Vyrobek nepouzivejte, pokud je jakakoli ¢ast poskozena nebo vadna.
Poskozeny nebo vadny vyrobek okamzité vyménte.
Zabranite padu vyrobku a chrarite jej pfed narazy.
Dojde-li k jakémukoli problému, odpojte vyrobek ze sité a od jinych zafizeni.
Ujistéte se, Ze se napajeci kabel nemUize zamotat ani nevisi povéseny pies
okraj pracovni desky.
Zabranite vyliti na napéjeci konektor.
Nepouzivejte prodluzovaci kabel.
Nepouzivejte ¢asovac ani samostatny systém dalkového ovladani, ktery by
vyrobek zapinal automaticky.
Nenechte napajeci kabel dotknout horkych povrch.
Pripojte vzdy pouze do uzemnéné sténové zasuvky.
Pred ¢isténim a v dobé, kdy vyrobek nepouzivate, jej odpojte ze zésuvky.
Vyrobek neodpojujte tahanim za kabel. Vzdy uchopte a vytdhnéte zastrcku.
Vyrobek udrzujte mimo dosah déti.
Dohlizejte na déti, aby si s vyrobkem nehraly.
Umistéte vyrobek na stabilni a rovny povrch.
Neinstalujte vyrobek do skiiné.
Zajistéte minimalné 10 cm volného prostoru okolo vyrobku, aby byla
zajisténa dostate¢nd ventilace béhem fritovani.
Je-li vyrobek zapnuty, nenechévejte jej nikdy bez dozoru.
Nevystavujte vyrobek pasobeni vody, desté, vihkosti ¢i vysoce vihkého
vzduchu.
Nikdy vyrobek neponofujte do vody ani nedévejte do mycky nadobi.
Zabranite, aby se do oleje ¢i tuku dostala voda nebo led, to by mohlo zplsobit
silné stikani ¢i bublani rozpaleného oleje ¢i tuku. Cakani minimalizujete tak,
Ze ze zmrazeného pokrmu pied vloZenim do fritézy odstranite veskerou
namrazu a dikladné jej vysusite. Panev nepiepliiujte. Po vycisténi viechny
casti peclivé osuste, teprve poté dejte do fritézy novy olej/tuk.
Ujistéte se, Ze fritéza je olejem/tukem vzdy naplnéna tak, aby hladina byla
mezi ukazateli Min. - Max. na vnitini strané panve, zabranite tak preteceni
a prehfati.

96



« Nikdy vyrobek nepouzivejte bez oleje/tuku, doslo by k poskozeni vyrobku.

« Jidlo fritujte do zlato-Zluté barvy, namisto tmavé nebo hnédé barvy. Spalené
casti odstrante. Nefritujte potraviny s vysokym obsahem $krobu, zvlasté pak
brambory a cerealni produkty, pfi vysokych teplotach nad 175 °C
(minimalizujete tim tvorbu akrylamidu).

« Vtomto pfistroji nefritujte asijské ryzové kolacky (ani podobné druhy
potravin). Mohly by zplisobit cakani nebo vybublani rozpaleného oleje/tuku.

« Dokud do vyrobku nenalijete olej/tuk, nezapinejte jej, piedejdete tak jeho
poskozeni.

« Béhem fritovani mize skrz otvory odchézet horka para. Udrzujte proto ruce a
obli¢ej v bezpe¢né vzdalenosti. Budte také opatrni pii odstrariovani vika,
taktéz muze odchazet horka para.

« Nez vyrobek pfesunete, ujistéte se, Ze je vypnuty a olej vychladl.

+ Vyrobek pfesouvejte pouze ve vzptimené poloze.

« Nevystavujte vyrobek piimému slune¢nimu zareni, otevienému ohni ¢i
vysokym teplotam.

» Udrzujte v dostatecné vzdalenosti od hoflavych predmétd.

« Nedotykejte se horkych ¢asti vyrobku.

« Nepouzivejte vyrobek, pokud je jeho povrch praskly.

«  Servisni zésahy na tomto vyrobku smi provadét pouze kvalifikovany technik
udrzby, snizi se tak riziko Urazu elektrickym proudem.

Pied prvnim pouzitim

1. Odstranite z vyrobku veskery obalovy materidl, ochranné nalepky a kryty.

2. Ocistéte fritovaci kos A‘:Zt‘ a vnitini panev A[O v teplé vodé se saponem,
oplachnéte teplou vodou a utfete dosucha.

Umisténi drzadla (obrazek B)

Ujistéte se, Ze je drzadlo kose A®) spravné u
1. Nasadte konce Al 8) do ok fritovaciho kose
2. Posurite Al

olG a zatlacte, az zasko¢i Al

Instalace vyrobku (obrazek C)
Ridte se pokyny (obrazek C)

Pouziti vyrobku (obrazek D)
Nedotykejte se horkych povrchu.
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Nez do fritézy opét nalejete olej/tuk, ujistéte se, ze jsou viechny casti suché.

IN Tento vyrobek je vhodny pouze k pouZiti s olejem nebo tekutym tukem,
nepouzwejte tuk v tuhém stavu.

1. Naplite A(0) olejem tak, aby hladina byla mezi ukazateli Min. - Max. A(l ”

A Pouzivejte pouze olej vhodny k fritovani.

Al Nikdy vyrobek nepouzivejte bez oleje/tuku, doslo by k poskozeni vyrobku.

Vyrobek pouzivejte pouze k fritovani jidla.

Umistéte vyrobek na stabilni, rovny a tepluodolny povrch.

N Zajistéte minimalné 10 cm volného prostoru okolo vyrobku, aby byla
zajisténa dostateéné ventilace béhem fritovani.

2. Polozte viko A(6) na A"\O‘

3. Napéjeci konektor A7) zapo;te do napajeciho vstupu A‘W3‘ (obrazek E).

4. Zapojte napajeci kabel A(16) do stenove zasuvky.

Rozsviti se LED ukazatele napajeni A(1

5. Na obalu potraviny najdéte pozadovanou teplotu fritovani a dobu trvani
fritovani pro dosazeni idealniho vysledku.

6. Nastavte otoény ovlada¢ A(4) na spravnou teplotu.

Rozsviti se LED ukazatel ohfevu

. Nevkladejtepdlo do vyrobku, dokud nedosahne nastavené teploty.

A(2) zhasne, Jakmlle 0|EJ doséhne nastavené teploty.

7. Odstrante A\G/ zA(

8. Zvednéte A7) a zavéste na okraj All WO

A Pouzivejte maximalné 600 g hranolki na kazdou panev, abyste zabranili
preteceni oleje z panve.
Pouzivejte maximalné 100 g mrazenych potravin (jinych nez hranolky) na
kazdou péney, jelikoz olej chladne velmi rychle.

PN Nez viozite zmrazené potraviny do vyrobku k pfipravé, peclivé odstrarite
veskery Ied a potraviny osuste.

9. Naplrite Al @) |d|em

10. Pomalu viozte Al o oleje, aby nedoslo k vybubléni a cakani oleje.

11. Polozte A(6) na AC10).
A5) bude automaticky zhasinat a rozsvécovat se, aby béhem fritovani byla
udrzovana stale nastavena teplota oleje.

Pfi otvirani vika budte opatrni, miize dojit k tiniku horké pary.

12. Pravidelné kontrolujte, zda neni jidlo usmazené pilis.

13. JakmlleJejldIo hotové¢, otocte A\4/ na MIN.

14. Odstrante A 6 ZAH
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15.Zvednéte AZ/\ a zavéste na okraj A @, aby mohl olej odkapat do A (Viz
obrazek C).

N Dbejte zvysené opatrnosti, ko3 i jidlo jsou velmi horké.

16. Vyjméte jidlo pomoci klesti nebo vytazenim Al 7) z vyrobku a vyprazdnénim
na talit nebo do misy.

17.Po pouziti odpojte A(16

18. Nechte vyrobek zchladnout bez A/ , abyste zabranili kondenzaci.

19. Odstranite z oleje pfipadné zbytky jidla pomoci ploché sbéracky, udrzite tak
maximalni kvalitu oleje.

Vyména oleje

1. Odpojte A5) ze zasuvky.

N Nez za¢nete olej odstrafiovat, ujistéte se, 7e je vychladnuty.

2. Nalejte olej do prazdné nadoby na olej.

N Pouzity olej je skodlivy pro Zivotni prostiedi. Dodrzujte predpisy mistnich
Uradu tykajici se likvidace oleje.

3. Po odstranéni oleje vyrobek vycistéte. Ridte se pokyny uvedenymi v dal3im
odstavci.

4. Vsechny casti peclivé osuste, teprve poté dejte do fritézy novy olej/tuk.

Vzdy vymérite olej GpIné. Nemichejte novy a stary olej.

« Olej ménte vzdy po 8 - 10 fritovanich nebo jakmile je tmavy popt. se zméni
zapach oleje.

« Pokud zaznamenate zvysenou koncentraci vody v oleji, olej vymérite. Vodu v
oleji poznate podle velkych bublin, kapek nebo vodni pary.

Kdyz zapnete vyrobek a v oleji je voda, mze béhem fritovani dojit k cakani
avybuchu.

Cisténi

Nepouzivejte abrazivni prostfedky, mohlo b dojit k poskozeni povrchu.
PN Ve vodé ¢i mycce Ize umyvat pouze A ato po odstranéni z vyrobku.
1. Odstrante jakékoli zbytky jidla zevnitf A(I0) pomoci papirové utérky.
2. Dukladné oustete AB)A \‘A/WO\ v teplé vodé se saponem pomoci kartace.
3. Oplachnéte A ( 0) v teplé ¢isté vodé a osuste.
4. Vnéjsistranu vyrobku Listéte mékkym navlihéenym hadiikem.
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Friteuza cu baie de ulei KADF600FSR

Pentru informatii suplimentare, consultati manualul extins,
=== disponibil online: ned.is/kadf600fsr

Utilizare preconizata

Nedis KADF600FSR este o friteuza cu baie de ulei dubla, cu capacitatea de 6,0 I.
Produsul este prevazut cu un element de protectie la supraincalzire.

Produsul este destinat exclusiv prajirii in baie de ulei.

Acest produs nu este destinat utilizarii cu ajutorul unui temporizator extern sau
al unui sistem de comanda de la distanta separat.

Acest produs este destinat utilizarii in gospodarii, pentru functii gospodaresti
obisnuite si poate fi folosit de asemenea de catre utilizatori care nu au nivel de
expert pentru functii gospodaresti obisnuite, de exemplu: magazine, birouri sau
alte medii de lucru similare, ferme, de catre clientii hotelurilor, motelurilor si altor
medii de tip rezidential si/sau in medii de tip cazare si mic dejun.

Produsul este destinat exclusiv pentru utilizare in interior.

Produsul nu este destinat utilizérii profesionale.

Acest produs nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu
abilitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau lipsite de experienta si
cunostinte, decat dacd sunt supravegheate sau instruite in privinta utilizarii
produsului de catre o persoana responsabila pentru siguranta lor.

Orice modificare a produsului poate avea consecinte pentru siguranta, garantia
si functionarea corecta a produsului.

Specificatii
Produs Friteuza cu baie de ulei
Numarul articolului KADF600FSR
Dimensiuni (Lx | x h) 52x41x24cm
Greutate 15009
Alimentare electrica 220-240VAC/ 50 Hz
Consum de electricitate 2x 1800 W
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Interval de temperatura 130-190°C
Capacitate 6,0L

Piese principale (imagine A)
LED indicator de putere
LED indicator de caldura

Carligul cosului
Baie interioara

Temperaturi de prajire Indicatoare min - max
recomandate Carcasa
Cadran de comanda Intrare alimentare electrica
Manere Buton resetare
Capac Element de incalzire
Cos de prajire

Manerul cosului

Cablu electric
Conector electric

00000 000
0606000000

Instructiuni de siguranta

PN AVERTISMENT

« Asigurati-va ca ati citit complet si ca ati inteles instructiunile din acest
document inainte de a instala sau utiliza produsul. Pastrati acest document
pentru a-l consulta ulterior.

« Folositi produsul exclusiv conform descrierii din acest document.

«  Nufolositi produsul daci o piesd este deterioraté sau defectd. Inlocuiti
imediat produsul deteriorat sau defect.

« Nulasati produsul sa cada si evitati ciocnirile elastice.

« Deconectati produsul de la sursa electrica si de la alte echipamente in cazul
in care apar probleme.

« Asigurati-va ca respectivul cablu electric nu se poate incurca si nu atérna pe
marginea blatului de lucru.

« Evitati varsarea lichidelor pe conectorul electric.

« Nu folositi prelungitoare.

« Nu folositi un temporizator sau un sistem separat de telecomanda care
porneste automat produsul.

« Nulasati cablul electric sa atinga suprafetele fierbinti.

« Conectati numai la o priza cu impamantare.

« Deconectati produsul cdnd nu il utilizati si inainte de curatare.
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Nu trageti de cablu pentru a deconecta produsul de la priza. Apucati
intotdeauna stecherul si trageti de acesta.

Nu lasati produsul la indemana copiilor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca cu produsul.
Asezati produsul pe o suprafatd stabila si plana.

Nu instalati produsul intr-un dulap.

Asigurati-va ca exista un spatiu minim de 10 cm in jurul produsului, pentru
asigurarea unei ventilatii suficiente in timpul prajirii.

Nu lasati produsul nesupravegheat cand este pornit.

Nu expuneti produsul la apa, ploaie, umezeala sau umiditate puternica.

Nu scufundati niciodatéd produsul in apa si nu il puneti intr-o masina de spalat
vase.

Preveniti amestecarea apei si/sau a ghetii cu ulei sau grasime, intrucat
acestea produc stropire puternica sau bule violente ale uleiului sau grasimii.
Pentru minimizarea improscarii, inainte de la le prdji, indepartati intreaga
cantitate de gheatd din ingredientele inghetate si uscati-le. Nu umpleti
excesiv baia. Dupa curatare, uscati bine toate piesele inainte de a pune ulei
sau grasime in friteuza.

Asigurati-va ca friteuza este umpluta cu ulei sau grasime la un nivel cuprins
intre indicatoarele min - max de pe interiorul baii interioare, pentru
prevenirea fie a supraumplerii sau a supraincalzirii.

Nu folositi niciodata produsul fara ulei sau grasime, in caz contrar acesta se va
deteriora.

Prajiti alimentele pana devin aurii, nu maro inchis, si eliminati particulele arse.
Nu préjiti alimente care contin amidon, in special cartofi si produse din
cereale, la temperaturi mai mari de 175 °C (pentru minimizarea productiei de
acrilamida).

Nu préjiti prajituri asiatice din orez (sau alimente similare) in acest aparat.
Astfel, s-ar putea produce stropirea puternica sau bule violente de ulei sau
grasime.

Nu porniti produsul inainte de a-l umple cu ulei sau grasime, intrucat acesta
s-ar putea deteriora.

Tn timpul prajirii, prin orificii poate scdpa abur fierbinte. Pastrati o distanta
sigurd fata de maini si fata. De asemenea, tineti cont de aburul fierbinte cand
indepartati capacul.

Tnainte de a deplasa produsul, asigurati-va ca acesta este oprit si uleiul este
racit.
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« Deplasati produsul numai in pozitie verticala.

«  Nu expuneti produsul la lumina directa a soarelui, foc deschis sau surse de
caldura.

« Pastrati distanta fata de obiectele inflamabile.

« Nuatingeti direct partile fierbinti ale produsului.

« Nu folositi produsul in cazul in care suprafata sa este fisurata.

« Service-ul asupra acestui produs poate fi realizat doar de cétre un tehnician
calificat pentru intretinere, pentru a reduce riscul de electrocutare.

nainte de prima utilizare

1. Indepértati toate materialele de ambalare, autocolantele si capacele de pe
produs. B

2. Curatati cosul de prajire Al /) si baia interioara Ap‘ n apa calda cu sapun,
clatiti-le cu apa calda si uscati-le prin stergere.

Amplasarea manerului (imagine B)
Asigurati-va ca méanerul cosului A‘(S:‘ este agezat corect.
1. Fixati capetele 8)ininelele cosului de prajire
2. Deplasati ) in jos si apasati-l pana se fixeaza

Instalarea produsului (imagine C)
Respectati instructiunile (imagine C).

Utilizarea produsului (imagine D)

Nu atingeti suprafetele fierbinti.

Tnainte de a umple friteuza cu ulei sau grésime, asigurati-vé ca toate piesele
sunt uscate.

Acest produs este adecvat exclusiv pentru utilizare cu ulei sau grasime
lichidd, nu pentru grasime solida. .

1. Umpleti Am\‘ cu ulei intre indicatoarele min - max A1),

Folositi exclusiv ulei adecvat pentru prajire.

Nu folositi niciodatd produsul fara ulei sau grasime, in caz contrar acesta se
va deteriora.

Folositi produsul exclusiv pentru prajirea alimentelor.

Asezati produsul pe o suprafatd stabila si plana, rezistenta la temperatura
ridicata.
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A Asigurati-va ca exista un spatiu minim de 10 cm in jurul produsului, pentru
asigurarea unei ventllatn suﬁmente in timpul prajirii.

2. Asezati capacul A(6) pe A0 )

3. Introduceti conectorul electric Al
(imagine E). a

4. Conectati cablul electric A76\ in priza electrica.

LED-ul indicator de alimentare electrics A(1) se aprinde.

5. Verificati ambalajele alimentelor pentru temperatura si durata de prajire
corecte pentru a obtine rezultate optime.

6. Setati cadranul de comandd A(4) la temperatura corectd.

LED-ul indicator de cildura A(2) se aprinde.

in mufa de alimentare electrica A

FN Nu asezati alimentele in produs inainte ca acesta sa ajungd la temperatura
setaté
A( 2 se opreste cand ulelul a ajuns la temperatura setata.

8. Ridicati Al7) si agatati pe marginea Al

A Folositi maximum 600 grame de cartofi pentru fiecare baie, pentru a preveni
deversarea baii.
Folositi maximum 100 grame de alimente inghetate (altele decét cartofii)
pentru fiecare baie, deoarece uleiul se raceste rapid.

N Scoateti tot excesul de gheata din alimentele inghetate si uscati bine
alimentele inainte de a le aseza in produs.

9. Umpleti A(7) cu alimente.

i\n ulei pentru a preveni stropirea puternica cu ulei.

‘I1.A§eza§iA/\§j pe A(10).
Al5) porneste si opreste automat pentru a mentine temperatura setatd a
uleiului in timpul prajirii.

Aveti grija la deschiderea capacului, poate iesi abur fierbinte.

12. Verificati periodic daca alimentele nu au fost prajite prea mult.

13.Cand alime/rj'gele sunt gata, rasuciti A(4

15. Ridicati A7) si agatati pe marginea A(0) pentru a lasa uleiul s& se scurgd in

. (Vezi imaginea C).

Actionati cu atentie, cosul si alimentele sunt fierbinti.

16. Scoateti alimentele folosind un cleste sau ridicand A7) de pe produs si
golindu-le intr-un castron sau pe o farfurie.

17.Dupa utilizare, deconectati A‘WG de la priza.
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18. Lasati produsul s3 se raceascd fara A(6) pentru a preveni condensul.
19. Eliminati orice reziduuri de alimente din ulei, folosind o paleta, pentru a
mentine calitatea optima a uleiului.

Schimbarea uleiului

1. J5) de la priza electrica.

Tnaintedeale ellmlna verificati daca uleiul sau grasimea s-au racit.

2. Turnati uleiul intr-un recipient gol de ulei.

PN Uleiul uzat este daunator pentru mediu. Respectati indrumérile emise de
autoritatile locale pentru eliminarea uleiului.

3. Curatati produsul dupd eliminarea uleiului. Respectati instructiunile din
paragraful urmator.

4. Uscati bine toate piesele inainte de a pune ulei sau grasime in friteuza.

Tnlocuiti intotdeauna tot uleiul, nu amestecati ulei nou cu ulei vechi.

e Schimbati uleiul dupa 8 - 10 sesiuni de prajire sau imediat ce se inchide la
culoare sau daca mirosul uleiului s-a schimbat.

« Schimbati uleiul dacd identificati o concentratie ridicata de apa in ulei. Puteti
identifica aceasta prin bule mari, picaturi de apa sau vapori de apa.

Daca porniti produsul cu apa amestecata in ulei, aceasta poate improsca,
producand explozii in timpul prajirii.

Curatare
Evitati foloswea substantelor abrazive, care pot avaria suprafata.

PN Numai AC 7 (10) pot fi curatate in apa sau in masina de spélat vase cand sunt
demontate de pe produs.

1. Eliminati reziduurile de alimente din interiorul A(
hartie. n -

2. Curatati A/@ 9\ bine in apa caldé cu sapun, cu ajutorul unei perii.

. Clatiti A(6)AC 0)in apé calda si uscati prin stergere.

4. Curatati exteriorul produsului cu o laveta moale, curatd, umezita.

)) folosind un prosop de

w
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